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Stauraum trifft Design: So gelingt die perfekte Kiichenordnung

Hamburg, 15. Oktober 2025 — Wo friiher nur gekocht wurde, pulsiert heute das Leben: Die
Kuche ist Herzstlck, Rickzugsort und kreativer Arbeitsplatz in einem. Damit sie all diesen
Funktionen gerecht wird, braucht es vor allem eines: durchdachten Stauraum. Denn Geschirr,
Besteck, Kuchengerate und Lebensmittel wollen nicht nur untergebracht, sondern auch
schnell griffbereit sein. Kiiche & Co zeigt, wie clevere Ausstattungsideen bereits bei der
Planung helfen, Ordnung zu schaffen — und dabei auch noch gut auszusehen.

Organisationstalente mit System

Wer in der Kiche effizient arbeiten méchte, braucht Struktur. Unterschranke mit Vollausziigen
statt klassischer Turen schaffen wertvollen Platz und erleichtern den Zugriff auf Stauguter.
Besteckeinsatze und modulare Ordnungssysteme sorgen daflir, dass auch kleine Utensilien
wie Gewlrze oder Messer ihren festen Platz finden. Besonders praktisch: Schubkasten unter
dem Kochfeld oder dem Herd, die Backbleche und Formen ordentlich verstauen.

Raumwunder in jeder Ecke

Auch schwierige Bereiche wie Ecken lassen sich optimal nutzen. Eckunterschranke mit
Schwenkauszugen bieten besten Uberblick und Zugriff — ideal fur gréRere Kichenutensilien
wie Topfe oder Brater. Apothekerschranke wiederum punkten mit beidseitigem Zugriff und
maximaler Ubersicht. Sie sind wahre Alleskbnner, wenn es um die Lagerung von
Lebensmitteln und Zubehdr geht.

Hoch hinaus fiir mehr Ordnung

Hoch- und Vorratsschranke nutzen den vertikalen Raum und bieten Platz flr alles, was im
Alltag gebraucht wird — von Konserven bis zum Putz-Equipment. Tablare in Oberschranken
erganzen das Stauraumkonzept und sorgen fur zusatzliche Ordnung. Wer keine
Abstellkammer hat, findet in Hochschranken mit individuell konfigurierbaren
Ordnungssystemen eine elegante Lésung.

Strategie statt Zufall: Stauraum richtig gedacht

Eine gut organisierte Kiiche beginnt mit einer durchdachten Stauraumplanung. Entscheidend
ist die Analyse des personlichen Bedarfs: Welche Utensilien, Gerate und Vorrate mussen
untergebracht werden? Ergonomische Aspekte spielen ebenfalls eine Rolle — haufig genutzte
Gegenstande sollten leicht erreichbar sein, schwerere lieber unten gelagert werden. Und nicht
zuletzt zahlt auch die Optik: Geschlossene Schranke schaffen Ruhe, offene Regale setzen
gezielte Akzente.

Mit den richtigen Ordnungshutern wird die Kiiche zum funktionalen Raumwunder — und zum
stilvollen Ort, an dem Kochen und Genielden wieder Spall machen.
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Uber Kiiche&Co

Die Marke Kuche&Co steht seit mehr als 30 Jahren fir erstklassigen Service und exzellente Qualitat in
Sachen Einbaukilichen. Seit 1995 ist die Kiiche&Co GmbH ein Unternehmen der Otto Group. Mit der
Anzahl an bundesweit vertretenen Kuchenstudios ist Kiche&Co bereits heute das grofte
Franchisesystem fir den Einbaukliichenfachhandel in Deutschland. Kiche&Co verfolgt eine
kontinuierliche Wachstumsstrategie. 2013 wurde die Kiche&Co Austria GmbH gegriindet, die auch
stetig wachst. Kiiche&Co hat sich vom reinen Studioanbieter zu einem Multichannel-Unternehmen
entwickelt. Franchisepartner kdnnen durch langjahrige Erfahrung, unterschiedliche Studiokonzepte,
professionelles Online Marketing sowie eine engmaschige Betreuung profitieren. Endkunden
honorieren den mehrfach ausgezeichneten Kiiche&Co Service, der vielfaltige Beratungsmdglichkeiten
vor Ort und online bietet. Weitere Inspiration finden Kunden auf Social Media und Website, im
Kichenblog, Online-Katalog sowie Online-Kichenplaner. Das Sortiment umfasst qualitativ hochwertige
und individuell gefertigte Markenkichen ,Made in Germany“ sowie Mébel fir Hauswirtschaftsraum, Bad
und den Wohnbereich. Elektrogerate und Zubehdr runden das Angebot von Kiiche&Co ab.

www.kueche-co.de
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