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VOOR PERFECTE RESULTATEN

Bedankt dat je voor dit AEG-product hebt gekozen. We hebben het gecreéerd om
jarenlang onberispelijke prestaties te leveren, met innovatieve technologieén die het
leven eenvoudiger maken — functies die je wellicht niet op gewone apparaten aantreft.
Neem een paar minuten de tijd om het beste uit het apparaat te halen.

Ga naar onze website voor:

Advies over gebruik, brochures, het oplossen van problemen, service- en reparatie-
@ informatie:
www.aeg.com/support
g Registreer je product voor een betere service:
a/ www.registeraeg.com
Koop accessoires, verbruiksartikelen en originele reserveonderdelen voor je apparaat:
www.aeg.com/shop

KLANTENSERVICE EN SERVICE

Gebruik altijd originele onderdelen.

Als u contact opneemt met onze erkende servicedienst, zorg er dan voor dat u de
volgende gegevens tot uw beschikking hebt: Model, PNC, serienummer.

De informatie vindt u op het typeplaatje.

VAN Waarschuwingen en veiligheidsinformatie
® Algemene informatie en tips
Milieu-informatie

Wijzigingen voorbehouden.
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1. A VEILIGHEIDSINFORMATIE

Lees zorgvuldig de meegeleverde instructies voor installatie
en gebruik van het apparaat. De fabrikant is niet
verantwoordelijk voor verwondingen of schade die voortvloeit
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uit de onjuiste installatie of het onjuiste gebruik. Bewaar de
instructies altijd op een veilige, toegankelijke plek voor
toekomstig gebruik.

1.1 Veiligheid van kinderen en kwetsbare personen

- Dit apparaat kan worden gebruikt door kinderen van 8 jaar
en ouder en door mensen met een beperkt lichamelijk,
zintuiglijk of verstandelijk vermogen of een gebrek aan
ervaring en kennis, indien zij onder toezicht staan of
instructies hebben gekregen over het veilig gebruiken van
het apparaat en indien zij de gevaren begrijpen. Kinderen
jonger dan 8 jaar en personen met zware en complexe
beperkingen dienen altijd uit de buurt van het apparaat te
worden gehouden, tenzij ze voortdurend onder toezicht
staan.

- Houd toezicht op kinderen om te voorkomen dat zij met het
apparaat gaan spelen..

- Houd alle verpakking uit de buurt van kinderen en gooi het
op passende wijze weg.

- WAARSCHUWING: Houd kinderen en huisdieren uit de
buurt van het apparaat als die in werking is of afkoelt.
Makkelijk toegankelijke onderdelen worden heet tijdens het
gebruik.

- Als het apparaat is voorzien van een kinderslot, dient dit te
worden geactiveerd.

- Kinderen mogen zonder toezicht geen reinigings- en
onderhoudswerkzaamheden aan het apparaat uitvoeren.

1.2 Algemene veiligheid

- WAARSCHUWING: Het apparaat en de toegankelijke
onderdelen ervan worden heet tijdens het gebruik. U dient
te voorkomen de verwarmingselementen aan te raken.

- WAARSCHUWING: Onbewaakt koken op een kookplaat
met vet of olie kan gevaarlijk zijn en tot brand leiden.

- Probeer NOOIT om een brand te blussen met water.
Schakel het apparaat uit en bedek vervolgens de vlam, bv.
met een deksel of een vuurdeken.

NEDERLANDS
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- WAARSCHUWING: Het apparaat mag niet van stroom

worden voorzien door een extern schakelapparaat, zoals
een tijdklok, of aangesloten worden op een circuit dat door
het elektriciteitsbedrijf regelmatig aan en uit wordt
geschakeld.

- LET OP: Het kookproces moet bewaakt worden. Een kort

kookproces moet voortdurend bewaakt worden.

- WAARSCHUWING: Brandgevaar: Bewaar geen

voorwerpen op de kookoppervlakken.

- Metalen voorwerpen, zoals messen, vorken, lepels en

deksels mogen niet op het oppervilak van de kookplaat
worden geplaatst, aangezien ze heet kunnen worden.

- Gebruik het apparaat niet voordat u het in de ingebouwde

constructie installeert.

- Gebruik geen stoomreiniger om het apparaat schoon te

maken.

- Schakel het kookplaatelement na elk gebruik uit met de

bedieningstoetsen. Vertrouw niet op de pandetector.

- Als de glaskeramische / glazen oppervlakte gebarsten is,

schakel het apparaat dan uit en trek de stekker uit het
stopcontact. In het geval het apparaat rechtstreeks op de
stroom is aangesloten met een aansluitdoos, verwijdert u
de zekering om het apparaat van de stroom te halen. Neem
altijd contact op met de erkende servicedienst.

- Indien het netsnoer beschadigd is, moet het worden

vervangen door de fabrikant, een erkende service of
vergelijkbaar gekwalificeerde personen om gevaar te
voorkomen.

- WAARSCHUWING: Gebruik alleen kookplaatbeschermers

4

die door de fabrikant van het kookapparaat zijn ontworpen
of door de fabrikant van het apparaat in de
gebruiksinstructies als geschikt zijn aangegeven of
kookplaatbeschermers die in het apparaat zijn
geintegreerd. Het gebruik van ongeschikte
kookplaatbeschermers kan ongelukken veroorzaken.
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2. VEILIGHEIDSVOORSCHRIFTEN

2.1 Installeren

Alleen een erkende
installatietechnicus mag dit
apparaat installeren.

C WAARSCHUWING!

é WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of schade
aan het apparaat.

Verwijder alle verpakkingsmaterialen.
Installeer en gebruik geen beschadigd
apparaat.

Volg de installatie-instructies die zijn
meegeleverd met het apparaat.

Houd de minimumafstand naar andere

apparaten en units in acht.

Pas altijd op bij verplaatsing van het

apparaat, want het is zwaar. Gebruik altijd

veiligheidshandschoenen en gesloten
schoeisel.

Dicht de oppervlakken af met kit om te

voorkomen dat ze gaan opzetten door
vocht.

Bescherm de bodem van het apparaat

tegen stoom en vocht.

Installeer het apparaat niet naast een

deur of onder een raam. Dit voorkomt dat
heet kookgerei van het apparaat valt als
de deur of het raam wordt geopend.

Elk apparaat heeft koelventilatoren op de

bodem.

Als het apparaat gemonteerd wordt boven
een lade:

— Leg geen kleine dingen of papier
dewelke kunnen binnengezogen
worden, omdat ze de koelventilatoren
kunnen beschadigen of het
koelsysteem kunnen belemmeren.

— Houd een minimumafstand van 2 cm
tussen de bodem van het apparaat en
de voorwerpen die u in de lade
opbergt.

Verwijder de afscheidingspanelen die in
de kast onder het apparaat zijn
geinstalleerd.

2.2 Elektrische aansluiting

WAARSCHUWING!
Gevaar voor brand en
elektrische schokken.

Alle elektrische aansluitingen moeten
worden uitgevoerd door een
gekwalificeerde elektricien.

Dit apparaat moet worden aangesloten op
een geaard stopcontact.

Verzeker jezelf ervan dat de stekker uit
het stopcontact is getrokken, voordat je
welke werkzaamheden dan ook uitvoert.
Zorg ervoor dat de parameters op het
vermogensplaatje overeenkomen met
elektrische vermogen van de netstroom.
Controleer of het apparaat correct
geinstalleerd is. Losse en onjuiste
stroomkabels of stekkers (indien van
toepassing) kunnen ertoe leiden dat de
contactklem te heet wordt.

Gebruik het juiste netsnoer.

Zorg dat de stroomkabel niet verstrikt
raakt.

Controleer of er een aardlekschakelaar is
geinstalleerd.

Gebruik de trekontlastingsklem op de
kabel.

Zorg ervoor dat de stroomkabel of stekker
(indien van toepassing) het hete apparaat
of heet kookgerei niet aanraakt als je het
apparaat op een nabijgelegen
contactdoos aansluit.

Gebruik geen adapters met meerdere
stekkers en verlengkabels.

Zorg ervoor dat je de stekker (indien van
toepassing) of het netsnoer niet
beschadigt. Neem contact op met ons
erkende servicecentrum of een elektricien
om een beschadigde stroomkabel te
vervangen.

De schokbescherming van delen onder
stroom en geisoleerde delen moet op zo'n
manier worden bevestigd dat het niet
zonder gereedschap kan worden
verplaatst.

Steek de stekker pas in het stopcontact
als de installatie is voltooid. Zorg ervoor
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dat het netsnoer na installatie bereikbaar
is.

» Als het stopcontact los zit, mag u de
stekker niet in het stopcontact steken.

* Trek niet aan het netsnoer om het
apparaat los te koppelen. Trek altijd aan
de stekker.

» Gebruik enkel correcte
isolatievoorzieningen:
stroomonderbrekers, zekeringen
(schroefzekeringen moeten uit de houder
worden verwijderd), aardlekschakelaars
en contactgevers.

» De elektrische installatie moet een
isolatieapparaat bevatten waardoor het
apparaat volledig van het lichtnet
afgesloten kan worden. Het
isolatieapparaat moet een contactopening
hebben met een minimale breedte van 3
mm.

2.3 Gebruik

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel,
brandwonden of elektrische
schokken.

» Verwijder véor het eerste gebruik alle
verpakking, etikettering en beschermfolie
(indien van toepassing).

» Dit apparaat is uitsluitend bestemd voor
(binnenshuis) huishoudelijk gebruik.

» De specificatie van dit apparaat niet
wijzigen.

» Zorg ervoor dat de ventilatieopeningen
niet geblokkeerd worden.

» Laat het apparaat tijdens de werking niet
onbeheerd achter.

» Zet de kookzone op "uit" na ieder gebruik.

» Plaats geen bestek of deksels van
steelpannen op de kookzones. Ze kunnen
heet worden.

» Gebruik het apparaat niet met natte
handen of als het contact maakt met
water.

» Gebruik het apparaat niet als werkblad of
als opslagopperviak.

» Als het oppervlak van het apparaat
gebarsten is, haal dan onmiddellijk de
stekker uit het stopcontact. Dit voorkomt
elektrische schokken.

» Gebruikers met een pacemaker moeten
een afstand van minimaal 30 cm bewaren
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van de inductiekookzones als het
apparaat in werking is.

* Als u voedsel in hete olie plaatst, kan het
spatten.

WAARSCHUWING!
Risico op brand en explosie

*  Wanneer ze verwarmd worden, kunnen
vetten en olién ontvlambare dampen
afgeven. Houd vlammen of verwarmde
voorwerpen uit de buurt van vetten en
olién als u ermee kookt.

» De dampen die erg hete olie vrijkomen,
kunnen spontane ontbranding
veroorzaken.

» Gebruikte olie die voedselresten kan
bevatten, kan brand veroorzaken bij een
lagere temperatuur dan olie die voor de
eerste keer wordt gebruikt.

* Plaats geen ontvlambare producten of
artikelen die vochtig zijn met ontvlambare
producten in, bij of op het apparaat.

WAARSCHUWING!
Risico op schade aan het
apparaat.

« Laat geen heet kookgerei op het
bedieningspaneel staan.

* Leg geen hete deksel op het glazen
oppervlak van de kookplaat.

« Laat kookgerei niet droogkoken.

« Zorg ervoor dat je geen voorwerpen of
kookgerei op het apparaat laat vallen. Het
oppervlak kan beschadigd raken.

« Schakel de kookzones niet in met leeg
kookgerei of zonder kookgerei.

* Plaats geen aluminiumfolie op het
apparaat.

» Kookgerei gemaakt van gietijzer,
aluminium of met een beschadigde
bodem kan krassen op het glas/
glaskeramiek veroorzaken. Til deze
voorwerpen altijd op als je ze op de
kookplaat moet verplaatsen.

« Dit apparaat is uitsluitend bestemd om
mee te koken. Het mag niet worden
gebruikt voor andere doeleinden,
bijvoorbeeld het verwarmen van de
ruimte.



2.4 Onderhoud en reiniging

* Reinig het apparaat regelmatig om te
voorkomen dat het materiaal van het
oppervlak achteruitgaat.

» Schakel het apparaat uit en laat het
afkoelen voordat u het schoonmaakt.

» Gebruik geen waterstralen en stoom om
het apparaat te reinigen.

* Maak het apparaat schoon met een
vochtige zachte doek. Gebruik alleen
neutrale schoonmaakmiddelen. Gebruik
geen schuurmiddelen, schuursponsjes,
oplosmiddelen of metalen voorwerpen.

2.5 Service

» Neem contact op met de erkende
servicedienst voor reparatie van het
apparaat. Gebruik alleen originele
reserveonderdelen.

* Met betrekking tot de lamp(en) in dit
product en reservelampen die afzonderlijk

3. INSTALLATIE

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

3.1 Voor montage

Voordat u de kookplaat installeert, dient u de
onderstaande informatie van het typeplaatje
te noteren. Het typeplaatje bevindt zich
onderop de kookplaat.

Serienummer ........cooovevvveeeeeenn.

3.2 Ingebouwde kookplaten

Inbouwkookplaten mogen alleen worden
gebruikt nadat zij ingebouwd zijn in geschikte
inbouwunits of werkbladen die aan de
normen voldoen.

3.3 Aansluitsnoer

» De kookplaat wordt geleverd met een
aansluitkabel.

* Gebruik als vervanging van het
beschadigde netsnoer het volgende
snoertype: HO5V2V2-F dat bestand is
tegen een temperatuur van 90 °C of

worden verkocht: Deze lampen zijn
bedoeld om bestand te zijn tegen extreme
fysieke omstandigheden in huishoudelijke
apparaten, zoals temperatuur, trillingen,
vochtigheid, of zijn bedoeld om informatie
te geven over de operationele status van
het apparaat. Ze zijn niet bedoeld voor
gebruik in andere toepassingen en zijn
niet geschikt voor verlichting in
huishoudelijke ruimten.

2.6 Verwijdering

WAARSCHUWING!
Gevaar voor letsel of verstikking.

* Neem contact op met uw plaatselijke
overheid voor informatie over het
afvoeren van het apparaat.

* Haal de stekker uit het stopcontact.

* Snijd het netsnoer vlak bij het apparaat af
en gooi het weg.

hoger. Neem contact op met een erkend
servicecentrum. Het aansluitsnoer mag
alleen worden vervangen door een
gekwalificeerde elektricien.

3.4 Montage

Als je de kookplaat onder een kap installeert,
raadpleeg je de installatie-instructies van de
afzuigkap voor de minimumafstand tussen de
apparaten.
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Als het apparaat boven een lade wordt Zoek de videotutorial "Hoe installeert u uw

geinstalleerd, kan de ventilatie van de AEG inductiekookplaat - installatie op het
kookplaat de artikelen die zich in de lade aanrecht" door de volledige naam die in de
bevinden tijdens het bereidingsproces onderstaande afbeelding staat in te typen.
opwarmen.

°v 'I' b www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

N

—

min.

HJI_ILMSH- I_Il—-|:28
[ f; i

4. BESCHRIJVING VAN HET PRODUCT

4.1 Indeling kookoppervlak

Inductiekookzone
Bedieningspaneel
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4.2 Bedieningspaneel lay-out

Gebruik de tiptoetsen om het apparaat te bedienen. De displays, indicatielampjes en geluiden

B DB

RE

tonen welke functies worden gebruikt.

Tip- Functie Opmerking

toets
(D AAN /UIT De kookplaat in- en uitschakelen.

EI Blokkering / Kinderbeveiligingsin-  Het bedieningspaneel vergrendelen/ontgrendelen.
richtin

9
=] Bridge De functie in- en uitschakelen.
- Kookstand en timerdisplay Geeft de kookstand en de tijd in minuten weer.
@ - Timerfunctie instellen.
E + — - De tijd verlengen of verkorten.
@ CountUp Timer Geeft aan dat de functie werkt.
E’ Q Timer met aftelfunctie / Kookwek- ~ Geeft aan dat de functie werkt.
ker

E P PowerBoost De functie in- en uitschakelen.
- Bedieningsstrip Het instellen van de kookstand.
= Hob*Hood De handmatige modus van functie in- en uitschakelen.
|| Pauze De functie in- en uitschakelen.

NEDERLANDS
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4.3 Kookstanddisplays

Scherm Beschrijving

De kookzone is uitgeschakeld.

[Z] ) De kookzone wordt gebruikt.

Pauze werkt.

@ Automatisch opwarmen werkt.

PowerBoost werkt.

+ ciffer Er is een storing.

[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-staps restwarmte-indicator): doorgaan met koken / warmhoud-
stand / restwarmte.

Blokkering / Kinderbeveiligingsinrichting werkt.

plaatst.

Het kookgerei is niet geschikt of te klein, of er is geen kookgerei op de kookzone ge-

Automatische uitschakeling werkt.

5. DAGELIJKS GEBRUIK

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

5.1 In- of uitschakelen

Raak ®1 seconde aan om de kookplaat in—
of uit te schakelen.

5.2 Automatische uitschakeling

De functie schakelt de kookplaat
automatisch uit als:

10

alle kookzones zijn uitgeschakeld,

u de kookstand niet instelt nadat u de
kookplaat hebt ingeschakeld,

u iets hebt gemorst of iets langer dan 10
seconden op het bedieningspaneel hebt
gelegd (een pan, doek, etc.). Er klinkt een
geluidssignaal en de kookplaat wordt
uitgeschakeld. Verwijder het voorwerp of
reinig het bedieningspaneel.

De kookplaat te heet wordt (bijvoorbeeld
als een steelpan droog kookt). De

NEDERLANDS

kookzone moet afgekoeld zijn voordat u
de kookplaat weer kunt gebruiken.
* uongeschikte pannen gebruikt. Het

symbool " gaat branden en na 2
minuten schakelt de kookzone
automatisch uit.

* U een kookzone niet uitschakelt of de
kookstand verandert. Na een tijdje gaat

E] aan en schakelt de kookplaat uit.
De verhouding tussen kookstand en de
tijd waarna de kookplaat uitschakelt:

Warmte-instelling De kookplaat wordt
uitgeschakeld na

‘1_3 6 uur
4-7 5 uur
8-9 4 uur
10-14 1,5 uur




5.3 De kookstand

Voor het instellen of wijzigen van de
kookstand:

Raak de bedieningsstrip aan bij de juiste
kookstand of beweeg uw vinger langs de
bedieningsstrip totdat u de jusite kookstand
heeft bereikt.

P
14

10

o]

N

m]of

5.4 OptiHeat Control (3-staps
restwarmte-indicator)

C WAARSCHUWING!

E] / E] / [3 Zolang het

indicatielampje aanstaat, bestaat
er een risico op brandwonden
door restwarmte.

De inductiekookzones creéren de voor het
kookproces benodigde warmte rechtstreeks
in de bodem van het kookgerei. Het
glaskeramiek wordt verwarmd door de
warmte van het kookgerei.

De indicatielampjes E] / E] / C] verschijnen
als een kookzone heet is. De aanduidingen

tonen het niveau van de restwarmte voor de
kookzones die je momenteel gebruikt.

Het indicatielampje kan ook verschijnen:

» voor de aangrenzende kookzones, zelfs
als je ze niet gebruikt,

» als er heet kookgerei op de koude
kookzone wordt geplaatst,

» als de kookplaat is uitgeschakeld, maar
de kookzone nog heet is.

Het indicatielampje verdwijnt als de
kookzone is afgekoeld.

5.5 Het gebruik van de kookzones

Plaats het kookgerei in het midden van de
gekozen kookzone. Inductiekookzones
passen zich tot op zekere hoogte
automatisch aan de afmeting van het
kookgerei aan.

U kunt met groot kookgerei op twee
kookzones tegelijkertijd koken. Het kookgerei
dient het midden van beide zones te
bedekken maar niet voorbij de
gebiedsmarkering komen. Als het kookgerei
tussen beide middenzones wordt geplaatst,
wordt de functie Bridge niet geactiveerd.

5.6 Bridge

De functie werkt als de pan de
middelpunten van beide zones
bedekt.

Deze functie verbindt twee kookzones en
deze werken dan samen als één kookzone.

Stel eerst de kookstand in voor één van de
kookzones.

Om de functie voor linker/rechter

kookzones te activeren: raak =] / =] aan.
Raak een van de besturingsensoren links/
rechts aan om de kookstand in te stellen of te
wijzigen.

De functie uitschakelen: raak =] / =] aan.
De kookzones werken onafhankelijk.
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5.7 Automatisch opwarmen

Activeer deze functie om in een kortere tijd
een gewenste kookstand te krijgen. Als het
aan staat, werkt de zone in het begin op de
hoogste kookstand en gaat daarna verder
met koken op de gewenste kookstand.

Om de functie in werking te
stellen moet de kookzone koud
zijn.

Om de functie voor een kookzone in te

schakelen: raak P aan (@ gaat aan). Raak
meteen de gewenste kookstand aan. Na 3

seconden gaat UJ branden.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.8 PowerBoost

Deze functie maakt meer vermogen
beschikbaar voor de inductiekookzones. De
functie kan voor een beperkte tijdsduur voor
uitsluitend de inductiekookzone worden
geactiveerd. Daarna wordt de
inductiekookzone automatisch
teruggeschakeld naar de hoogste kookstand.

Zie het hoofdstuk 'Technische
gegevens'.
Om de functie voor een kookzone in te
schakelen: raak P aan. U_J gaat aan.

De functie uitschakelen: wijzig de
kookstand.

5.9 Pauze

Deze functie stelt alle kookzones in die op de
laagste warmte-instelling werken.

Als de functie in werking is, zijn alle andere
symbolen op de bedieningspanelen
vergrendeld.

De functie stopt de timerfuncties niet.

Druk op || om de functie te activeren.

gaat aan. De warmte-instelling wordt
verlaagd naar 1.

Om de functie uit te schakelen: druk op Il
De vorige kookstand gaat aan.
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5.10 Timer

De timerfunctie kan voor iedere kookzone
afzonderlijk worden ingesteld. Gebruik de
timer aan de linkerkant om de timerfunctie
voor de zones aan de linkerkant in te stellen
en de timer aan de rechterkant voor de
zones aan de rechterkant.

[ Timer met aftelfunctie

Gebruik deze functie om aan te geven
hoelang een kookzone moet werken tijdens
een enkele kooksessie.

Stel eerst de kookstand voor de kookzone in
en dan de functie.

Om de functie te activeren of om de tijd te
wijzigen:raak O snel een aantal keer aan

tot het indicatielampje Q van een bepaalde
zone op het display gaat branden. Tik

vervolgens op T~ of = om de tijd in te
stellen (00 - 99 minuten). De functie wordt

automatisch na 4 seconden gestart. Q gaat
branden op het display.

Om de timerfunctie voor de tweede zone van

een tweetal te activeren, raak @ 3 keer snel
aan.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal
en knippert 00. Raak Q) aan om het signaal
te stoppen.

Om de resterende tijd te zien: raak @ aan.
Om de functie uit te schakelen: kies de
gewenste zone door aan te raken @) en tik
vervolgens op —. De resterende tijd telt
terug naar 00. Het symbool Q gaat uit.

® CountUp Timer

Gebruik deze functie om in de gaten te
houden hoe lang een kookzone werkt.

Om de functie te activeren: voor de eerste
zone van een tweetal, raak @ 2 keer snel

aan. De functie start automatisch als ® gaat
branden. Om de functie voor de tweede zone

van een tweetal te activeren, raak @ 4 keer
snel aan.



Raak aan om te zien hoelang de kookzone

Owerkt. Het display toont de tijd, eerst in
seconden en daarna in minuten.

Om de functie uit te schakelen: kies de
gewenste zone door aan te raken O en tik
vervolgens op —. Het symbool ® gaat uit.
L Kookwekker

U kunt deze functie gebruiken als een
Kookwekker terwijl de kookplaat is
ingeschakeld maar de kookzones niet
werken.

Om de functie te activeren: raak € snel een

aantal keer aan tot het indicatielampje L van
een bepaalde zone op het display gaat

branden. Raak =+ of — aan om de tijd in te
stellen. De functie wordt automatisch na 4

seconden gestart. Q gaat branden op het
display.

Als de tijd verstreken is, klinkt er een signaal

en knippert 00. Raak O aan om het signaal
te stoppen.

De functie heeft geen invloed op
de werking van de kookzones.

5.11 Blokkering

U kunt het bedieningspaneel vergrendelen
terwijl de kookzones in werking zijn. Hiermee
wordt voorkomen dat de kookstand per
ongeluk wordt veranderd.

Stel eerst de kookstand in.

De functie inschakelen: raak EI aan.
gaat gedurende 4 seconden aan. De timer
blijft aan.

De functie uitschakelen: Raak & aan. De
vorige kookstand gaat aan.

Als u de kookplaat uitzet, stopt u
deze functie ook.
5.12 Kinderbeveiligingsinrichting

Deze functie voorkomt dat de kookplaat
onbedoeld wordt gebruikt.

Om de functie te activeren: activeer de
kookplaat met O. stel geen warmteinstelling
in. Raak (3 4 seconden aan. gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met @

Om de functie te deactiveren: activeer de
kookplaat met @. stel geen warmteinstelling
in. Raak & 4 seconden aan. Y] gaat aan.
Schakel de kookplaat uit met ®.

Om de functie voor slechts één
kooksessie te onderdrukken: activeer de

kookplaat met @. gaat aan. Raak &4
seconden aan. Stel de kookstand in binnen
10 seconden. U kunt de kookplaat bedienen.

Als u de kookplaat uitschakelt met @ treedt
de functie weer in werking.

5.13 Stroommanagement

Als er meerdere zones actief zijn en het
verbruikte vermogen de limiet van de
stroomtoevoer overschrijdt, verdeelt deze
functie het beschikbare vermogen tussen alle
kookzones. De kookplaat regelt de warmte-
instellingen om de zekeringen van de
installatie in het huis te beschermen.

* Kookzones zijn gegroepeerd volgens de
locatie en het aantal fasen van de
kookplaat. Elke fase heeft een maximale
elektriciteitslading van 3700 W. Als de
kookplaat de limiet van het maximaal
beschikbare vermogen bereikt binnen een
fase, wordt het vermogen van de
kookzones automatisch verlaagd.

* De warmte-instelling van de gekozen
kookzone heetft altijd prioriteit. Het
resterende vermogen zal tussen de
eerder geactiveerde kookzones worden
verdeeld, in omgekeerde volgorde van
selectie.

» De weergave van de warmte-instelling
van de verlaagde zones wisselt tussen de
aanvankelijk gekozen warmte-instelling en
de verlaagde warmte-instelling.

* Wacht totdat het display stopt met
knipperen of verlaag de kookstand van de
laatst geselecteerde kookzone. De
kookzones blijven werken met de
verlaagde warmte-instelling. Wijzig indien
nodig handmatig de warmte-instellingen
van de kookzones.
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Zie de afbeelding voor mogelijke combinaties
waarin vermogen over de kookzones kan
worden verdeeld.

~

N

5.14 OffSound Control (De geluiden
in- en uitschakelen)

Schakel de kookplaat uit. Raak D 3
seconden aan. Het display gaat aan en uit.

Raak El 3 seconden aan. &Y of 12y gaat

branden. Raak + van de timer aan om één
van het volgende te kiezen:

. - de signalen zijn uit

. - de signalen zijn aan
Om uw keuze te bevestigen moet u wachten
tot de kookplaat automatisch uitschakelt.

Als de functie op =Y staat, kunt u de geluiden
alleen horen als:

u @ aanraakt

Kookwekker naar beneden komt

Timer met aftelfunctie naar beneden komt
u iets op het bedieningspaneel plaatst.

5.15 Hob?Hood

Het is een geavanceerde automatische
functie die de kookplaat op een speciale
afzuigkap aansluit. Zowel de kookplaat als de
afzuigkap heeft een infraroodontvanger. De
snelheid van de ventilator wordt automatisch
bepaald op basis van de modusinstelling en
de temperatuur van de heetste pan op de
kookplaat. U kunt de ventilator van de
kookplaat handmatig bedienen.

14 NEDERLANDS

Voor de meeste afzuigkappen
wordt het
afstandsbedieningssysteem
uitgeschakeld. Inschakelen
voordat u de functie gebruikt. Zie
voor meer informatie de
gebruikershandleiding van de
afzuigkap.

@

De functie automatisch bedienen

Stel de automatische modus in op H1 — H6
om de functie automatisch te bedienen. De
kookplaat wordt oorspronkelijk ingesteld op
H5.De afzuigkap reageert als u de kookplaat
in gebruik neemt. De kookplaat herkent de
temperatuur van de pannen automatisch en
stelt de snelheid van de ventilator erop af.

Automatische modi

l_\utoma- Koken1) Bakken2)
tische
verlich-
ting
Modus HO Uit Uit Uit
Modus H1  Aan Uit Uit
Modus Aan Ventilator- ~ Ventilator-
H2 3) snelheid 1 snelheid 1
Modus H3 ~ Aan Uit Ventilator-
snelheid 1
Modus H4  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 1
Modus H5  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 1 snelheid 2
Modus H6  Aan Ventilator-  Ventilator-
snelheid 2 snelheid 3

1) De kookplaat detecteert het kookproces en
activeert de ventilatorsnelheid overeenkomstig
de automatische modus.

2) pe kookplaat detecteert het bakproces en ac-
tiveert de ventilatorsnelheid overeenkomstig de
automatische modus.

3) Deze modus activeert de ventilator en de ver-
lichting en reageert niet op de temperatuur.

De automatische modus veranderen
1. Schakel het apparaat uit.

2. Raak ® 3 seconden aan. Het display
gaat aan en uit.



3. Raak EI 3 seconden aan.

4. Raak O een paar keer aan tot (+) aan
gaat.

5. Raak + van de timer aan om een
automatische modus te selecteren.

@

Schakel de automatische modus
van de functie uit om de
kookplaat direct te bedienen op
het kookplaatpaneel.

Als u stopt met koken en de
kookplaat uitschakelt, kan de
ventilator nog even blijven
werken. Daarna schakelt het
systeem de ventilator
automatisch uit en wordt
voorkomen dat u de ventilator
per ongeluk de komende 30
seconden activeert.

@

De ventilatorsnelheid handmatig bedienen
U kunt de functie ook handmatig bedienen.

Raak daartoe = aan als de kookplaat actief
is. Dit schakelt de automatische bediening

6. AANWIJZINGEN EN TIPS

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

6.1 Pannen

Voor inductiekookzones creéert
een sterk elektromagnetisch veld
de hitte in de pannen zeer snel.

Gebruik de inductiekookzones met geschikte
pannen.

* De bodem van de pannen moet zo dik en
vlak mogelijk zijn.

» Zorg ervoor dat bodems schoon en droog
zijn voordat de pannen op de kookplaat
worden gezet.

» Schuif of wrijf de pan niet over het
keramische glas, om krassen te
voorkomen.

Panmaterialen

van de functie uit zodat u de
ventilatorsnelheid handmatig kunt

veranderen. Als u op = drukt, wordt de
ventilatorsnelheid met één verhoogd. Als u

een intensief niveau bereikt en weer op =
drukt, stelt u de ventilatorsnelheid in op 0
waardoor de afzuigkapventilator uitschakelt.
Om de ventilator weer te starten met

ventilatorsnelheid 1, raakt u = aan.

Schakel de kookplaat uit en
weer aan om de automatische
bediening van de functie te
activeren.

De verlichting activeren

U kunt de kookplaat instellen om de
verlichting automatisch te activeren als u de
kookplaat aan zet. Zet daarvoor de
automatische modus op H1 — H6.

De verlichting van de afzuigkap
gaat uit 2 minuten nadat u de
kookplaat heeft uitgeschakeld.

« goed: gietijzer, staal, geémailleerd staal,
roestvrij staal, meerlaagse bodem
(aangemerkt als geschikt door de
fabrikant).

* niet goed: aluminium, koper, messing,
glas, keramiek, porselein.

Een pan is geschikt voor een

inductiekookplaat als:

« water op de hoogste kookstand binnen
korte tijd wordt verwarmd,

* een magneet op de onderkant van het
kookgerei plakt.

Afmetingen van pannen

* Inductiekookzones passen zich tot op
zekere hoogte automatisch aan de
afmetingen van pannen aan.

» De efficiéntie van de kookzone hangt
samen met de diameter van de pan.
Pannen met een diameter kleiner dan het
minimum ontvangen slechts een deel van
het vermogen dat door de kookzone wordt
gegenereerd.
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» Gebruik zowel om veiligheidsredenen als
voor optimale kookresultaten geen
pannen groter dan aangegeven in de
kookzonespecificaties. Zorg ervoor dat
pannen tijdens het koken niet dicht bij het
bedieningspaneel blijven. Dit kan invioed
hebben op de werking van het
bedieningspaneel of onbedoeld de
kookplaatfuncties activeren.

Raadpleeg de technische
gegevens.

6.2 Lawaai tijdens gebruik
Als u dit hoort:

» kraakgeluid: de pan is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

 fluitend geluid: bij gebruik van een
kookzone met een hoge kookstand en als
het kookgerei is gemaakt van
verschillende materialen (een sandwich-
constructie).

» zoemend geluid: als u hoge kookstanden
gebruikt.

» klikken: er treedt elektrische schakeling

op.

* sissend, brommend: de ventilator werkt.
Deze geluiden zijn normaal en hebben
niets met een defect te maken.

6.3 Oko Timer (Eco-timer)

Om energie te besparen schakelt het
verwarmingselement van de kookzone
eerder uit dan het signaal van de timer met
aftelfunctie klinkt. Het verschil in werkingstijd
hangt af van het niveau van de kookstand en
de tijd dat u kookt.

6.4 Voorbeelden van
kooktoepassingen

De correlatie tussen de kookstand en het
stroomverbruik van de kookzone is niet
lineair. Wanneer u de kookstand verhoogt, is
dit niet proportioneel met de toename in
stroomverbruik van de kookzone. Het
betekent dat een kookzone op de medium
kookstand minder dan de helft van het
vermogen gebruikt.

De gegevens in de tabel dienen
alleen als richtlijn.

Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Aanwijzingen
ling doen: (min)
1 Houd gekookt voedsel warm. indien no- Doe een deksel op het kookgerei.
B dig
1-3 Hollandaisesaus, smelten: boter, cho- 5-25 Van tijd tot tijd mengen.
colade, gelatine.
1-3 Harden: pluizige omeletten, gebakken 10 - 40 Kook met een deksel erop.
eieren.
3-5 Zachtjes aan de kook brengen van rijst 25 - 50 Voeg minimaal twee keer zo veel
en gerechten op melkbasis, reeds be- vocht toe als rijst en roer gerechten op
reide gerechten opwarmen. melkbasis halverwege de procedure
door.
5-7 Stoom groenten, vis, vlees. 20-45 Voeg een paar eetlepels vocht toe.
7-9 Stoom aardappelen. 20-60 Gebruik max. %4 | water voor 750 g
aardappelen.
7-9 Bereid grotere hoeveelheden voedsel, 60 - 150 Tot 3 liter vloeistof plus ingrediénten.

stoofschotels en soepen.
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Warmte-instel- Gebruik om het volgende te Tijd Aanwijzingen

ling doen: (min)

9-12 Zachtjes bakken: escalope, kalfsvlees  indien no- Halverwege de bereidingstijd omdraai-
cordon bleu, cutlets, rissoles, worstjes, dig en.
lever, roux, eieren, pannenkoeken, do-
nuts.

12-13 Zware friet, hash browns, lenden- 5-15 Halverwege de bereidingstijd omdraai-
steaks, steaks. en.

14 Kook water, kook pasta, braadvlees (goulash, stoofvlees), frietjes bakken.

P Grote hoeveelheden water koken. PowerBoost is ingeschakeld.

6.5 Praktische tips voor Hob?Hood

Wanneer je de kookplaat gebruikt met de
functie:

» Bescherm het paneel van de afzuigkap
tegen direct zonlicht.

* Plaats geen halogeenlicht op het paneel
van de afzuigkap.

» Dek het bedieningspaneel van de
afzuigkap niet af.

* Onderbreek het signaal tussen de
kookplaat en de afzuigkap niet
(bijvoorbeeld met een hand, een
handgreep van een pan of een grote pan).
Zie de afbeelding.

De afzuigkap in de afbeelding is slechts

een voorbeeld.

Andere op afstand bediende
apparaten kunnen het signaal
hinderen. Gebruik dergelijke
apparaten niet in de buurt van
de kookplaat terwijl Hob*Hood
ingeschakeld is.

@

Afzuigkappen met de Hob?Hood-functie
Voor het volledige assortiment afzuigkappen
dat met deze functie werkt, raadpleeg je
onze website van de consument. De AEG-
afzuigkappen die met deze functie werken

moeten het symbool hebben =
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7. ONDERHOUD EN REINIGING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

7.1 Algemene informatie

* Reinig de kookplaat na elk gebruik.

» Gebruik altijd kookgerei met een schone
bodem.

» Krassen of donkere viekken op het
oppervlak hebben geen invioed op de
werking van de kookplaat.

» Gebruik een specifiek schoonmaakmiddel
voor het oppervlak van de kookplaat.

» Gebruik een speciale schraper voor het
glas.

7.2 De kookplaat schoonmaken

+ Verwijder direct: gesmolten kunststof,
plastic folie, suiker en suikerhoudend

8. PROBLEEMOPLOSSING

WAARSCHUWING!
Raadpleeg de hoofdstukken
Veiligheid.

8.1 Wat moet je doen als ...

voedsel, anders kan dit schade aan de
kookplaat veroorzaken. Doe voorzichtig
om brandwonden te voorkomen. Gebruik
de speciale schraper op de glazen plaat
en verwijder resten door het blad over het
oppervlak te schuiven.

Verwijder nadat de kookplaat
voldoende is afgekoeld: kalk- en
waterkringen, vetspatten en metaalachtig
glanzende verkleuringen. Reinig de
kookplaat met een vochtige doek en een
beetje niet-schurend reinigingsmiddel.
Droog de kookplaat na reiniging af met
een zachte doek.

Verkleuring glanzende metalen
verwijderen: reinig het glazen opperviak
met een doek en een oplossing van water
met azijn.

Probleem Mogelijke oorzaak Oplossing
Je kunt de kookplaat niet inscha- De kookplaat is niet aangesloten op  Controleer of de kookplaat goed aan-
kelen of bedienen. een stopcontact of niet goed gein- gesloten is op het lichtnet.

stalleerd.

De zekering is doorgeslagen. Verzeker je ervan dat de zekering de

oorzaak van de storing is. Als de zeke-
ringen keer op keer doorslaan, neem
je contact op met een erkende installa-
teur.

Stel gedurende 10 seconden geen Schakel de kookplaat opnieuw in en

kookstand in.

stel de kookstand binnen 10 seconden
in.

Je hebt 2 of meer sensorvelden te-  Raak slechts één sensorveld aan.

gelijkertijd aangeraakt.

Pauze is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Water of vetvlekken op het bedie-
ningspaneel.

Reinig het bedieningspaneel.

Er Klinkt een geluidssignaal en de
kookplaat wordt uitgeschakeld.
Als de kookplaat wordt uitge-
schakeld, klinkt er een geluids-
signaal.

Je hebt iets op een of meer sensor-
velden geplaatst.

Verwijder het voorwerp van de sensor-
velden.

De kookplaat wordt uitgescha-
keld.

Je hebt iets op het sensorveld ge-

plaatst @

Verwijder het voorwerp van het sen-
sorveld.

De restwarmte-indicator gaat niet
aan.

De zone is niet heet omdat deze
slechts kortstondig is gebruikt, of de
sensor is beschadigd.

Als de zone voldoende lang gebruikt is
om heet te zijn, neem je contact op
met een erkende servicedienst.

Hob?Hood werkt niet.

Je hebt het bedieningspaneel afge-
dekt.

Verwijder het voorwerp van het bedie-
ningspaneel.

Je maakt gebruik van een hele hoge
pan die het signaal blokkeert.

Gebruik een kleinere pan, verander
van kookzone of bedien de afzuigkap
handmatig.

Automatisch opwarmen werkt
niet.

De zone is heet.

Laat de zone voldoende afkoelen.

De hoogste kookstand is ingesteld.

De hoogste kookstand heeft hetzelfde
vermogen als de functie.

De kookstand schakelt tussen
twee niveaus.

Stroommanagement is in werking.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

De sensorvelden worden heet.

De pan is te groot of je plaatst deze
te dicht bij de bedieningsknoppen.

Plaats grotere pannen indien mogelijk
op de achterste kookzones.

Er klinkt geen geluidsignaal wan-
neer je de tiptoetsen van het be-
dieningspaneel aanraakt.

De signalen zijn uit.

Schakel de geluiden in. Raadpleeg
‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Kinderbeveiligingsinrichting of Blok-
kering werkt.

Raadpleeg ‘Dagelijks gebruik’.

gaat aan.

Er staat geen pan op de zone.

Plaats een pan op de zone.

De pan is niet geschikt.

Gebruik geschikte pannen. Zie 'Aan-
wijzingen en tips'.

De diameter van de bodem van de
pan is te klein voor de zone.

Gebruik pannen met de juiste afmetin-
gen. Raadpleeg de technische gege-
vens.

en een getal gaan branden.

Er is een fout opgetreden in de
kookplaat.

Schakel de kookplaat uit en schakel
deze na 30 seconden weer in. Wan-

neer weer verschijnt, trek je de
stekker van de kookplaat uit het stop-
contact. Steek de stekker van de kook-
plaat er na 30 seconden weer in. Als
het probleem zich blijft voordoen,
neem je contact op met een erkende
servicedienst.
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Probleem

Mogelijke oorzaak

Oplossing

Je kunt een constant piepgeluid

horen. keerd.

De elektrische aansluiting is ver-

Trek de stekker van de kookplaat uit
het stopcontact. Laat de installatie
controleren door een erkende elektri-
cien.

8.2 Als je geen oplossing kunt
vinden...

Als je niet zelf het probleem kunt verhelpen,
neem dan contact op met je verkoper of een
erkende serviceafdeling. Geef de gegevens
op het typeplaatje. Geef ook de driecijferige
code voor het glaskeramiek (bevindt zich in
de hoek van het glazen oppervlak) en een

9. TECHNISCHE GEGEVENS
9.1 Typeplaatje

Model IKE74451XB
Type 61 C4A 01 AA
Inductie 7.35 kW
Serienr. ....cccco.c....
AEG

9.2 Specificatie kookzones

foutmelding die gaat branden. Zorg ervoor
dat je de kookplaat correct gebruikt. Als dit
niet het geval is, is het onderhoud van een
servicemonteur of dealer niet gratis, ook
tijdens de garantieperiode. De informatie
over garantieperiode en geautoriseerde
servicecentra vind je in het garantieboekje.

PNC 949 597 192 00

220-240 V/400 V 2N 50-60 Hz
Gemaakt in: Duitsland

7.35 kW

cex

Kookzone Nominaal vermo- PowerBoost [W] PowerBoost Diameter kook-
gen (max warmte- maximale duur gerei [mm]
instelling) [W] [min]

Links voor 2300 3200 10 125-210

Links achter 2300 3200 10 125-210

Rechtsvoor 2300 3200 10 125-210

Rechtsachter 2300 3200 10 125-210

Het vermogen van de kookzones kan binnen
een bepaalde kleine marge verschillen van
de gegevens in de tabel. Dit kan veranderen
afhankelijk van het materiaal en de
afmetingen van het kookgerei.
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10. ENERGIEZUINIGHEID

10.1 Productinformatie*

Modelnummer

IKE74451XB

Type kookplaat

Inbouwkookplaat

Aantal kookzones 4
Verwarmingstechnologie Inductie
Diameter van ronde kookzones (J) Links voor 21,0 cm
Links achter 21,0cm
Rechtsvoor 21,0cm
Rechtsachter 21,0 cm
Energieverbruik per kookzone (EC electric cooking) Links voor 179,3 Wh / kg
Links achter 178,4 Wh / kg
Rechtsvoor 189,4 Wh / kg
Rechtsachter 178,4 Wh / kg
Energieverbruik van de kookplaat (EC electric hob) 181,4 Wh/ kg

* Voor de Europese Unie overeenkomstig EU
66/2014. Voor Belarus volgens STB
2477-2017, Annex A. Voor Oekraine volgens
742/2019.

EN 60350-2 - Huishoudelijke elektrische
kookapparaten - Deel 2: Kookplaten -
Methoden voor het meten van prestaties.

De energiemetingen betreffende het
kookgebied worden geidentificeerd door de
markeringen van de respectievelijke
kookzones.

10.2 Energiebesparing

U kunt elke dag energie besparen tijdens het
koken door de onderstaande tips te volgen.

11. MILIEUBESCHERMING

Recycleer de materialen met het symbool

ff:). Gooi de verpakking in een geschikte
afvalcontainer om het te recycleren.
Bescherm het milieu en de volksgezondheid
en recycleer op een correcte manier het afval
van elektrische en elektronische apparaten.

* Warm alleen de hoeveelheid water op die
u nodig heeft.

* Doe indien mogelijk altijd een deksel op
de pan.

« Zet uw kookgerei op de kookzone voordat
u deze activeert.

« Zet kleiner kookgerei op kleinere
kookzones.

* Plaats het kookgerei precies in het
midden van de kookzone.

* Gebruik de restwarmte om het eten warm
te houden of te smelten.

Gooi apparaten gemarkeerd met het symbool

& niet weg met het huishoudelijk afval.
Breng het product naar het milieustation bij u
in de buurt of neem contact op met de
gemeente.
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POUR DES RESULTATS PARFAITS
Merci d’avoir choisi ce produit AEG. Nous I'avons congu pour qu’il vous offre des
performances irréprochables pendant de nombreuses années, en intégrant des
technologies innovantes vous simplifiant la vie — fonctions que vous ne trouverez peut-
étre pas sur des appareils ordinaires. Veuillez prendre quelques instants pour lire cette
notice afin d’utiliser au mieux votre appareil.
Consultez notre site pour :
Obtenir des conseils d’utilisation, des brochures, un dépanneur, des informations sur
@ le service et les réparations :
www.aeg.com/support
g Enregistrer votre produit pour un meilleur service :
a/ www.registeraeg.com

Acheter des accessoires, consommables et pieces de rechange d’origine pour votre
% appareil :

www.aeg.com/shop

SERVICE ET ASSISTANCE A LA CLIENTELE

N'utilisez que des piéces de rechange d’origine.

Avant de contacter notre centre de service agréé, assurez-vous de disposer des
informations suivantes : Modéle, PNC, numéro de série.

Ces informations figurent sur la plaque signalétique.

VAN Avertissement/Consignes de sécurité
® Informations générales et conseils
Informations environnementales

Sous réserve de modifications.
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1. /A INFORMATIONS DE SECURITE

Avant d'installer et d'utiliser cet appareil, lisez soigneusement
les instructions fournies. Le fabricant ne pourra étre tenu pour
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responsable des blessures et dégats résultant d'une
mauvaise installation ou utilisation. Conservez toujours les
instructions dans un lieu sdr et accessible pour vous y référer
ultérieurement.

1.1 Sécurité des enfants et des personnes

vulnérables
Cet appareil peut étre utilisé par des enfants agés d'au
moins 8 ans et par des personnes ayant des capacités
physiques, sensorielles ou mentales réduites ou dénuées
d’expérience ou de connaissance, s'ils sont correctement
surveillés ou si des instructions relatives a I'utilisation de
I'appareil en toute sécurité leur ont été données et s'ils
comprennent les risques encourus. Les enfants de moins
de 8 ans et les personnes ayant un handicap tres important
et complexe doivent étre tenus a I'écart de I'appareil, a
moins d'étre surveillés en permanence.

- Veillez a ce que les enfants ne jouent pas avec I'appareil.
Ne laissez pas les emballages a la portée des enfants et
jetez-les convenablement.

- AVERTISSEMENT : tenez les enfants et les animaux
éloignés de l'appareil lorsqu'il est en cours de
fonctionnement ou lorsqu'il refroidit. Les parties accessibles
deviennent chaudes en cours d'utilisation.

Si I'appareil est équipé d'un dispositif de sécurité enfants,
nous vous recommandons de l'activer.

Le nettoyage et I'entretien par I'usager ne doivent pas étre
effectués par des enfants sans surveillance.

1.2 Sécurité générale

- AVERTISSEMENT : L'appareil et ses parties accessibles
deviennent chauds pendant l'utilisation. Veillez a ne pas
toucher les éléments chauffants.

- AVERTISSEMENT : Il peut étre dangereux de laisser
chauffer de la graisse ou de I'huile sans surveillance sur
une table de cuisson car cela pourrait provoquer un
incendie.
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- N'essayez JAMAIS d'éteindre un feu avec de l'eau. Mettez

a l'arrét I'appareil puis couvrez les flammes, par exemple
avec un couvercle ou une couverture ignifuge.

- AVERTISSEMENT : L'appareil ne doit pas étre branché a

I'alimentation en utilisant un appareil de connexion externe
comme un minuteur, ou branché a un circuit qui est
régulierement activé/désactivé par un fournisseur d'énergie.

. ATTENTION : Toute cuisson doit étre surveillée. Une

cuisson courte doit étre surveillée en permanence.

- AVERTISSEMENT : Risque d'incendie : N'entreposez rien

sur les surfaces de cuisson.

- Les objets métalliques tels que les couteaux, les

fourchettes, les cuilleres et les couvercles ne doivent pas
étre placés sur la surface de la table de cuisson car ils
peuvent devenir chauds.

- N'utilisez pas l'appareil avant de I'avoir installé dans la

structure encastrée.

- N'utilisez pas de nettoyeur a vapeur pour nettoyer l'appareil.
- Aprés utilisation, mettez toujours a I'arrét la table de

cuisson a l'aide de la manette de commande et ne vous fiez
pas a la détection des récipients.

- Si la surface vitrocéramique / en verre est fissurée, mettez

a l'arrét I'appareil et débranchez-le. Si l'appareil est branché
a l'alimentation secteur directement en utilisant une boite
de jonction, retirez le fusible pour déconnecter I'appareil de
I'alimentation secteur. Dans tous les cas, veuillez contacter
le service apres-vente agréé.

. Si le cable d’alimentation est endommagé, il doit étre

remplacé par le fabricant, un service apres-vente agréé ou
un professionnel qualifié afin d’éviter tout danger.

- AVERTISSEMENT : Utilisez uniquement les dispositifs de
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protection pour table de cuisson congus ou indiqués comme
adaptés par le fabricant de I'appareil de cuisson dans les
instructions d'utilisation, ou les dispositifs de protection pour
table de cuisson intégrés a l'appareil. L'utilisation de
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dispositifs de protection non adaptés peut entrainer des

accidents.

2. CONSIGNES DE SECURITE

2.1 Installation

AVERTISSEMENT!

L’appareil doit étre installé
uniquement par un professionnel
qualifié.

C AVERTISSEMENT!
Risque de blessure corporelle ou
de dommages matériels.

* Retirez l'intégralité de I'emballage.

* N'installez pas et ne branchez pas un
appareil endommage.

» Suivez scrupuleusement les instructions
d'installation fournies avec l'appareil.

* Respectez I'espacement minimal requis
par rapport aux autres appareils et
éléments.

» Soyez toujours vigilants lorsque vous
déplacez I'appareil car il est lourd. Utilisez
toujours des gants de sécurité et des
chaussures fermées.

» Isolez les surfaces découpées a l'aide
d'un matériau d'étanchéité pour éviter que
la moisissure cause des gonflements.

» Protégez la partie inférieure de I'appareil
de la vapeur et de I'humidité.

* N'installez pas l'appareil a proximité d'une
porte ou sous une fenétre. Les récipients
chauds risqueraient de tomber de
I'appareil lors de I'ouverture de celles-ci.

» Chaque appareil est doté de ventilateurs
de refroidissement dans le fond.

» Sil'appareil est installé au-dessus d'un
tiroir :

— Ne rangez pas de feuilles ni de petits
bouts de papier qui pourraient étre
aspirés et endommager les
ventilateurs de refroidissement ou le
systeme de refroidissement.

— Laissez une distance d'au moins 2 cm
entre le fond de I'appareil et les objets
rangés dans le tiroir.

+ Otez tout panneau de séparation installé
dans le meuble sous I'appareil.

2.2 Branchement électrique

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie ou
d'électrocution.

Tous les raccordements électriques
doivent étre effectués par un électricien
qualifié

L’appareil doit étre relié a la terre.

Avant toute intervention, assurez-vous
que l'appareil est débranché.
Assurez-vous que les paramétres figurant
sur la plaque signalétique correspondent
aux données électriques nominale de
I'alimentation secteur.

Vérifiez que I'appareil est correctement
installé. Des cables ou des fiches secteur
desserrés et incorrects (le cas échéant)
peuvent faire surchauffer la borne.
Utilisez le cable d’alimentation électrique
approprié.

Ne laissez pas le cable d’alimentation
électrique s’emméler.

Assurez-vous qu'une protection contre les
chocs est installée.

Installé le collier anti-traction sur le cable.
Assurez-vous que le cable d'alimentation
ou la fiche (si présente) n'entrent pas en
contact avec les surfaces brillantes de
I'appareil ou les récipients brilants
lorsque vous branchez I'appareil a une
prise électrique.

N'utilisez pas d'adaptateurs multiprise et
de rallonges.

Veillez a ne pas endommager la fiche
secteur (le cas échéant) ni le cable
d’alimentation. Contactez notre service
apres-vente agréé ou un électricien pour
remplacer le cable d'alimentation s'il est
endommage.

La protection contre les chocs des parties
sous tension et isolées doit étre fixée de
telle maniére qu'elle ne puisse pas étre
enlevée sans outils.

Ne branchez la fiche secteur dans la prise
secteur qu'a la fin de l'installation.
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Assurez-vous que la prise secteur est
accessible apreés l'installation.

» Sila prise secteur est détachée, ne
branchez pas la fiche secteur.

* Ne tirez pas sur le cable secteur pour
débrancher l'appareil. Tirez toujours sur la
fiche de la prise secteur.

» N'utilisez que des systemes d'isolation
appropriés : des coupe-circuits, des
fusibles (les fusibles a visser doivent étre
retirés du support), un disjoncteur
différentiel et des contacteurs.

» L'installation électrique doit comporter un
dispositif d'isolation qui vous permet de
déconnecter I'appareil du secteur a tous
les poles. Le dispositif d'isolement doit
avoir une largeur d'ouverture de contact
de 3 mm minimum.

2.3 Utilisation

AVERTISSEMENT!
Risque de blessures, de brilures
ou d'électrocution.

» Retirez tous les emballages, les étiquettes
et le film protecteur (le cas échéant) avant
la premiére utilisation.

» Cet appareil est exclusivement a usage
domestique (en intérieur).

* Ne modifiez pas les spécifications de cet
appareil.

» Assurez-vous que les orifices d'aération
ne sont pas obstrués.

* Ne laissez pas l'appareil sans surveillance
durant son fonctionnement.

» Eteignez les zones de cuisson aprés
chaque utilisation.

* Ne posez pas de couverts ou de
couvercles de casseroles sur les zones
de cuisson. lIs peuvent devenir trés
chauds.

» N'utilisez pas I'appareil avec des mains
mouillées ou en contact avec de I'eau.

» N'utilisez pas I'appareil comme plan de
travail ou comme espace de rangement.

» Sila surface de l'appareil est fissurée,
débranchez-le immédiatement, afin
d’éviter un choc électrique.

* Les porteurs de pacemakers doivent
rester a une distance minimale de 30 cm
des zones de cuisson a induction lorsque
I'appareil est en fonctionnement.
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« Lorsque vous placez des aliments dans
de I'huile chaude, cela peut éclabousser.

AVERTISSEMENT!
Risque d'incendie et d'explosion.

» Les graisses et les huiles lorsqu’elles sont
chauffées peuvent dégager des vapeurs
inflammables. Tenez les flammes ou les
objets chauds a distance des graisses et
des huiles pendant que vous cuisinez.

» Les vapeurs que dégagent 'huile tres
chaude peuvent provoquer une
combustion spontanée.

* Une huile déja utilisée peut contenir des
restes d’aliments et provoquer un
incendie a une température plus basse
qu’avec une huile neuve.

* Ne placez pas de produits inflammables
ou d’éléments imbibés de produits
inflammables a l'intérieur, a proximité ou
au-dessus de l'appareil.

AVERTISSEMENT!
Risque d'endommagement de
I'appareil.

* Ne laissez pas de récipients chauds sur le
bandeau de commande.

* Ne posez pas de couvercle de casserole
chaud sur la surface en verre de la table
de cuisson.

* Ne laissez pas le contenu des récipients
s’évaporer enti€rement.

* Prenez soin de ne pas laisser tomber
d’objets ou de récipients sur I'appareil. La
surface risque d’étre endommageée.

* N’activez pas les zones de cuisson avec
un récipient vide ou sans récipient.

* Ne placez pas de feuilles d’aluminium sur
I'appareil.

» Les récipients de cuisson en fonte, en
aluminium ou dont le fond est
endommagé peuvent provoquer des
rayures sur la surface en verre et
vitrocéramique. Soulevez toujours ces
objets lorsque vous devez les déplacer
sur la surface de cuisson.

« Cet appareil est exclusivement destiné a
un usage culinaire. Il ne doit pas étre
utilisé a d'autres fins, par exemple pour
chauffer une piéece.



2.4 Entretien et Nettoyage

» Nettoyez régulierement I'appareil afin de
maintenir le revétement en bon état.

* Mettez a 'arrét I'appareil et laissez-le
refroidir avant de le nettoyer.

* Ne pulvérisez pas d'eau ni de vapeur pour
nettoyer l'appareil.

* Nettoyez I'appareil avec un chiffon doux
humide. Utilisez uniguement des produits
de lavage neutres. N'utilisez pas de
produits abrasifs, de tampons a récurer,
de solvants ni d'objets métalliques.

2.5 Service

» Pour réparer I'appareil, contactez le
service aprés-vente agréé. Utilisez
uniquement des pieces de rechange
d'origine.

» Concernant la/les lampe(s) a I'intérieur de
ce produit et les lampes de rechange
vendues séparément : Ces lampes sont
congues pour résister a des conditions

3. INSTALLATION

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

3.1 Avant l'installation

Avant d'installer la table de cuisson, notez
les informations de la plaque signalétique ci-
dessous. La plaque signalétique se trouve au
bas de la table de cuisson.

Numéro de série ....................

3.2 Tables de cuisson intégrées

Les tables de cuisson encastrables ne
peuvent étre mises en fonctionnement
qu'apres avoir été installées dans des
meubles et sur des plans de travail
homologués et adaptés.

3.3 Cable de connexion

» La table de cuisson est fournie avec un
cable d’alimentation.

» Pour remplacer le cable d'alimentation
endommagé, utilisez le type de cable

physiques extrémes dans les appareils
électroménagers, telles que la
température, les vibrations, 'humidité, ou
sont congues pour signaler des
informations sur le statut opérationnel de
I'appareil. Elles ne sont pas destinées a
étre utilisées dans d'autres applications et
ne conviennent pas a |'éclairage des
pieces d’'un logement.

2.6 Mise au rebut

AVERTISSEMENT!
Risque de blessure ou
d'asphyxie.

« Contactez votre service municipal pour
obtenir des informations sur la marche a
suivre pour mettre I'appareil au rebut.

« Débranchez I'appareil de I'alimentation
électrique.

« Coupez le cable d'alimentation au ras de
I'appareil et mettez-le au rebut.

suivant : HO5V2V2-F qui supporte une
température de 90 °C ou plus. Contactez
un service apres-vente agréé. Le cable de
raccordement ne peut étre remplacé que
par un électricien qualifié.

3.4 Assemblage

Si vous installez la table de cuisson sous une
hotte, reportez-vous aux instructions
d’installation de la hotte pour connaitre la
distance minimale entre les appareils.
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Consultez le tutoriel vidéo « Comment
installer votre table de cuisson a induction
AEG - Installation du plan de travail » en
tapant le nom complet indiqué dans le
graphique ci-dessous.

v 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

A Y

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

Si I'appareil est installé au-dessus d'un tiroir,
la ventilation de la table de cuisson peut
chauffer les éléments rangés dans le tiroir
durant la cuisson.

min. 1500 —

LA § Ymin|
L JL_ L‘r{]zln%n | ] ‘28
:7 ‘
F.*
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4. DESCRIPTION DE L'APPAREIL

4.1 Agencement des zones de cuisson

mll

PR
NS 2

Zone de cuisson a induction
Bandeau de commande

4.2 Description du bandeau de commande

mE O

£
@

i ok

I
-

Les touches sensitives permettent de faire fonctionner I'appareil. Les affichages, les voyants et
les signaux sonores indiquent les fonctions activées.

Touche Fonction

Commentaire

sensiti-
ve
@ MARCHE / ARRET Pour allumer et éteindre la table de cuisson.
E Touches Verrouil. / Dispositif de Pour verrouiller ou déverrouiller le bandeau de com-
sécurité enfant mande.
=] Bridge Pour activer et désactiver la fonction.
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Touche Fonction Commentaire
sensiti-
ve

Affichage du minuterie et du ni- Pour afficher le niveau de cuisson et la durée, en minu-
veau de cuisson tes.

]

- Pour régler la fonction Minuteur.

&

- Pour augmenter ou diminuer la durée.

-

E =2
oD+ O

CountUp Timer Pour indiquer que la fonction est active.
m Minuteur a rebours / Minuteur Pour indiquer que la fonction est active.
E PowerBoost Pour activer et désactiver la fonction.
- Bandeau de sélection Pour sélectionner un niveau de cuisson.
= Hob?Hood Pour activer et désactiver le mode manuel de la fonc-
- tion.
Pause Pour activer et désactiver la fonction.

4.3 Affichage du niveau de cuisson

Afficheur Description

La zone de cuisson est désactivée.

@ La zone de cuisson est activée.

Pause est activé.

Montée en température automatique est activé.

PowerBoost est activé.

. Une anomalie de fonctionnement s'est produite.

£ J + chiffre

[3 / [3 / [:] OptiHeat Control (Voyant de chaleur résiduelle a trois niveaux): continuer la cuis-

son / maintien au chaud / chaleur résiduelle.

Touches Verrouil. / Dispositif de sécurité enfant est activée.

Le récipient est inapproprié ou trop petit, ou bien il n'y a pas de récipient sur la zone de
cuisson.

E] Arrét automatique est activé.
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5. UTILISATION QUOTIDIENNE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

5.1 Activation et désactivation

Appuyez sur (D pendant 1 seconde pour
activer ou désactiver la table de cuisson.

5.2 Arrét automatique

Cette fonction arréte la table de cuisson
automatiquement si :

» toutes les zones de cuisson sont
désactivées,

* vous ne réglez pas le niveau de cuisson
apres avoir allumé la table de cuisson,

* vous avez renversé quelque chose ou
placé un objet sur le bandeau de
commande pendant plus de 10 secondes
(une casserole, un torchon, etc.). Un
signal sonore retentit et la table de
cuisson s'éteint. Enlevez I'objet ou
nettoyez le bandeau de commande.

» la table de cuisson surchauffe (par ex.
lorsqu'un récipient chauffe a vide).
Laissez la zone de cuisson refroidir avant
d'utiliser a nouveau la table de cuisson.

* vous avez utilisé un récipient inadapté. Le

symbole U s'allume et la zone de cuisson
se désactive automatiquement au bout de
2 minutes.

* vous ne désactivez pas la zone de
cuisson ou ne modifiez pas le niveau de

cuisson. Au bout de quelques instants, E]
s'allume et la table de cuisson s'éteint.
La relation entre le niveau de cuisson et la
durée apreés laquelle la table de cuisson
s'éteint :

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

‘ 1.3 6 heures
4-7 5 heures
8-9 4 heures

La table de cuisson
s'éteint au bout de

Niveau de cuisson

10-14 1,5 heure

5.3 Niveau de cuisson
Pour régler ou modifier le niveau de cuisson :

Appuyez sur le niveau de cuisson souhaité
sur le bandeau de sélection, ou déplacez
votre doigt sur le bandeau de sélection
jusqu'a atteindre le niveau de cuisson
souhaité.

P
14

10

[ee]

3
N

m]of

5.4 OptiHeat Control (Voyant de
chaleur résiduelle a trois niveaux)

AN

AVERTISSEMENT!

E] / E] / C] Tant que l'indicateur
est allumé, il existe un risque de
brllures dues a la chaleur
résiduelle.

Les zones de cuisson a induction générent la
chaleur nécessaire directement dans le fond
des récipients de cuisson. La surface
vitrocéramique est chauffée par des
récipients de cuisson.

Les indicateurs E] / [3 / Q s’allument
lorsqu’une zone de cuisson est chaude. lls
indiquent le niveau de chaleur résiduelle des
zones de cuisson que vous étes en train
d’utiliser.

L’indicateur peut également s’allumer :
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* pour les zones de cuisson voisines,
méme si vous ne les utilisez pas,

» lorsque des récipients chauds sont placés
sur la zone de cuisson froide,

* lorsque la table de cuisson est éteinte
mais que la zone de cuisson est encore
chaude.

L’indicateur s’éteint lorsque la zone de
cuisson s’est refroidie.

5.5 Utilisation des zones de
cuisson

Posez le récipient au centre de la zone de
cuisson souhaitée. Les zones de cuisson a
induction s'adaptent automatiquement au
diametre du fond du récipient utilisé.

Les récipients de grande taille peuvent
reposer sur deux zones de cuisson en méme
temps. Le récipient doit recouvrir le centre
des deux zones mais il ne doit pas dépasser
le repére des zones. Si le récipient se trouve
entre les deux centres, la fonction Bridge ne
s'active pas.

—
—

5.6 Bridge

La fonction s'active lorsque le
récipient recouvre le centre des
deux zones.
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Cette fonction couple deux zones de cuisson
de telle fagon qu'elles fonctionnent comme
une seule.

Réglez d'abord le niveau de cuisson de l'une
des zones de cuisson.

Pour activer la fonction pour les zones de
cuisson de gauche/droite : appuyez sur =]/

u . o .

m). Pour régler ou modifier le niveau de
cuisson, appuyez sur les touches sensitives
de gauche / droite.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur

m, . .
m!/m). Les zones de cuisson fonctionnent de
nouveau de maniére indépendante.

5.7 Montée en température
automatique

Activez cette fonction pour obtenir le niveau
de cuisson souhaité plus rapidement.
Lorsqu'elle est activée, la zone commence
par chauffer au niveau de cuisson le plus
élevé, puis revient au niveau de cuisson
souhaité.

Pour activer la fonction, la zone
de cuisson doit étre froide.

Pour activer la fonction pour une zone de

cuisson : appuyez sur P ( s’allume).
Réglez immédiatement le niveau de cuisson

souhaité. Au bout de 3 secondes,
s'allume.

Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.8 PowerBoost

Cette fonction vous permet d'augmenter la
puissance des zones de cuisson a induction.
La fonction peut étre activée pour la zone de
cuisson a induction uniquement pour une
durée limitée. Lorsque cette durée est
écoulée, la zone de cuisson a induction
revient automatiquement au niveau de
cuisson le plus élevé.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

Pour activer la fonction pour une zone de
cuisson : appuyez sur P . s'allume.



Pour désactiver la fonction : modifiez le
niveau de cuisson.

5.9 Pause

Cette fonction sélectionne le niveau de
cuisson le plus bas pour les zones de
cuisson activées.

Lorsque la fonction est en cours, tous les
autres symboles du bandeau de commande
sont verrouillés.

La fonction ne désactive pas les fonctions du
minuteur.

Appuyez sur || pour activer la fonction.

s’affiche. Le niveau de cuisson est réduit
ai.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
Il . Le niveau de cuisson s’affiche.

5.10 Minuteur

Vous pouvez régler un minuterie pour
chaque zone de cuisson séparément. Pour
régler la fonction du minuterie sur les zones
de gauche, utilisez le minuterie de gauche.
Pour régler la fonction du minuterie sur les
zones de droite, utilisez le minuterie de
droite.

Q Minuteur a rebours

Utilisez cette fonction pour régler la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson,
uniquement pour une session.

Sélectionnez d'abord le niveau de cuisson de
la zone de cuisson, puis réglez la fonction.

Pour activer la fonction ou modifier la

durée : appuyez rapidement sur la touche @)
a plusieurs reprises jusqu'a ce que le voyant

Q de la zone souhaitée s'allume. Appuyez

ensuite sur + ou — pour régler la durée (00
- 99 minutes). La fonction démarre

automatiquement au bout de 4 secondes. Q
s’affiche a I'écran.

Pour activer la fonction minuterie pour une
deuxiéme zone de cuisson simultanément,

appuyez rapidement 3 fois sur la touche O.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez sur

O pour arréter le signal.

Pour voir le temps restant : appuyez sur
O,

Pour désactiver la fonction : choisissez la
zone souhaitée en appuyant sur @ puis
appuyez sur —. Le temps restant compte a
rebours jusqu’a 00. Le symbole Q disparait.
® CountUp Timer

Cette fonction permet de vérifier la durée de
fonctionnement d'une zone de cuisson.

Pour activer la fonction : pour la premiére
zone de cuisson en paire, appuyez

rapidement deux fois sur O, La fonction

démarre automatiquement des que ®
s'allume. Pour activer la fonction pour la
deuxiéme zone de cuisson en paire, appuyez

rapidement 4 fois sur la touche @
Pour voir combien de temps la zone de

cuisson fonctionne : appuyez sur @
L’affichage indique le temps, d’abord en
secondes, puis en minutes.

Pour désactiver la fonction : choisissez la
zone souhaitée en appuyant sur @ puis
appuyez sur —. Le symbole @ s’éteint.

Q Minuteur

Vous pouvez utiliser cette fonction comme un
Minuteur lorsque la table de cuisson est en

fonctionnement, mais que les zones de
cuisson ne sont pas activées.

Pour activer la fonction : appuyez rapidement
sur la touche © a plusieurs reprises jusqu'a
ce que le voyant Q de la zone souhaitée

s'allume. Appuyez sur + ou — pour régler
I'heure. La fonction démarre

automatiquement au bout de 4 secondes. Q
s’affiche a I'écran.

Lorsque la durée s'est écoulée, un signal
sonore retentit et 00 clignote. Appuyez sur

O pour arréter le signal.
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Cette fonction n’a aucun effet
sur le fonctionnement des zones
de cuisson.

5.11 Touches Verrouil.

Vous pouvez verrouiller le bandeau de
commande pendant que les zones de
cuisson fonctionnent. Vous éviterez ainsi une
modification accidentelle du réglage du
niveau de cuisson.

Réglez d'abord le niveau de cuisson.

Pour activer la fonction : appuyez sur EI

s'affiche pendant 4 secondes. Le
minuteur reste activé.

Pour désactiver la fonction : appuyez sur
&. Le niveau de cuisson précédent s'allume.
Lorsque vous éteignez la table

de cuisson, cette fonction est
également désactivée.

5.12 Dispositif de sécurité enfant

Cette fonction permet d'éviter une utilisation
involontaire de la table de cuisson.
Pour activer la fonction : activez la table de

cuisson avec @ Ne sélectionnez pas de
réglage de niveau de cuisson. Appuyez sur

EI pendant 4 secondes. l-J s'allume.
Eteignez la table de cuisson en appuyant sur

.

Pour désactiver la fonction : activez la
table de cuisson avec (. Ne sélectionnez
pas de réglage de niveau de cuisson.
Appuyez sur EI pendant 4 secondes.
s'allume. Eteignez la table de cuisson en
appuyant sur @

Pour désactiver la fonction le temps d'une
cuisson : activez la table de cuisson avec

(D. s'allume. Appuyez sur EI pendant

4 secondes. Réglez le niveau de cuisson
dans les 10 secondes qui suivent. Vous
pouvez utiliser la table de cuisson. Lorsque

vous éteignez la table de cuisson avec @ la
fonction est de nouveau activée.
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5.13 Gestion alimentation

Si plusieurs zones sont actives et que la
puissance consommée dépasse la limite de
I'alimentation électrique, cette fonction
répartit la puissance disponible entre toutes
les zones de cuisson. La table de cuisson
contrdle les niveaux de cuisson pour
protéger les fusibles de l'installation
domestique.

* Les zones de cuisson sont regroupées en
fonction de I'emplacement et du nombre
de phases de la table de cuisson. Chaque
phase dispose d'une charge électrique
maximale de 3700 W. Si la table de
cuisson atteint la limite de la puissance
maximale disponible dans une phase, la
puissance des zones de cuisson est
automatiquement réduite.

* Le niveau de cuisson de la zone de
cuisson sélectionnée est toujours
prioritaire. La puissance restante sera
répartie entre les zones de cuisson
précédemment activées dans I'ordre
inverse de sélection.

« L’affichage du niveau de cuisson des
zones réduites oscille entre le niveau de
cuisson sélectionné initialement et le
niveau de cuisson réduit.

« Attendez que I'affichage cesse de
clignoter ou réduisez le niveau de cuisson
de la derniére zone de cuisson
sélectionnée. Les zones de cuisson
continueront de fonctionner avec le
niveau de cuisson réduit. Modifiez
manuellement les niveaux de cuisson des
zones de cuisson si nécessaire.

Reportez-vous a l'illustration pour connaitre

les combinaisons de distribution de

puissance entre les zones de cuisson.

~

N ~




5.14 OffSound Control (Activation
et désactivation des signaux
sonores)

Eteignez la table de cuisson. Appuyez sur ®
pendant 3 secondes. L'affichage s'allume,

puis s'éteint. Appuyez sur & pendant
3 secondes. &Y ou @Y apparait. Appuyez sur

la touche + du minuteur pour choisir I'une
des options suivantes :

. - les signaux sonores sont désactivés

. - les signaux sonores sont activés
Pour confirmer le réglage, attendez que la
table de cuisson s'éteigne automatiquement.

Lorsque cette fonction est réglée sur -
I'appareil émet des signaux sonores
uniquement lorsque :

* VOUS appuyez sur (D

*  Minuteur se termine

* Minuteur a rebours se termine

* vous posez un objet sur le bandeau de
commande.

5.15 Hob?Hood

Il s'agit d'une fonction automatique de pointe
permettant de relier la table de cuisson a une
hotte spéciale. La table de cuisson et la hotte
disposent toutes les deux d'un
communicateur de signal infrarouge. La
vitesse du ventilateur est définie
automatiquement en se basant sur le réglage
du mode et de la température du récipient le
plus chaud se trouvant sur la table de
cuisson. Vous pouvez également activer le
ventilateur manuellement depuis la table de
cuisson.

@

Sur la plupart des hottes, le
systeme de commande a
distance est désactivé par
défaut. Activez-le avant d'utiliser
cette fonction. Pour plus
d'informations, reportez-vous au
manuel d'utilisation de la hotte.

Activation automatique de la fonction
Pour activer automatiquement la fonction,
réglez le mode automatique sur H1 - H6. A
I'origine, la table de cuisson est réglée sur
H5.La hotte réagit dés que vous allumez la

table de cuisson. La table de cuisson détecte
automatiquement la température du récipient
et ajuste la vitesse du ventilateur.

Modes automatiques

Eclairage Faire Faire fri-
automati- po,inir1)  re2)

que
Mode HO Arrét Arrét Arrét
Mode H1 Marche Arrét Arrét
Mode Marche Vitesse du  Vitesse du
H2 3) ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H3 Marche Arrét Vitesse du
ventilateur
1
Mode H4 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 1
Mode H5 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
1 2
Mode H6 Marche Vitesse du  Vitesse du
ventilateur  ventilateur
2 3

1) La table de cuisson détecte le processus
d'ébullition et sélectionne la vitesse du ventila-
teur en fonction du mode automatique.

2) La table de cuisson détecte le processus de
friture et sélectionne la vitesse du ventilateur en
fonction du mode automatique.

3) Ce mode active le ventilateur et I'éclairage,
sans tenir compte sur la température.

Modification du mode automatique
1. Eteignez I'appareil.

2. Appuyez sur ©) pendant 3 secondes.
L'affichage s'allume, puis s'éteint.

3. Appuyez sur El pendant 3 secondes.
Appuyez plusieurs fois sur @) jusqu'a ce
que U] s'affiche.

5. Appuyez sur la touche + du minuteur
pour sélectionner un mode automatique.
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Pour faire fonctionner
directement la hotte, désactivez
le mode automatique de la
fonction sur le bandeau de
commande de la hotte.

Lorsque vous éteignez la table
de cuisson a la fin de la cuisson,
le ventilateur de la hotte peut
continuer de tourner pendant un
certain temps. Au bout d'un
moment, le systéeme désactive
automatiquement le ventilateur
et vous empéche de l'activer
accidentellement durant les

30 secondes qui suivent.

Activation manuelle de la vitesse du
ventilateur

Vous pouvez également activer la fonction
manuellement. Pour ce faire, appuyez sur la

touche = lorsque la table de cuisson est
allumée. Cela désactive le fonctionnement
automatique de la fonction et vous permet de
modifier manuellement la vitesse du

6. CONSEILS

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

6.1 Récipients de cuisson
@ Pour les zones de cuisson a

induction, un champ
électromagnétique puissant crée
trés rapidement la chaleur dans
le récipient.

Utilisez les zones de cuisson a induction
avec un récipient de cuisson adapté.

* Le fond du récipient de cuisson doit étre
aussi plat et épais que possible.

» Assurez-vous que le fond du récipient est
propre avant de le placer sur la surface de
la table de cuisson.

+ Afin d’éviter les rayures, ne faites pas
glisser et ne frottez pas le récipient sur la
surface vitrocéramique.

Matériaux des récipients de cuisson
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ventilateur. En appuyant sur la touche =, la
vitesse du ventilateur est augmentée d'un
palier. Lorsque vous atteignez un niveau

—
=

intensif et que vous appuyez sur la touche =
a nouveau, la vitesse du ventilateur revient a
0, désactivant ainsi le ventilateur de la hotte.
Pour réactiver le ventilateur a vitesse 1,

appuyez sur la touche =

@

Pour activer le fonctionnement
automatique de la fonction,
éteignez puis rallumez la table
de cuisson.

Activation de I'éclairage

Vous pouvez régler la table de cuisson pour
I'éclairage s'allume automatiquement dés
que la table de cuisson est allumée. Pour ce
faire, réglez le mode automatique sur H1 -
H6.

L'éclairage de la hotte s'éteint 2
minutes apres la mise hors
tension de la table de cuisson.

* corrects : fonte, acier, acier émaillé, acier
inoxydable, fond multicouche (homologué
par le fabricant).

¢ incorrects : aluminium, cuivre, laiton,
verre, céramique, porcelaine.

Les récipients de cuisson conviennent

pour I'induction si :

* une petite quantité d’eau contenue dans
un récipient chauffe dans un bref laps de
temps sur une zone de cuisson réglée sur
le niveau de cuisson maximal.

* un aimant adhére au fond du récipient.

Dimensions des récipients de cuisson

» Les zones de cuisson a induction
s’adaptent automatiquement au diametre
du fond du récipient utilisé.

« L’efficacité de la zone de cuisson dépend
du diametre du récipient. Un récipient plus
petit que le diamétre minimal
recommandé ne recoit qu’une petite partie
de la puissance générée par la zone de
cuisson.



» Pour des raisons de sécurité et des
résultats de cuisson optimaux, n’utilisez
pas de récipient plus grand qu’indiqué
dans la section « Caractéristiques des
zones de cuisson ». Evitez de garder les
récipients a proximité du bandeau de
commande durant la cuisson. Cela peut
affecter le fonctionnement du bandeau de
commande ou activer accidentellement
les fonctions de la table de cuisson.

Reportez-vous au chapitre
« Caractéristiques techniques ».

6.2 Bruits pendant le
fonctionnement

Si vous entendez :

» craquement : le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

» sifflement : vous utilisez une zone de
cuisson avec un niveau de puissance
élevé et le récipient est composé de
différents matériaux (conception
« sandwich »).

* bourdonnement : vous utilisez un niveau

« sifflement, bourdonnement : le ventilateur
fonctionne.

Ces bruits sont normaux et n'indiquent

pas une anomalie de I'appareil.

6.3 Oko Timer (Minuteur Eco)

Pour réaliser des économies d'énergie, la
zone de cuisson se désactive
automatiquement avant le signal du
minuteur. La différence de temps de
fonctionnement dépend du niveau et de la
durée de cuisson.

6.4 Exemples en matiére de cuisson

Le rapport entre le niveau de cuisson et la
consommation énergétique de la zone de
cuisson n'est pas linéaire. Lorsque vous
augmentez le niveau de cuisson, cela n'est
pas proportionnel avec I'augmentation de la
consommation d'énergie. Cela veut dire
qu'une zone de cuisson avec le niveau de
cuisson moyen utilise moins de la moitié de
sa puissance.

@ Les données du tableau sont
fournies a titre indicatif

de puissance élevé. uniguement.
» cliquetis : une commutation électrique se
produit.

Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils

température (min)

1 Gardez au chaud les aliments cuits. sinéces-  Placez un couvercle sur le récipient.

- saire

1-3 Sauce hollandaise, faire fondre : beur- 5-25 Mélangez de temps en temps.
re, chocolat, gélatine.

1-3 Solidifier : omelettes, ceufs cocotte. 10 - 40 Cuisinez avec un couvercle.

3-5 Faire mijoter des plats a base derizet 25-50 Ajoutez au moins deux fois plus d'eau
de laitage, réchauffer des plats cuisi- que de riz. Remuez les plats a base
nés. de lait durant la cuisson.

5-7 Cuisez les légumes, le poisson et la 20-45 Ajoutez quelques cuillerées a soupe
viande a la vapeur. de liquide.

7-9 Cuisez des pommes de terre a la va- 20-60 Utilisez %4 | d'eau max. pour 750 g de
peur. pommes de terre.

7-9 Cuisez de plus grandes quantités d’ali- 60 - 150 Ajoutez jusqu’a 3 | de liquide et des in-

ments, des ragodts et des soupes.

grédients.
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Réglages de la Utilisez pour : Durée Conseils
température (min)
9-12 Faire revenir : escalopes, cordons sinéces-  Tourner a mi-cuisson.
bleus de veau, cotelettes, rissolettes, saire
saucisses, foie, roux, ceufs, crépes,
beignets.
12-13 Friture, galettes de pommes de terre, 5-15 Tourner a mi-cuisson.
biftecks, steaks.
14 Faire bouillir de I'eau, cuire des pates, saisir de la viande (goulasch, beeuf braisé), cuire des

frites.

P

Faire bouillir une grande quantité d’eau. PowerBoost est activée.

6.5 Conseils pour Hob?Hood

Lorsque vous utilisez la table de cuisson
avec la fonction :

La

Protégez le bandeau de la hotte de la
lumiere directe du soleil.

Ne pointez pas de lumiére halogéne sur le
bandeau de la hotte.

Ne recouvrez pas le bandeau de
commande de la table de cuisson.

Ne bloquez pas le signal entre la table de
cuisson et la hotte (par exemple avec la
main, la poignée d'un ustensile ou un
grand récipient). Voir l'illustration.

hotte sur l'illustration est uniquement

donnée a titre d'exemple.
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D'autres appareils controlés a
distance peuvent bloquer le
signal. N'utilisez pas ce type
d'appareil a proximité de la table
de cuisson lorsque la fonction
Hob?Hood est activée.

Hottes dotées de la fonction Hob*Hood
Pour trouver la gamme compléte de hottes
compatibles avec cette fonction, reportez-
vous a notre site Web. Les hottes AEG
dotées de cette fonction doivent afficher le

symbole =



7. ENTRETIEN ET NETTOYAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

7.1 Informations générales

* Nettoyez la table de cuisson aprés
chaque utilisation.

» Utilisez toujours un récipient dont le fond
est propre.

* Les rayures ou les taches sombres sur la
surface n'ont aucune incidence sur le
fonctionnement de la table de cuisson.

+ Utilisez un nettoyant spécialement adapté
a la surface de la table de cuisson.

» Utilisez un grattoir spécial pour nettoyer la
vitre.

7.2 Nettoyage de la table de
cuisson

* Enlevez immédiatement : le plastique
fondu, les feuilles de plastique, le sucre et

8. DEPANNAGE

AVERTISSEMENT!
Reportez-vous aux chapitres
concernant la sécurité.

8.1 Que faire si...

les aliments contenant du sucre car la
saleté peut endommager la table de
cuisson. Veillez a ne pas vous brdler.
Tenez le racloir spécial incliné sur la
surface vitrée et faites glisser la lame du
racloir pour enlever les salissures.

Une fois que la table de cuisson a
suffisamment refroidi, enlevez : traces
de calcaire et d'eau, projections de
graisse, décolorations métalliques
luisantes. Nettoyez la table de cuisson a
I'aide d'un chiffon humide et d'un
détergent non abrasif. Apres le nettoyage,
séchez la table de cuisson a l'aide d'un
chiffon doux.

Pour retirer les décolorations
métalliques brillantes : utilisez une
solution d'eau additionnée de vinaigre et
nettoyez la surface vitrée avec un chiffon.

Probléme

Vous ne pouvez pas activer la ta-

ble de cuisson ni la faire fonction-
ner.

Cause possible

La table de cuisson n’est pas bran-
chée a une source d’alimentation
électrique ou le branchement est in-
correct.

Solution

Vérifiez que la table de cuisson est
correctement branchée a une source
d’alimentation électrique.

Le fusible a disjoncté.

Assurez-vous que le fusible est la cau-
se du dysfonctionnement. Si les fusi-
bles disjonctent de maniere répétée,
faites appel a un électricien qualifié.

Vous ne réglez pas le niveau de
cuisson dans les 10 secondes.

Mettez de nouveau en fonctionnement
la table de cuisson et réglez le niveau
de cuisson en moins de 10 secondes.
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Probléme

Cause possible

Solution

Vous avez appuyé sur 2 ou plu-
sieurs touches sensitives en méme
temps.

Appuyez sur une seule touche sensiti-
ve.

Pause est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il'y a de I'eau ou des taches de
graisse sur le bandeau de comman-
de.

Nettoyez le bandeau de commande.

Un signal sonore retentit et la ta-
ble de cuisson se met a l'arrét.
Un signal sonore retentit lorsque
la table de cuisson est a I'arrét.

Vous avez posé quelque chose sur
une ou plusieurs touches sensitives.

Retirez I'objet des touches sensitives.

La table de cuisson se met a I'ar-
rét.

Vous avez posé quelque chose sur

la touche sensitive @

Retirez I'objet de la touche sensitive.

Le voyant de chaleur résiduelle
ne s’allume pas.

La zone de cuisson n’est pas chau-
de parce qu’elle n’a fonctionné que
peu de temps ou le capteur est en-
dommagé.

Si la zone a eu assez de temps pour
chauffer, faites appel a un service
aprés-vente agréé.

Hob?Hood ne fonctionne pas.

Vous avez recouvert le bandeau de
commande.

Retirez I'objet du bandeau de com-
mande.

Vous utilisez un trés grand récipient
qui bloque le signal.

Utilisez un plus petit récipient, changez
la zone de cuisson ou faites fonction-
ner la hotte manuellement.

Montée en température automati-
que ne fonctionne pas.

La zone est chaude.

Laissez la zone refroidir suffisamment.

Le niveau de cuisson le plus élevé
est réglé.

Le niveau de cuisson le plus élevé est
identique a la puissance de la fonction.

Le niveau de cuisson oscille en-
tre deux niveaux.

Gestion alimentation est activé.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Les touches sensitives devien-
nent chaudes.

Le récipient est trop grand ou vous
le placez trop prés des commandes.

Placez les récipients de grande taille
sur les zones de cuisson arriére, si
possible.

Aucun signal sonore ne se dé-
clenche lorsque vous appuyez
sur les touches sensitives du
bandeau.

Les signaux sonores sont désacti-
vés.

Activez les signaux sonores. Reportez-
vous au chapitre « Utilisation quoti-
dienne ».

s’affiche.

Dispositif de sécurité enfant ou Tou-
ches Verrouil. est activée.

Reportez-vous au chapitre « Utilisation
quotidienne ».

Il n’y a pas de récipient sur la zone.

Posez un récipient sur la zone.

Le récipient n’est pas adapté.

Utilisez un récipient adapté. Reportez-
vous au chapitre « Conseils ».

Le diamétre du fond du récipient de
cuisson est trop petit pour la zone.

Utilisez des récipients dont les dimen-
sions sont correctes. Reportez-vous
au chapitre « Caractéristiques techni-
ques ».
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Probléme Cause possible

Solution

et un chiffre s’affichent. ble de cuisson.

Une erreur s’est produite dans la ta-

Mettez a I'arrét la table de cuisson et
mettez-la de nouveau en fonctionne-

ment au bout de 30 secondes. Si
s’affiche & nouveau, débranchez la ta-
ble de cuisson de la prise électrique.
Au bout de 30 secondes, rebranchez
la table de cuisson. Si le probléme per-
siste, contactez le service aprés-vente
agréé.

Un bip constant se déclenche.
rect.

Le branchement électrique est incor-

Débranchez 'appareil de I'alimentation
électrique. Demandez a un électricien
qualifié de vérifier l'installation.

8.2 Si vous ne trouvez pas de
solution...

Si vous ne trouvez pas de solution au
probléme, veuillez contacter votre revendeur
ou un service aprés-vente agréé. Vous devez
fournir les données figurant sur la plaque
signalétique. Vous devez fournir également
un code a 3 lettres pour la vitrocéramique
(situé dans le coin de la surface en verre) et

le message d’erreur qui s’affiche. Assurez-
vous d’utiliser correctement la table de
cuisson. Si l'intervention d’un technicien ou
d’'un vendeur n'est pas gratuite, malgreé la
période de garantie en cours. Les
informations concernant la période de
garantie et les centres de service aprés-
vente agréés figurent dans le livret de
garantie.

9. CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

9.1 Plaque signalétique

Modéle IKE74451XB
Type 61 C4A 01 AA
Induction 7.35 kW
Numéro de série...........
AEG

PNC 949 597 192 00

220-240V /400 V 2N, 50 - 60 Hz
Fabriqué en : Allemagne

7.35 kW

cex

9.2 Caractéristiques des zones de cuisson

Zone de cuisson Puissance nomi- PowerBoost (W) PowerBoost du- Diametre des ré-
nale (niveau de rée maximale cipients de cuisi-
cuisson max.) [min] ne (mm)
Wi

Avant gauche 2300 3200 10 125-210

Arriére gauche 2300 3200 10 125-210

Avant droite 2300 3200 10 125-210

Arriére droite 2300 3200 10 125-210
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La puissance des zones de cuisson peut
varier en fonction des données du tableau.
Elle change en fonction du matériau et des
dimensions du récipient.

10. RENDEMENT ENERGETIQUE

10.1 Informations produits*

Identification du modele

Pour des résultats de cuisson optimaux,
utilisez des récipients qui ne dépassent pas
les diamétres indiqués dans le tableau.

IKE74451XB

Type de table de cuisson

Plan de cuisson intégré

Nombre de zones de cuisson 4
Technologie de chauffage Induction
Diamétre des zones de cuisson circulaires () Avant gauche 21,0cm
Arriere gauche 21,0 cm
Avant droite 21,0cm
Arriere droite 21,0 cm
Consommation d’énergie par zone de cuisson (EC Avant gauche 179,3 Wh/ kg
electric cooking) Arriére gauche 178,4 Wh / kg
Avant droite 189,4 Wh / kg
Arriére droite 178,4 Wh / kg
Consommation d’énergie de la table de cuisson (EC electric hob) 181,4 Wh / kg

* Pour I'Union européenne conformément au
Réglement UE 66/2014. Pour la Biélorussie
conformément a la norme STB 2477-2017,
annexe A. Pour I'Ukraine conformément a la
norme 742/2019.

EN 60350-2 - Appareils de cuisson
domestiques électriques - Partie 2 : Tables
de cuisson - Méthodes de mesure des
performances.

Les mesures d’énergie se rapportant a la
surface de cuisson sont identifiées par les
repéres des zones de cuisson
correspondantes.

10.2 Economie d'énergie

Vous pouvez économiser de I'énergie au
quotidien en suivant les conseils suivants.

Si vous faites chauffer de I'eau, ne faites
chauffer que la quantité dont vous avez
réellement besoin.

Si possible, couvrez toujours les
récipients de cuisson avec un couvercle
pendant la cuisson.

Activez toujours la zone de cuisson aprées
avoir posé le récipient dessus.

Placez les plus petits récipients sur les
plus petites zones de cuisson.

Posez directement le récipient au centre
de la zone de cuisson.

Vous pouvez utiliser la chaleur résiduelle
pour conserver les aliments au chaud ou
pour faire fondre.

11. EN MATIERE DE PROTECTION DE L'ENVIRONNEMENT

Recyclez les matériaux portant le symbole

A
L. Déposez les emballages dans les
conteneurs prévus a cet effet. Contribuez a
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la protection de I'environnement et a votre
sécurité, recyclez vos produits électriques et
électroniques. Ne jetez pas les appareils



votre centre local de recyclage ou contactez

portant le symbole E avec les ordures : s
VOSs services municipaux.

ménageres. Emmenez un tel produit dans

@D FRANCE ONLY

‘ ®r@-)@ >

CONSIGNE POUVANT VARIER LOCALEMENT > WWW.CONSIGNESDETRI.FR °

¥

I
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FUR PERFEKTE ERGEBNISSE

Danke, dass Sie sich flr dieses AEG Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewdhnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Bitte
nehmen Sie sich ein paar Minuten Zeit, um das Beste aus ihm herauszuholen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:

a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
’% www.aeg.com/shop

KUNDENDIENST UND SERVICE

Verwenden Sie immer Original-Ersatzteile.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten finden Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.

INHALTSVERZEICHNIS
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbedirftigen

Personen

- Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fir ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemaler Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.

- Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Gerat.

- Halten Sie sdmtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

- WARNUNG: Halten Sie Kinder und Haustiere von dem
Gerat fern, wenn es in Betrieb oder in der Abklhlphase ist.
Die zuganglichen Gerateteile werden beim Betrieb sehr
heild.

- Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

- Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfuhren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

- WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heild. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.
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. WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem

unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand fuhren.

- Versuchen Sie NIEMALS, ein Feuer mit Wasser zu l6schen,

sondern schalten Sie das Gerat aus und decken Sie die
Flamme ab, z.B. mit einem Deckel oder einer
Feuerloschdecke.

- WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes

Schaltgerat, wie einer Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt
oder an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der vom
einem Programm regelmafig ein- und ausgeschaltet wird.

- ACHTUNG: Der Kochvorgang muss uberwacht werden. Ein

kurzer Kochvorgang muss kontinuierlich tberwacht werden.

- WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande

auf den Kochflachen.

- Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und

Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

. Verwenden Sie das Geréat nicht, bevor es in den

Einbauschrank gesetzt wird.

- Reinigen Sie das Gerat nicht mit einem

Dampfstrahlreiniger.

. Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und

verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.

- Hat die Glaskeramik-/Glasoberflache einen Sprung,

schalten Sie das Gerat aus und nehmen Sie es vom
Stromnetz. Falls das Gerat direkt mit dem Stromnetz
verbunden ist und nicht getrennt werden kann, nehmen Sie
die Sicherung fir den Anschluss heraus, um die
Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall den autorisierten Kundendienst.

- Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
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Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.
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- WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignete und empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.

2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
2.1 Montage

WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft
darf die Montage des Gerats
vornehmen.

WARNUNG!
Verletzungsgefahr sowie Risiko
von Schaden am Gerat.

A

Entfernen Sie das gesamte

Verpackungsmaterial.

Montieren Sie ein beschadigtes Gerat

nicht und benutzen Sie es nicht.

Halten Sie sich an die mitgelieferte

Montageanleitung.

Die Mindestabstande zu anderen Geraten

und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

Seien Sie beim Umsetzen des Gerates

vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen

Sie stets Sicherheitshandschuhe und

festes Schuhwerk.

Dichten Sie die Ausschnittskanten mit

einem Dichtungsmittel ab, um ein

Aufquellen durch Feuchtigkeit zu

verhindern.

Schiitzen Sie die Gerateunterseite vor

Dampf und Feuchtigkeit.

Installieren Sie das Gerat nicht direkt

neben einer Tlr oder unter einem

Fenster. So kann heifles Kochgeschirr

nicht herunterfallen, wenn die Tlr oder

das Fenster gedffnet wird.

Jedes Gerat besitzt Kiihlgeblase auf

seiner Unterseite.

Ist das Geréat Gber einer Schublade

installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstlicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die

Kuhlgeblase beschadigen oder das

Kihlsystem beeintrachtigen kénnen.
— Halten Sie einen Abstand von

mindestens 2 cm zwischen dem

Gerateboden und den Teilen, die in

der Schublade gelagert sind, ein.
Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klchenmobel unter dem Gerét installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker
vorgenommen werden.

Das Gerat muss geerdet sein.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf
dem Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemal installiert ist. Lockere
und unsachgemafRe Kabel oder Stecker
(falls vorhanden) kénnen die Klemme
Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.
Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fur die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
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dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heilen Gerat
oder heiRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

» Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

» Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschéadigten
Netzkabels an unseren autorisierten
Kundendienst oder eine Elektrofachkraft.

» Alle Teile, die gegen direktes Berthren
schitzen, sowie die isolierten Teile
muissen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

» Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.

» Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

» Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

+ Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
kénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schitze.

» Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kénnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktdffnungsbreite von mindestens
3 mm ausgefihrt sein.

2.3 Gebrauch

WARNUNG!
Verletzungs-, Verbrennungs-
und Stromschlaggefahr.

» Entfernen Sie vor dem ersten Gebrauch
alle Verpackungen, Kennzeichnungen
und Schutzfolien (falls zutreffend).

+ Dieses Gerat ist ausschlieRlich zur
Verwendung im Haushalt (in
Innenrdumen) bestimmt.
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Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Vergewissern Sie sich, dass die
Luftungsoffnungen nicht blockiert sind.
Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch ,aus*.

Legen Sie kein Besteck bzw. keine
Deckel auf die Kochzonen. Anderenfalls
werden sie sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats
gesprungen, trennen Sie das Gerat sofort
von der Stromversorgung. So vermeiden
Sie einen elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerét in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heilRes Ol legen,
kann es spritzen.

WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr

Ole und Fette kénnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

Die Dampfe, die sehr heiftes Ol
freisetzen, kdnnen zu einer spontanen
Verbrennung fuhren.

Gebrauchtes O, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind,
im Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

Stellen Sie kein heiles Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.



» Legen Sie keine heillen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht
leerkochen.

* Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

» Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Legen Sie keine Alufolie direkt auf das
Gerat.

» Kochgeschirr aus Gusseisen, Aluminium
oder mit einem beschadigten Boden kann
Kratzer dem Glas/der Glaskeramik
verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

» Dieses Gerat ist nur zum Kochen
bestimmt. Es darf nicht fiir andere Zwecke
z. B. zum Erwarmen von Raumen
verwendet werden.

2.4 Reinigung und Pflege

+ Reinigen Sie das Gerat regelmaRig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.

» Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkihlen

* Reinigen Sie das Gerat nicht mit
Wasserspray oder Dampf.

* Reinigen Sie das Gerats mit einem
weichen, feuchten Tuch. Verwenden Sie
ausschlieBlich Neutralreiniger. Benutzen

3. MONTAGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............

Sie keine Scheuermittel, scheuernde
Reinigungsschwadmmchen, Lésungsmittel
oder Metallgegenstande.

2.5 Wartung

*  Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten
Kundendienst. Dabei dirfen
ausschlieRlich Originalersatzteile
verwendet werden.

» Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht fur die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

WARNUNG!
Verletzungs- und
Erstickungsgefahr.

« Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

* Trennen Sie das Gerat von der
Stromversorgung.

» Schneiden Sie das Netzkabel in der Néhe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.

3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder dirfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel
durch den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder hoher
standhalt. Wenden Sie sich an einen
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autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

3.4 Aufbau

Wenn Sie das Kochfeld unter einer
Dunstabzugshaube installieren, beachten Sie
bitte die Montageanleitung der
Dunstabzugshaube fiir den Mindestabstand
zwischen den Geraten.

Ist das Gerat Uber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Anordnung der Kochflachen
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie Ihr AEG Induktionskochfeld -
Arbeitsflacheninstallation”, indem Sie den
vollstandigen Namen eingeben, der in der
folgenden Grafik angegeben ist.

@ YouTube

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg
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Induktionskochzone
Bedienfeld



4.2 Bedienfeldanordnung
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Bedienen Sie das Gerat Uiber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

H

Sen-
sorfeld

Funktion

EIN/AUS

Kommentar

Ein- und Ausschalten des Kochfeldes.

)

DO

Verriegelung / Kindersicherung

Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.

]

| 1]
—

Bridge

Ein- und Ausschalten der Funktion.

=

Anzeige der Kochstufe und des

Anzeige der Kochstufe und der Zeit in Minuten.

Timers
@ - Einstellen der Timer-Funktion.
E _|_ = Erhéhen oder Verringern der Zeit.
@ CountUp Timer Anzeige, dass die Funktion eingeschaltet ist.

Countdown-Timer / Kurzzeit-We-

Anzeige, dass die Funktion eingeschaltet ist.

E’ cker
E P PowerBoost Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Einstellskala Einstellen der Kochstufe.
= Hob*Hood Ein- und Ausschalten des manuellen Modus der Funkti-
- on.
Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.

)

DEUTSCH 51



4.3 Anzeige der Kochstufen

Display Beschreibung
Die Kochzone ist ausgeschaltet.
[Z] ) Die Kochzone ist eingeschaltet.
Pause ist eingeschaltet.
@ Automatisches Aufheizen ist eingeschaltet.
PowerBoost ist eingeschaltet.
+ Zahl Eine Storung ist aufgetreten.
[E] / [3 / [:] OptiHeat Control (3-stufige Restwarmeanzeige): Weitergaren/Warmhalten/Restwarme.
Verriegelung/ Kindersicherung ist eingeschaltet.
Das Kochgeschirr ist ungeeignet oder zu klein bzw. es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone.
B Automatische Abschaltung ist eingeschaltet.
WARNUNG! » Das Kochfeld wird zu heif® (wenn

Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Berlhren Sie ® 1 Sekunde lang, um das
Kochfeld ein- oder auszuschalten.

5.2 Automatische Abschaltung

Mit dieser Funktion wird das Kochfeld in
folgenden Féllen automatisch
ausgeschaltet:

» Alle Kochzonen sind ausgeschaltet,

* Nach dem Einschalten des Kochfelds wird
keine Kochstufe gewahlt,

» Das Bedienfeld ist mehr als 10 Sekunden
mit verschitteten Lebensmitteln oder
einem Gegenstand bedeckt (Topf, Tuch
usw.). Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld schaltet ab. Entfernen Sie
den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.
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beispielsweise ein Topf leerkocht).
Lassen Sie die Kochzone abkuhlen, bevor
Sie das Kochfeld wieder verwenden.

« Sie verwenden ungeeignetes

Kochgeschirr. Das Symbol "] leuchtet auf
und die Kochzone wird automatisch nach
2 Minuten ausgeschaltet.

* Eine Kochzone wurde nicht ausgeschaltet
bzw. die Kochstufe wurde nicht geandert.

Nach einer Weile leuchtet E] auf und das
Kochfeld schaltet sich aus.
Verhiltnis zwischen der Kochstufe und
der Zeit, nach der das Kochfeld
ausgeschaltet wird:

Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach

1.3 6 Std

4-7 5 Std

8-9 4 Std




Kochstufe Das Kochfeld wird
ausgeschaltet nach
10-14 1,5 Stunden

5.3 Kochstufe

Einstellen oder Andern der Kochstufe:

Beruhren Sie die Einstellskala auf der
gewulinschten Kochstufe oder fahren Sie mit
dem Finger entlang der Skala bis zur
gewulinschten Kochstufe.

P
14

10
8

[\~

m]of

5.4 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

C WARNUNG!
B / B / J Solange die Anzeige
leuchtet, besteht

Verbrennungsgefahr durch
Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen [3 / E] / Q erscheinen, wenn
eine Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

» fir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilRes Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

« wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

5.5 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone.
Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRRe des
Kochgeschirrbodens an.

Mit einem groRen Kochgeschirr kénnen Sie
auf zwei Kochzonen gleichzeitig kochen. Das
Kochgeschirr muss die Mitten beider Zonen
bedecken darf aber nicht tiber den
markierten Bereich hinausragen. Befindet
sich das Kochgeschirr zwischen den beiden
Mitten, wird die Funktion Bridge nicht
eingeschaltet.

5.6 Bridge

Die Funktion wird eingeschaltet,
wenn der Topf die Mitten beider
Kochzonen bedeckt.

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen,
sie funktionieren dann wie eine Kochzone.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine der
Kochzonen ein.
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Einschalten der Funktion fiir die linken/

rechten Kochzonen: Berlihren Sie =]/=].
Zum Einstellen oder Andern der Kochstufe
berlihren Sie die rechte oder linke
Einstellsensortaste.

Ausschalten der Funktion: Berlihren Sie

2 )& Die Kochzonen arbeiten wieder
unabhangig voneinander.

5.7 Automatisches Aufheizen

Schalten Sie diese Funktion ein, damit die
gewlinschte Kochstufeneinstellung in
kirzerer Zeit erreicht wird. Wenn sie
eingeschaltet ist, schaltet sich die Kochzone
mit der héchsten Stufe ein und wechselt
dann zur gewinschten Einstellung.

Zum Einschalten der Funktion
muss die Kochzone abgekuhlt
sein.

Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P (@ leuchtet
auf). Berlihren Sie dann gleich danach die
gewunschte Kochstufe. Nach 3 Sekunden

leuchtet auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.8 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verfiigung. Fir die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fiir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die hochste Kochstufe um.

Siehe Kapitel ,Technische
Daten”.
Einschalten der Funktion fiir eine

Kochzone: Beriihren Sie P . @ leuchtet
auf.

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.
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5.9 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die
niedrigste Kochstufe geschaltet.

Wenn diese Funktion eingeschaltet ist,
werden alle anderen Symbole des
Bedienfelds verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

Driicken Sie || um die Funktion zu
aktivieren.

leuchtet. Die Kochstufe wird auf 1

reduziert.
Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

Sie Il Die vorherige Heizstufe wird aktiviert.

5.10 Kurzzeitwecker

Sie kénnen eine Timer-Funktion fir jede
Kochzone separat einstellen. Die Timer-
Funktionen fir die Zonen auf der linken Seite
werden mit dem linken Timer, die Zonen auf
der rechten Seite mit dem rechten Timer
eingestellt.

) Countdown-Timer

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir die
Kochzone und danach die Funktion ein.

Um die Funktion zu aktivieren oder die
Zeit zu andern: Berlihren Sie @ schnell

hintereinander, bis die Anzeige Q einer
bestimmten Kochzone auf dem Display

aufleuchtet. Berlihren Sie dann + oder —,
um die Zeit (00 - 99 Minuten) einzustellen.
Die Funktion startet automatisch nach 4

Sekunden. £ wird auf dem Display
angezeigt.

Um die Timer-Funktion fir die zweite Zone

eines Paars einzuschalten, bertihren Sie @
3-mal schnell hintereinander.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Berliihren

Sie @ um den Signalton auszuschalten.



Um die verbleibende Zeit zu sehen:
berlihren Sie @

Um die Funktion zu deaktivieren: Berlhren
Sie @ um die gewlinschte Kochzone

auszuwahlen. Berlihren Sie dann —. Die
verbleibende Zeit zahlt rickwarts auf 00. Das

Symbol Q erlischt.

@ CountUp Timer

Mit dieser Funktion kénnen Sie feststellen,
wie lange eine Kochzone bereits in Betrieb
ist.

Um die Funktion zu aktivieren: fiir die erste

Kochzone in einem Paar, berihren Sie @
schnell zweimal hintereinander. Die Funktion

startet automatisch, wenn @ aufleuchtet. Um
die Funktion fiir die zweite Zone

einzuschalten, beriihren Sie @ 4-mal schnell
hintereinander.

Um zu sehen, wie lange die Kochzone

arbeitet: berlhren Sie @ Das Display zeigt
die Zeit zunachst in Sekunden und dann in
Minuten an.

Um die Funktion zu deaktivieren: Wahlen
Sie die gewiinschte Zone aus, indem Sie O
bertihren. Berlihren Sie dann —. Das
Symbol ® erlischt.

Q Kurzzeit-Wecker

Sie kdnnen diese Funktion als Kurzzeit-
Wecker benutzen, wenn das Kochfeld

eingeschaltet ist, aber die Kochzonen nicht in
Betrieb sind.

Um die Funktion zu aktivieren: Berlihren Sie

@ schnell hintereinander, bis die Anzeige Q
einer bestimmten Kochzone auf dem Display

aufleuchtet. Berlihren Sie + oder 7, um die
Uhrzeit einzustellen. Die Funktion startet

automatisch nach 4 Sekunden. Q wird auf
dem Display angezeigt.

Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist,
ertdnt ein Signalton und 00 blinkt. Berlihren

Sie @ um den Signalton auszuschalten.

Die Funktion hat keine
Auswirkung auf den Betrieb der
Kochzonen.

5.11 Verriegelung

Sie kénnen das Bedienfeld sperren, wenn
Kochzonen eingeschaltet sind. So wird
verhindert, dass die Kochstufe versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe ein.

Einschalten der Funktion:Berilihren Sie EI

leuchtet 4 Sekunden auf. Der Timer bleibt
eingeschaltet.

Ausschalten der Funktion: Beriihren Sie
El. Die vorherige Kochstufe wird angezeigt.
Diese Funktion wird auch

ausgeschaltet, sobald das
Kochfeld ausgeschaltet wird.

5.12 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert ein
versehentliches Einschalten des Kochfelds.

Einschalten der Funktion: Schalten Sie das
Kochfeld mit ® ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit ® aus.

Ausschalten der Funktion: Schalten Sie
das Kochfeld mit (D ein. Stellen Sie keine
Kochstufe ein. Beriihren Sie El 4 Sekunden
Iang. leuchtet auf. Schalten Sie das
Kochfeld mit @ aus.

Voriibergehendes Ausschalten der
Funktion fiir einen einzelnen
Kochvorgang: Schalten Sie das Kochfeld

mit (D ein. leuchtet auf. Bertihren Sie EI
4 Sekunden lang. Stellen Sie die Kochstufe
innerhalb von 10 Sekunden ein. Das
Kochfeld kann jetzt bedient werden. Wenn

Sie das Kochfeld mit (D ausschalten, wird
diese Funktion wieder eingeschaltet.
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5.13 Power-Management

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verflugbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf. Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

» Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase darf mit einer maximalen
Leistung von (3700 W) belastet werden.
Erreicht das Kochfeld die maximale
verfligbare Leistung innerhalb einer
Phase, wird die Leistung der Kochzonen
automatisch reduziert.

» Die Kochstufe der zuletzt gewahlten
Kochzone wird immer priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird zwischen den
zuvor eingeschalteten Kochzonen in
umgekehrter Reihenfolge aufgeteilt.

» Die Kochstufenanzeige der reduzierten
Zonen wechselt zwischen der anfangs
gewahlten Kochstufe und der reduzierten
Kochstufe.

» Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken, oder verringern Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

Siehe Abbildung fir mogliche

Kombinationen, wie die Leistung unter den

Kochzonen verteilt werden kann.

~

N
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5.14 OffSound Control (Ein- und
Ausschalten der Signaltone)

Schalten Sie das Kochfeld aus. Beriihren Sie
® 3 Sekunden lang. Das Display wird ein-
und ausgeschaltet. Berlihren Sie & 3
Sekunden lang. Es wird @Y oder

angezeigt. Berlihren Sie + des Timers zum
Auswahlen von:

. - der Signalton ist ausgeschaltet

. - der Signalton ist eingeschaltet
Ihre Einstellungen werden tbernommen,
sobald das Kochfeld automatisch
ausgeschaltet wird.

Haben Sie die Funktion auf 2.4 eingestellt,
ertdnt der Signalton nur in folgenden Fallen:

« Bei der Berlihrung von ®

* Nach Ablauf der fiir Kurzzeit-Wecker
eingestellten Zeit

« Nach Ablauf der fir Countdown-Timer
eingestellten Zeit

*  Wenn das Bedienfeld bedeckt ist.

5.15 Hob?Hood

Diese innovative automatische Funktion
verbindet das Kochfeld mit einer speziellen
Dunstabzugshaube. Das Kochfeld und die
Dunstabzugshaube kommunizieren mit Hilfe
von Infrarotsignalen. Die Geschwindigkeit
des Lifters wird automatisch eingestellt. Sie
richtet sich nach dem eingestellten Modus
und der Temperatur des heil3esten
Kochgeschirrs auf dem Kochfeld. Sie kénnen
den Lufter auch manuell auf dem Bedienfeld
des Kochfelds einstellen.

Bei den meisten
Dunstabzugshauben ist das
Fernsteuerungssystem
werkseitig ausgeschaltet.
Schalten Sie es ein, bevor Sie
die Funktion nutzen. Weitere
Informationen finden Sie in der
Anleitung der
Dunstabzugshaube.

Automatikbetrieb der Funktion

Stellen Sie fir den automatischen Betrieb
den Modus auf H1 — H6. Das Kochfeld ist
standardmafig auf H5 gestellt.Die



Dunstabzugshaube schaltet sich ein, wenn
Sie das Kochfeld bedienen. Das Kochfeld
misst die Temperatur des Kochgeschirrs
automatisch und passt die Geschwindigkeit
des Lifters an.

Automatikmodi

Automa- Kochen1) Braten?)
tische
Einschal-
tung der
Beleuch-
tung
Modus HO  Aus Aus Aus
Modus H1  Ein Aus Aus
Modus Ein Lifterge- Lufterge-
H2 3) schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H3  Ein Aus Lufterge-
schwindig-
keit 1
Modus H4  Ein Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 1
Modus H5  Ein Lifterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 1 keit 2
Modus H6  Ein Lufterge- Lufterge-
schwindig-  schwindig-
keit 2 keit 3

1) Das Kochfeld erkennt, dass gekocht wird und
regelt die Luftergeschwindigkeit je nach einge-
stelltem Automatikmodus.

2) pas Kochfeld erkennt, dass gebraten wird
und regelt die Luftergeschwindigkeit je nach ein-
gestelltem Automatikmodus.

3) In diesem Modus werden der Liifter und die
Beleuchtung unabhangig von der Temperatur
eingeschaltet.

Andern des Automatikmodus
1. Schalten Sie das Geréat aus.

2. Berlhren Sie ® 3 Sekunden lang. Das
Display wird ein- und ausgeschaltet.

3. Berlhren Sie & 3 Sekunden lang.

4. Berlhren Sie @ wiederholt, bis
angezeigt wird.

5. Beriihren Sie + des Timers, um einen
Automatikmodus zu wahlen.

Schalten Sie den
Automatikbetrieb aus, um die
Dunstabzugshaube direkt tiber
ihr Bedienfeld einzustellen.

Wenn Sie nach Kochende das
Kochfeld ausschalten, kann die
Dunstabzugshaube noch eine
gewisse Zeit in Betrieb sein.
Nach dieser Zeit schaltet das
System den Lifter automatisch
aus. Wahrend der folgenden 30
Sekunden kann der Lifter nicht
wieder eingeschaltet werden.

@

Manuelles Einstellen der
Liiftergeschwindigkeit
Sie konnen den Lifter auch manuell

einstellen. Berlihren Sie hierzu =, wenn das
Kochfeld eingeschaltet ist. Auf diese Weise
wird der Automatikbetrieb ausgeschaltet und
Sie konnen die Luftergeschwindigkeit

—
=

manuell &ndern. Durch Driicken von =
erhoht sich die Liftergeschwindigkeit um
eine Stufe. Wenn Sie die Intensivstufe

gewahlt haben und = erneut driicken wird
die Geschwindigkeit auf 0 gesetzt und die
Dunstabzugshaube ausgeschaltet. Berlihren

Sie E um die Luftergeschwindigkeit 1
wieder einzustellen.

Zum erneuten Einschalten des
Automatikbetriebs schalten Sie
das Kochfeld aus und wieder
ein.

Einschalten der Beleuchtung

Sie konnen das Kochfeld so einstellen, dass
sich die Beleuchtung automatisch
einschaltet, wenn Sie das Kochfeld
einschalten. Stellen Sie hierzu den
Automatikmodus auf H1 — H6.

@

Die Beleuchtung der
Dunstabzugshaube schaltet sich
2 Minuten nach Ausschalten des
Kochfelds aus.
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6. TIPPS UND HINWEISE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

6.1 Kochgeschirr

Bei Induktionskochzonen
erzeugt ein starkes
Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie méglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

* Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

Kochgeschirrmaterial

» geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fiir

Induktionskochfelder, wenn:

» Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

» Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

» Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und flr optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der
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~Spezifikation der

Kochzonen® angegeben. Vermeiden Sie
es, Kochgeschirr wahrend des
Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kénnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

Siehe hierzu ,Technische
Daten®.

6.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

« Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

*  Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .

e Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.

Die Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

6.3 Oko Timer (Oko-Timer)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

6.4 Beispiele fiir
Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist
nicht linear. Bei einer hoheren Kochstufe
steigt der Energieverbrauch nicht
proportional an. Das bedeutet, dass eine
Kochzone, die auf eine mittlere Kochstufe
eingestellt ist, weniger als die Halfte ihrer
maximalen Leistung verbraucht.



Die Angaben in der Tabelle sind

Richtwerte.
Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
h darf geschirr.
1-3 Sauce Hollandaise, Schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rihren.
Schokolade, Gelatine.
1-3 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
3-5 K&cheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umriihren.
5-7 Diinsten von Gemuse, Fisch, Fleisch. 20 - 45 Einige Essloffel Flussigkeit zugeben.
7-9 Kartoffeln diinsten. 20-60 Max. Y4 | Wasser fiir 750 g Kartoffeln
verwenden.
7-9 Kochen Sie gréRere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Fliissigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
9-12 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon nach Be-  Nach der Halfte der Zeit wenden.
bleu, Kotelett, Frikadellen, Bratwirste, darf
Leber, Mehlschwitze, Eier, Pfannku-
chen, Krapfen.
12-13 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstiicke, 5-15 Nach der Halfte der Zeit wenden.
Steaks.
14 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

P

Kochen Sie groe Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

6.5 Tipps und Hinweise fiir
Hob?*Hood

Bei der Bedienung des Kochfelds mit der

Funktion:

» Schitzen Sie die Dunstabzugshaube vor
direktem Sonnenlicht.

+ Stellen Sie kein Halogenlicht auf die auf
die Dunstabzugshaube.

+ Decken Sie das Bedienfeld des Kochfelds
nicht ab.

» Unterbrechen Sie den Signalfluss
zwischen dem Kochfeld und der
Dunstabzugshaube nicht (z. B. mit der
Hand, einem Kochgeschirrgriff oder
grofRen Topf). Siehe Abbildung.

Die abgebildete Dunstabzugshaube ist
nur beispielhaft.
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@ Andere ferngesteuerte Gerate
kénnen das Signal blockieren.
Verwenden Sie solche Gerate
nicht in der Nahe des Kochfelds,
wenn Hob?Hood eingeschaltet
ist.

7. REINIGUNG UND PFLEGE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

7.1 Allgemeine Informationen

» Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.

» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

+ Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

» Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber flr das Glas.

7.2 Reinigen des Kochfelds

+ Folgendes muss sofort entfernt
werden: Geschmolzener Kunststoff,
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Dunstabzugshauben mit der Funktion
Hob?Hood

Das gesamte Sortiment an
Dunstabzugshauben, die mit dieser Funktion
ausgestattet sind, finden Sie auf unserer
Kunden-Website. AEG Dunstabzugshauben,
die mit dieser Funktion ausgestattet sind,

haben das Symbol =

Plastikfolie, Zucker und zuckerhaltige
Lebensmittel. Anderenfalls kénnen die
Verschmutzungen das Kochfeld
beschadigen. Achten Sie darauf, dass
sich niemand Verbrennungen zuzieht.
Den speziellen Reinigungsschaber schrag
zur Glasflache ansetzen und Uber die
Oberflache bewegen.

* Folgendes kann nach ausreichender
Abkiihlung des Kochfelds entfernt
werden: Kalk- und Wasserrander,
Fettspritzer und metallisch schimmernde
Verfarbungen. Reinigen Sie das Kochfeld
mit einem feuchten Tuch und nicht
scheuernden Reinigungsmittel. Wischen
Sie das Kochfeld nach der Reinigung mit
einem weichen Tuch trocken.

+ Entfernen Sie metallisch schimmernde
Verfarbungen: Benutzen Sie flr die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Losung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.



8. FEHLERSUCHE

WARNUNG!
Siehe Kapitel
Sicherheitshinweise.

8.1 Was zu tun ist, wenn ...

Storung

Der Backofen kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Méogliche Ursache

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgeman an die Spannungsver-

sorgung angeschlossen.

Problembehebung

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
gemaR an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fir die Storung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.

Sie haben die Kochstufe nicht inner-

halb von 10 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 10 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder

gleichzeitig beriihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Ein akustisches Signal ertént und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-

tet ist, ertont ein akustisches Sig-
nal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht hei3, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Hob?Hood funktioniert nicht.

Sie haben das Bedienfeld bedeckt.

Entfernen Sie den Gegenstand vom
Bedienfeld.

Sie benutzen einen sehr hohen
Topf, der das Signal blockiert.

Verwenden Sie einen kleineren Topf,
wechseln Sie die Kochzone oder be-
dienen Sie die Dunstabzugshaube ma-
nuell.

Automatisches Aufheizen funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist heif3.

Lassen Sie die Kochzone abkiihlen.

Die hochste Kochstufe ist eingestellt.

Die hdchste Kochstufe hat die gleiche
Leistung wie die Funktion.
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Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Die Kochstufe schaltet zwischen
zwei Stufen hin und her.

Power-Management ist eingeschal-
tet.

Siehe ,Taglicher Gebrauch®.

Die Sensorfelder werden heil.

Das Kochgeschirr ist zu grof oder
Sie haben es zu nahe an die Bedie-
nelemente gestellt.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Maoglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berlhren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch*.

leuchtet Kindersicherung oder Verriegelung  Siehe ,Taglicher Gebrauch*.
euchtet. ist eingeschaltet.
leuchtet Es befindet sich kein Kochgeschirr  Stellen Sie Kochgeschirr auf die Koch-

auf der Kochzone.

zone.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie geeignetes Kochge-
schirr. Siehe , Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein firr die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
»Technische Daten".

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

Es ist ein konstanter Piepton zu
horen.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

8.2 Wenn Sie keine Lésung
finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst I6sen
kénnen, wenden Sie sich an Ihren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Geben Sie den dreistelligen Buchstaben-
Code fiir die Glaskeramik (befindet sich in
der Ecke der Glasoberflache) und eine
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Fehlermeldung an. Vergewissern Sie sich,
dass Sie das Kochfeld richtig bedient haben.
Wenn die Wartung von einem
Servicetechniker oder einem Handler nicht
kostenlos erfolgt, ist auch wahrend der
Garantiezeit eine Geblihr zu entrichten. Die
Informationen (iber Garantiezeitraum und
autorisierte Kundendienststellen finden Sie in
der Garantiebroschire.



9. TECHNISCHE DATEN
9.1 Typenschild

Modell IKE74451XB
Typ 61 C4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ....cccoeneeen.
AEG

9.2 Technische Daten der Kochzonen

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 192 00
220-240 V/400 V 2N ~ 50-60 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Durchmesser
(hochste Koch- maximale Ein-  des Kochge-
stufe) [W] schaltdauer schirrs [mm]

[Min.]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 2300 3200 10 125-210

Hinten rechts 2300 3200 10 125-210

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von

den Daten in der Tabelle abweichen. Sie
andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

10. ENERGIEEFFIZIENZ

10.1 Produktinformationen*

Modellbezeichnung

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse

kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene
Wert ist.

IKE74451XB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Durchmesser der kreisférmigen Kochzonen () Vorne links 21,0 cm
Hinten links 21,0 cm
Vorne rechts 21,0cm
Hinten rechts 21,0cm
Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 179,3 Whikg
king) Hinten links 178,4 Wh/kg
Vorne rechts 189,4 Wh/kg
Hinten rechts 178,4 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 181,4 Whi/kg

DEUTSCH
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* Fur die Europaische Union gemal EU-
Richtlinie EU 66/2014. Fir Weildrussland
gemal STB 2477-2017 Anhang A. Fur die
Ukraine gemaf 742/2019.

EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate fir den
Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder -
Verfahren zur Messung der Leistung.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

10.2 Energie sparen

Beachten Sie folgende Tipps, um beim
taglichen Kochen Energie zu sparen.

11. UMWELTTIPPS

Recyceln Sie Materialien mit dem Symbol

L/:X Entsorgen Sie die Verpackung in den
entsprechenden Recyclingbehaltern.
Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz elektrische und
elektronische Gerate. Entsorgen Sie Gerate
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*  Wenn Sie Wasser erwarmen, verwenden
Sie nur die benétigte Menge.

» Decken Sie Kochgeschirr, wenn maglich,
mit einem Deckel ab.

« Stellen Sie Kochgeschirr auf die
Kochzone, bevor Sie sie einschalten.

« Stellen Sie kleineres Kochgeschirr auf die
kleineren Kochzonen.

« Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
Kochzone.

¢ Nutzen Sie die Restwarme, um die
Speisen warm zu halten oder zu
schmelzen.

mit diesem Symbol & nicht mit dem
Hausmuill. Bringen Sie das Gerat zu |hrer
ortlichen Sammelstelle oder wenden Sie sich
an lhr Gemeindeamt.



ONA WOEAJbHbLIX PE3YJIbTATOB

Bnarogapum Bac 3a Beibop aaHHoro nsgenusa AEG. 3t1ot npubop co3gaH Ha 6ase
VMHHOBALMOHHBIX TEXHOMOMIA, OCHALLLEH PSIAOM YHUKamNbHbIX NONE3HbIX (yHKLMA 1 ByaeT
6e3ynpeyHo CnyXutb BaM gonrue rogbl. [MoTpaTbTe HECKONBKO MUHYT Ha YTEHWNE, YTOObI
MCMNONb30BaTh BCE BO3MOXHOCTW YCTPOWCTBA B NOMHOM 0ObeMe.

MoceTuTe Haw Be6-calT, Ha KOTOPOM Bbl MOXeTe:

- Havitn pekomeHaaLumm No NCNonb30BaHUIO U3AENUIA, PYKOBOACTBA MO 3KCnyaTauuu,
MacTep yCTpaHeHWsi HeUCnpaBHOCTEN, NHAPOPMALMIO O TEXHUYECKOM 0BCnyXMBaHUN
N PEMOHTE:
www.aeg.ru/support
g 3apeructpmpoBaTb CBOW NPOAYKT, YTOObI NONb30BATLCSH PaCLUMPEHHLIMU
a/ BO3MOXHOCTAMYU OBCIy>XVBaHWSA:

www.promo.electrolux.ru

MpuroBpecTn akceccyaphbl, PaCXOAHbIE MaTepuarsl 1 UPMEHHbIE 3anacHbIe YacTy
% Ans ceoero npubopa:

www.electrolux-1.ru

NOAAEPXKA KITMEHTOB U OBCNYXXUBAHUE

Bcerga ncnonb3yinte opurnHanbHble 3anyacTy.

Mpu obpalleHnn B cepBUC-LIEHTP crieayeT UMETb Mo PYKOU CrieaytoLLyto MHopMaLumio:
Mopenb, npoaykToBbin Homep (PNC), cepuiiHbiin HOMep.

[aHHasa nHpopmaumsa npuBeaeHa Ha Tabnuyke ¢ TEXHUYECKMMU AaHHBIMU.

/\ Buumarme / BaxHbie CcBeAeHUsI Mo TeXHMKe 6e3onacHoCTu
® O6Lwas nHgopmaymsa n pekomeHgauum
MHdopmaumsa no oxpaHe okpyxarowein cpeabl

l'lpaBo Ha U3MEHEHUA COXpPaHAETCA.

COOEPXAHVE

1. CBEAEHWA MO TEXHUKE BE3OMACHOCTMW.......ooiiiee 65
2. YKABAHUA MO BESOTMACHOCTM ... 68
L YCTAHOBKA . e e 71
4. OTTNCAHNME TIPUBOPA. ... .o 72
5. EXKEOHEBHOE NCTTIONBb3OBAHMUE.........c.ooiii e 74
6. MOJIESHBIE COBETDL.......coiiiiiii s 80
T.YXOO N UNCTKA. .o s 82
8. YCTPAHEHWE HEVCIIPABHOCTEM. ..ottt 83
9. TEXHUYECKUE OAHHDBIE........co e 85
10. SBHEPTETUYECKAA OPDPEKTUBHOCTD......oooiiiiiiiiiiiicccc e 86
11. OXPAHA OKPYXAKLLUEN CPEDBL.......ooiiiiiieiieieicicieeireeeie e 86

1. A CBEAEHUA NO TEXHUKE BE3OINACHOCTH

lMepen ycTaHoOBKOW M aKcnnyataumen npnbopa BHAMATENbHO
0O3HaKoOMbTeCb € aTon MHCTpyKuunen. srotoBuTenb He HECET
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OTBETCTBEHHOCTb 3a Kakne-nnbo TpaBmbl Unu yuepb,
BO3HUMKLLNE BCNEACTBUE HENPABUIIbHOM YCTAHOBKU UMK
akcnnyartaumn. Beceraa xpaHute aTy VIHCTpYKUMIO No4 pyKoW B
HaJeXXHOM MecTe Ansi NOCNeAyoLEero NCnonb30BaHus.

1.1 Be3onacHoOCTb AeTeu U N1y ¢ orpaHNYeHHbIMU

BO3MOXXHOCTAMM

. JTOT NpMbop MOXET MCNONb30BaTbLCH AETbMU CTapLue
BOCbMW JET M NMLIAMKN C OrpaHNYEHHBIMN PU3NYECKNMU,
CEHCOPHbIMU UMY YMCTBEHHBIMU CNIOCOBHOCTAMM U C
He4OCTaTOYHbIM OMbITOM U 3HAHUAMW TOSNbKO Npu
YCNOBUM HaxoXaeHus nog NnpMcMOTPOM Nnua,
oTBevaroLLero 3a nx 6e3onacHoOCTb, UK Nocrne NonyyYyeHus
COOTBETCTBYIOLLUNX MHCTPYKLUUI, NO3BONSIOLNX UM
GesonacHO aKkcnnyaTnpoBaTth U34enne n Sarwmx nm
npegcrtasneHMe 06 onacHOCTU, CBA3aHHOW C ero
akcnnyaTauuen. etam mnagwe 8 net v nuyam C Spko
BblPaXXEHHbIMWN N KOMMEKCHLIMW HapYLUEHUSIMWN 300POBbSA
3anpeLlaeTcs HaxoanTbCsa psaom ¢ npudopom 6e3
MOCTOSIHHOIO NPUCMOTpA.

- [letTn gomkHbl HAXOAUTLCS NOA NPUCMOTPOM A
HeJonyLweHus urp ¢ npnbopom.

- XpaHuTe BCe YNaKOBOYHbIE MaTepuarbl BHE JOCAraemMocTu
aeTten n yTunusnpymnTe nx Hagnexawmm odpasom.

- BHUMAHWE! He nognyckanTte geten n gomallHnX
XMBOTHbIX K Npnbopy BO BpEMS €ro NCMNOsfb30BaHuUs, a
Takke nocne Ucnonb3oBaHus, Korga npudop ewé He ycnen
OCTbITb. OTKPbITLIE 3NIEMEHTLI NpUbopa CUNBHO
HarpeBatTCs BO BPEMS dKChyaTauun.

Ecnn npubop ocHalleH yCTPOMCTBOM 3alUnTbl 4ETEN, ero
crnenyeT BKNHOYNUT.

- Ouuctka 1 gOCTynHOE Nonb3oBaTeNo TEXHNYECKOE
obcnyxmsaHme npudopa He AOMKHO NPON3BOAUTLCSA
aetbMu 6€3 npucmoTpa.
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1.2 Obwaa 6e3onacHOCTb

- BHUMAHWE! MNpunbop 1 ero oTkpbITblE 3N1EMEHTbLI CUMBHO
HarpeBaroTCs BO BpeMsa aKcnnyatayun. byabte ocTOpOXHbI!
He npukacanTechb K HarpeBaTeNbHbIM 3fIeMeHTaM.
BHUMAHWE! He octaBnsawnTte Ha nnute 6e3 npucmoTpa
NPOAYKTbI, FOTOBALLMECS HA XUPEe Uin Mmachne, 3TO MOXeT
npeacTaBfsATb ONAaCHOCTb U MPUBECTU K MOXapy.

H B KOEM CJTYYAE He nbiTanTech 3anuTb nnams BOOOW;
BMECTO 3TOro BbIKNHOUYMTE NPpUBOP 1 HAKponTe nnams,
HanpumMep, KPbILLKOW UI1 MPOTUBOMNOXaPHbLIM O4EANI0M.
BHUMAHWE! MNoakntoveHne npudopa K 3feKTpoceTn He
AOJMKHO BbINOSTHATLCS Yepes BHELLUHWE NepeknoyatoLmne
YCTPOWCTBA, Hanpumep, TanMmepbl, a Takke Yyepes
aANeKTpuYecKne Lenu, perynapHo BKIoYaemble 1
BbIKNOYaeMble NOCTaBLUMKOM 3ITEKTPOIHEPTUM.

- MPEOYNPEXOEHWE. O6s3aTtenbHO KOHTpONupynTe
npouecc npurotoBreHnda. KopoTkuin npouecc
NPUroTOBNEHNS HEOOXOANMO KOHTPONMPOBATL MOCTOSIHHO.

- BHUMAHWE! OnacHoCTb BO3ropaHus: He UCnosnb3ymnTte
BapOYHble NOBEPXHOCTU OJ151 XpPaHEHNS KaknX-Nnmobo
npeamMeToB.

- He knagnte metannuyeckue npeamMeTbl, Takne Kak HOXMU,
BUIKK, JTOXKKN N KPBILIKN HA BApO4YHYI NOBEPXHOCTb, TaK
Kak BO3MOXHO MX CUITbHOE HarpeBaHue.

- He akcnnyaTtupyinte npmbop 0O ero BcTpanBaHus B
mebenb.

- He ucnonbayiite gns ounctku npmbopa napooynCTUTENb.

- lNocne ncnonb3oBaHUS BbIKNKOYMTE KOH(POPKY, YCTAaHOBUB
€€ PYYKy ynpaBrieHUs B COOTBETCTBYHOLLEE NoSoXeHne. He
nonaramtTecb Ha gaTynmk oOHapyXeHus nocyasbl.

- Npun oBHapyXeHUn TPELLNH Ha CTEKITOKEPaMMUYECKOMN
NOBEPXHOCTU/HA MOBEPXHOCTU CTEKNA BbIKNKOYMTE Npnbop
N OTCOeaMHUTE ero OT CeTU anekTponuTaHus. Ecnn npndop
NOAKITHOYEH K 3MEKTPOCETU HaNpPsMYH C NOMOLLIbHO
KNeMMHOW KONOAKW, U3BMEKNTE NIaBkuUi NpeoxpaHuTerb,
4YTOObLI OTCOEANHUTL NPUBOpP OT ceTn. B ntobom cnyyae
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HeobxoaMmo 06paTUTLCH B aBTOPU3OBAHHbI CEPBUCHBbIN

LeHTP.

- B cnyyae nospexageHus kabensa nutaHust BO nsbexaHume
Hec4YaCTHOro criyyasi OH AOJMKEH OblTb 3aMEHEH
N3roToBUTENEM, aBTOPU3OBAHHbLIM CEPBUCHBLIM LLEHTPOM
NN OPYrMM KOMNETEHTHbLIM CNeuuanmcToM.

- BHUMAHWE! Ncnonb3yinte TONbKO 3aLmnTy Bapo4HOMN
NOBEPXHOCTU, KOTOpas Gbina paspaboTaHa
npounssoanTenem npudopa 4na NPUroTOBAEHUS NULLMK,
ob03Ha4veHa npousBoauTenem npmbopa B MHCTPYKUNAX Kak
npurogHas gns UCNONb30BaHUS C aHHbIM NPMOOPOM Unu
BCTpoeHa B npubop. icnonb3oBaHne HeHaanexatwlemn
3aLWMTbl MOXET CTaTb MPUYMHON HECHACTHOrO Cryyas.

2. YKASAHNA MO BE3OINACHOCTU

2.1 YcTaHOBKaA

BHUMAHME!

YcTaHoBKa npubopa AomKHa
OCYLLECTBNATLCSA TONLKO
KBanMuLUmMpoBaHHbIM
cneynannucToMm.

C BHUMAHME!
OTO MOXET MPUBECTU K
noBpexaeHuto npudopa nnu
TpaBMam.

* Ypganute BCIO YNakoBKy.

* He yctaHaBnuBaniTe 1 He nogknoyanTe
npubop, ecnun OH UMEET MOBPEXAEHUS.

+ Cnepnywte NpunoXeHHoOW k npubopy
WHCTpyKUMM No ycTaHOBKe.

+ Ob6ecneybTe HaNMU4Me MUHUManNbLHO
[OOMNyCTUMbIX 3230POB MeXay CoceaHUMMN
npubopamu n npegmetamu mebenu.

* Hukorga He 3abbiBanTe 0 Mepax
NpesoCTOPOXHOCTY NPU ero
nepemeLLeHnn: npubop nmeeT BonbLLIOW
Bec. Bceraa ucnonb3yiite 3awutHble
nepyaTku 1 3aKpbITyt0 00yBb.

+ [oBepxHOCTU CPEe30B CTOMNELLHNLbI
HeobX04MMO MOKPbITb FEPMETUKOM BO
n3bexaHve nx pasdbyxaHus nog
BO3AENCTBMEM BRaru.
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3awmntuTe aHuLe npubopa oT napa u
Bnaru.

He ycraHaBnuBante npnbop psaom ¢
ABEpPbMU UK NoA OKHamu. STO NO3BONUT
n3bexatb nageHus ¢ npubopa ropsyen
KYXOHHOW nocyAbl Npyn OTKPbIBaHWN ABEPU
WA OKHa.

Ha gHe kaxgoro npubopa ycTaHOBMNEHbI
BEHTUNATOPbI OXNaXAEHUS.

Mpn ycTaHoBKe npubopa Hag BblABUKHBLIM
ALLMKOM:

— He xpaHuTe HebonbLLNE NpeaMeTbl
UM NUCTbI Bymarun, KoTopble MoryT
6bITb 3aTSHYTbI BHYTPb ¥ MOBPEANUTD
BEHTUNSATOPbI OXNAXAEHUS UK
yXyawnTb paboTy cucTembl
OXNaxaeHusl.

— Mexay npnbopom 1 npegmetamu,
XpaHsALMMUCS B ALMKe, 06513aTeNbHO
[ormkeH OblTb 3a30p pa3MepoM He
MeHee 2 cMm.

Y6epuTe kakue Obl TO HM BbIno
pasgenuTenbHble naHenw,
yCTaHOBMEHHbIe B Mebenu nog
npubdopom.



2.2 MopaxkntoyeHue K INeKTpoceTn

BHUMAHMUE!
/ A \ CylecTByeT prck noxapa u
MopaXkeHWs ANEeKTPUYECKUM
TOKOM.

Bce anekTpuyeckve nogknioyeHns
[OOIMKHbI BbINOMHATHCSA
KBanMuULMPOBaHHbLIM 311EKTPUKOM.
Mpnbop AomkeH ObITb 3a3eMneH.

[Mepepn BbINONHEHMEM KaKnx-nnbo
onepauui ¢ npubopom ero crnegyet
OTKINIOYUTb OT CETU ANEKTPONUTaHUS.
Y6eaunTech, 4TO NapameTpsbl, ykazaHHbIe
Ha Tabnunyke ¢ TEXHNYECKMMU AaHHBbIMU,
COOTBETCTBYIOT XapaKTepucTmkam
3NEKTPOCETH.

Y6eamTech B NpaBuibHOCTM YCTaHOBKM
npubopa. HennoTHO 3adUKCMPOBAHHbIN
CeTEBOMW LUHYP UMK BUIKa, KoTopas
HEeNmoTHO AepPXNTCH B po3eTke (ecnu aT1o
NPUMEHUMO K JaHHOMY Npubopy), MOXeT
NPUBECTM K NeperpeBy KOHTaKTOB.
Vicnonb3yliTe npaBunbHbIA CETEBOWN
kabenb.

He ponyckanTe cnyTbiBaHMS
3NEeKTPONPOBOAOB.

Y6eaunTech, 4TO yCTaHOBMEHa 3aluTa oT
NOPaXeHWs 3MEeKTPUYECKM TOKOM.
VcnonbayiTe onpasky kabens.

Mpu noakntoyeHnn npubopa Kk poseTke
ybeautech, YTO CETEBOW LUHYP UK BUIKA
(ecnu 37O NPUMEHNMO K aHHOMY
npubopy) He kacaeTcs ropsiyero npudopa
UNun ropaYer nocyabi.

He nonb3yntecb TponHMkamu n
YANUHUTENAMU.

Y6enuTtech, YTO BUIKa CETEBOro kabens
(ecnu 370 NPMMEHNMO) UNW CETEBON
kabenb He noBpexaeHbl. [Ina 3ameHbl
NOBPEXAEHHOro CeTeBoro kabens
obpaTuTech B Hall aBTOPU30BaHHbIN
CEPBUCHbIV LLIEHTP UK K SMEKTPUKY.
[etanu, 3awyaowine TokoBeayLLme nnm
N30NMpoBaHHble YacTn Npnbopa, AOMKHbI
ObITb 3aKpenneHbl Tak, YTobbl UX BbINo
HEBO3MOXHO yaanuTb 6e3 cneumanbHbIX
WNHCTPYMEHTOB.

Bcrasnsiite Bunky ceteBoro kabens B
PO3eTKy TOMbKO BO KOHLIE YCTaHOBKM
npubopa. Ybeguteco, 4To nocne
yCTaHOBKWN MMeeTCH AOCTYN K BUIKe.

* He nogxkntovarite npubop K poseTke
3MEKTPONUTaHWS, ECNK OHa MIOX0
3aKpennieHa unun ecnu Burnka HenmnoTHO
BXOAUT B PO3ETKY.

e [Ins OTKMYEHNS MaLUnHbI OT
3M1EKTPOCETU He TAHUTE 3a kabenb
anekTponutaHus. Bcerga 6eputech
TOSIbKO 3@ BUJSIKY.

» CnepyeT ncnonb3oBaTb NOAXOAsLME
pasmblKatoLme ycTponcTaa:
aBTOMaTUYeCKUE BbIKNOYaTENN,
npeaoxpannTenu (pe3bboBble NnaBkme
npefoxpaHuTenu cnegyeT BblKpyunBaTb
13 rHesna), Y30 u KOHTaKTopbl.

e [punbop JomkeH ObITb NOAKMIYEH K
3MEeKTPOCETH Yepes YyCTPONCTBO Ast
130nauun, NO3BONSAIOLLEE OTCOEANHATL OT
CETU BCE KOHTaKTbl. YCTPOMCTBO AN
n3onauum JomKHO obecneunBaTtb 3a30p
MeXay PasoOMKHYTbIMU KOHTakTamu He
MeHee 3 MM.

2.3 Ucnonb3oBaHue

BHUMAHUE!
CyLiecTByeT pycK TpaBMbl,
OKOrOB 1 MOpaxKeHUst
3MEeKTPUYECKNM TOKOM.

» [lepen nepBbIM UCMONb30BaAHNEM
yaanuTe BCO YNaKoBKY, HAKMenku 1
3aLUMTHYIO NMEHKY (eCnv NPYMEHNMO).

* [aHHbIn npnbop npegHasHavyeH ToNbKo
ans 6bITOBOro NnpumMeHeHus (8
NomeLLieHUN).

* He BHOCUTE N3MeHeHUsI B KOHCTPYKLMIO
naHHoro npubopa.

*  YBeautech, YTO BEHTUMSILNOHHbIE
0TBEepCTUSI He 3abnoKNPOBaHbI.

* He ocraBnsiiTe npnbop 6e3 npucmoTtpa
BO Bpemsi ero paboTbl.

* [locne Kagoro Ucrnonb30BaHus
BbIKIOYaTE KOHPOPKM.

* He knagnTe Ha KOHOPKKU CTONOBbLIE
npubopbl UK KpbILLKK KacTptonb. OHM
MOTYT CUITIbHO HarpeTbCs.

* [pwu ncnonb3oBaHuu npudopa He
KacalTecb ero MokpbIMu pykamu. He
KacanTecb npubopa, ecnv Ha Hero
ronana Bofa.

* He ncnonbaynite npnbop Kak CToneLHnLy
WY NOACTaBKY ANS Kakunx-nmbo
npeamMeToB.
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* B cnyyae o6pasoBaHus Ha npubope
TpeLMH HEMEANEHHO OTKIOYNTE ero oT
CeTUn anekTponuTaHuns. STo No3BonuT
npeaoTBpaTUTb NOpaXeHne
3MNEKTPUYECKM TOKOM.

+ [Monb3oBaTtenu ¢ UMMNIAHTUPOBaHHbLIMMU
KapAMoCTUMYNATOPaMu He JOIKHbI
npubnuxartbca k paboTatoLemy npnbopy
C WHAYKUMOHHBIMU KOHbOpKamu bnvxe,
YeMm Ha 30 cm.

* [opsiyee Macno MoXeT pa3bpbl3rnBaThbCs,
Korza Bbl MOMeLLaeTe B HEro NULLEBbIE
MPOAYKTHI.

BHUMAHMUE!
CyLuiecTByeT onacHoCcTb
BO3ropaHus U1 B3pbiBa.

» [lpu HarpeBe upbl U Macna mMoryTt
BbIAENSATb NEerkoBocnnamMmeHsitoLmecs
napbl. Bo Bpemsa npurotoBneHums He
[JonyckanTe KOHTaKTa XMpoB U Macen ¢
OTKPbITbIM NIAMEHEM UIN HArpeTbIMU
npegMeTamu.

+ O6pa3syeMble CUMbHO HAarpeTbIM Macnom
napbl MOTyT NPUBECTMU K
CaMOnpoOn3BONbHOMY BO3ropaHuio.

* lcnonb3oBaHHOE Macno MOXeT
copep)XaTb OCTaTKW NULLK, YTO MOXET
NMPVBECTM K €ro BO3ropaHuto npu 6onee
HU3KNX TeMnepaTypax No CPaBHEHMIO C
Macrom, KOTOpoe UCMonb3yeTcs B
nepsbIn pas.

* He craBbTe Ha NpnboOp UNKU pPsIAOM C HAM
nerkoBoCnIaMeHsaLWmecs matepuarnsl
U NPOMUTaHHbIE UMW NPEaMETbI.

BHUMAHME!
CyLuecTByeT puCK NOBPEXAEHNS
npubopa.

* He cTaBbTe Ha NaHenb ynpasneHusi
rOpPSYYH0 KyXOHHYO nocyay.

* He knaguTe Ha CTEKNSAHHYIO MOBEPXHOCTb
BapOYHOW NOBEPXHOCTU rOPsiuMe KPbILLKM
cKoBOpOA.

* He nossongiTte XMAKOCTU NOMHOCTBIO
BbIKMMaTb U3 nocyabl.

* Cnepaute 3a Tem, 4Tobbl Ha Npubop He
naganv npeaMeTbl UMK KyxOHHasi nocyaa.
[ToBepxHOCTb MOXeT BbITb NOBPEXAeHa.

* He BkntovanTe koHpopkn 6e3 KyXOHHOM
nocyabl UM C MNYCTON KYXOHHOW NOCYO0W.

* He knaguTe anoMuHmeByto onbry Ha
npuoop.
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« [locyaa, M3roToBneHHas 13 YyryHa,
antoMUHKS UMK C NOBPEXAEHHBIM AHOM,
MOXET NPMBECTU K MOSABIEHNIO LiapanuH
Ha CTEKNSAHHOW N CTEKINOKePaMmnYeCcKon
noBepxHocTU. Bcerga nogHumarite atu
npeameThbl Npu UX NepeMeLLEHNN Ha
BapO4YHOWN NaHenu.

e [aHHbii npubop npegHasHayeH
VCKITHOYUTENBHO ANS NMPUrOTOBIEHNS
nuww. Mprnbop He cnedyeT ncnonb3osaTb
B PYrUX Lensx, Hanpuvep, ans
oborpeBa nomeLLeHus.

2.4 Yxoa v UMcTKa

» Bo n3bexaHne nospexageHns nokpbITA
npubopa NpPon3BOAMTE Er0 PErynsApHYo
OYMCTKY.

* T[lepen kaxxgor OYUCTKOW BbIKMYanTe
npubop 1 gaBanTe eMy OCTbITb.

* He ncnonbaynTte anst o4McTkm npmnbopa
nogasaemMyto noa AaBneHneM Boay uUnm
nap.

e Ouuwarite npnuboOp MSArKoN BriaXKHOM
TPSAMNKOW. Vicnonb3yiiTe TONbKo
HerTpanbHble MotoLMe cpeacTaa. He
ncnonb3yite abpasvBHble CPEACcTBa,
Lapanatowiue rybku, pactsoputeny unm
MeTannmyeckue npeameThbl.

2.5 CepBuc

* [ns pemoHTa npubopa obpaTtntech B
aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbLIN LIEHTP.
Vcnonb3ynte TONbKO OpuUrnHanbHble
3anacHble 4acTu.

* O namnax BHyTpu npubopa 1 namnax,
npogaBaembix OTAENbHO B KayecTBe
3anacHbIX YacTe: aHHble namnbl
paccunTaHbl Ha paboTy B ObITOBbLIX
npmbopax B UCKIOYUTENBHO CIOXHBLIX
TemnepaTypHbIX, BUOPaALMOHHbIX 1
BMaXXHOCTHbIX YCMOBUSX UMK
npegHasHaveHbl Ans nepegayu
MHpopmaLmm o pabovemM COCTOSHUN
npubopa. OHW He NpedHa3HaYveHbl Ans
MCNONb30BaHuUs B Apyrux npubopax u He
NOAXOASAT AN OCBeLLeHNst BbITOBbLIX
NMOMELLEHNIA.



2.6 YTunusauua

BHUMAHMUE!
CyuiecTByeT onacHOCTb TpaBMbl
Unu yayLibs.

* [1na nonyyeHusa nHdopmauum o
Haanexatllen ytunmsaumm npubopa

3. YCTAHOBKA

BHUMAHUE!

CwM. rnaesbl, cogepaliyme
CBefieHNs Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

3.1 Nepen yctaHOBKOM

[Mepen ycTtaHOBKOW BapOYHOM NaHenm
nepenuwnTe ¢ Tabrnnyky ¢ TEXHUHECKUMU
OaHHBbIMU NEPEYNCIIEHHbIE HUXE CBEAEHUS.
Tabnunyka ¢ TEXHNYECKUMUN AaHHBbIMU
Haxo4uTCS Ha AHULLE BapOYHOW NaHenu.

CepUNHBIA HOMED ...eveveeeiiiieeeeaineee.

3.2 BctpaMBaemble Bapo4Hble
naHenv

OkcnnyaTauusa BCTpamBaeMbiX BapOYHbIX
naHernen paspeLleHa TomnbKo Nnocne nux
MOHTaxa B Mebenb, npeaHasHauyeHHy ans
BCTPanBaeMbIX BapOYHbIX NaHenen n
OTBeYaloLLyo HeobxoaVMbIM CTaHaAapTaMm.

3.3 CoeanHuTenbHbIN Kabenb

+ BapouHas naHenb noctaBnseTcs ¢
CEeTEBbLIM LLUHYPOM.

+ [lpun 3ameHe NOBPEXAEHHOro CETEBOrO
LWHypa ncnonbaynTe kabenb: HO5V2V2-F
BblaepxmBatoLero temnepatypy 90 °C
unu Bbiwe. OBpaTuTech B
aBTOPM30BaHHbI CEPBUCHbIN LIEHTP.
3ameHy CeTeBOro LUHypa OOMKEH
BbINOMHATb TONbKO KBANMMULMPOBAHHbIN
ANEKTPUIK.

3.4 Coopka

[Mpun ycTaHOBKe BapO4HOW NaHenu nog
BbITSXKKOW O3HAKOMbTEChH C MHCTPYKLUSMW NO
YCTaHOBKE BbITSXKKM, B KOTOPbIX NpyBeAeHbI

obpaTuTecb B MECTHblE MyHULMNAbHbIE
opraHbl BnacTu.

*  Ortkntounte npmubop ot ceTtn
3NEKTPONUTaHMS.

*  O6pexbTe kabenb aneKTponuTaHus Kak
MOXHO 6nvke K Npubopy 1 yTunmuanpyinte
ero.

AaHHblE O MUHMMAINbHOM PacCTOSIHUN MeXay
npmubopamu.

B cnyyae ycraHoBku npubopa Hag
BbIABWXHBIM SILLMKOM CMCTEMA BEHTURSILUM
BapquOVI NOBEPXHOCTU MOXET BO BpeMA
MPUroTOBIEHUS HarpeBaTb NPeaMeThl,
XpaHsILLMEeCs B sILLMKE.
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4. ONMMMCAHNE TNPUBOPA

HangnTte BUAEOMHCTPYKLMIO «YCTaHOBKa
WHAYKUMOHHOM BapoyHon naHenu AEG —
yCTaHOBKa B CTOMELUHULY». [N 3Toro
BBEOUTE B Mosie noncka nonHoe HassaHue,
yKazaHHOe Ha UNCTpaLnmn HUXe.

Y 'I' h www.youtube.com/electrolux
ou u e www.youtube.com/aeg

Q.

A Y

How to install your AEG
Induction Hob - Worktop installation

4.1 PyHKLUMOHANbHbIE 3J/IeMeHTbl BapO4YHOM NOBEPXHOCTHU
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NHOyKUMOHHas KoHpopKa
MaHenb ynpasneHus



4.2 PacnonoxeHue naHenu ynpasneHus

mE O

DO
o

& ook

I
-

YnpasneHue npubopom OCYLLECTBMSETCH C NMOMOLLbIO CEHCOPHbIX noner. Pabota dyHKuui
NoATBEpPXAAaeTCs BbIBOAOM MHAOPMALMKN Ha ANCTNEN, a Takke BU3yarnbHON 1 3BYKOBON
NHAMKaumnen

H

Ceh-
copHoe
none

OnucaHue

«BKI/BbIKIT»

KommeHTapui

BkntoyeHne v BbiknoyeHe Bapquon naHenu.

)

Brokup. kHomok / 3awuTa ot ge-
Ten

Bnokvposka/pa3bnokMpoBka naHenm ynpaeneHus.

]

Bridge

BkntoyeHne v BbiknoYeHne dyHKLUN.

=

MHavkaLumst MOLHOCTW Harpesa U
Tavepa

OTobpaxeHne MOLLHOCTM HarpeBa y BPEMEHW B MUHY-
Tax.

&

YcTaHoBKa pexuma Tanmepa.

YBenuyeHne nunn yMeHbLleHe BPEMEHN.

N E

CountUp Timer

MoaTeepxaeHve dakTta paboTbl PYHKLMN.

Talimep obpaTHoro otcyeTa / Taii-
mMep

MoaTeepxaeHve dakta paboTbl YHKLMN.

e

PowerBoost

BkrnioyeHvie 1 BbikntoyeHne yHKLmUm.

IvHelika ynpaBnexus

YcTaHoBka MOLLHOCTW Harpesa.

[

Hob?Hood

BkritoueHre v BbIKIMIOYEHWE PYYHOTO pexuma gyHKLMK

B EEEER R

May3sa

BkrntoyeHvie 1 BbikntoyeHne yHKLum.
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4.3 upukaTopbl CTyneHen Harpesa

Oucnnen OnucaHue

KoHdbopka BbikntoyeHa.

[Z] ) KoHdbopka paboTtaeT

BeinonHsaetcs lMayaa.

@ BbinonHaeTcs ABToMaTU4eCckuii Harpes.
BbinonHsetcs PowerBoost.

+ aneno Bo3sHukna HencnpaBHOCTb.

3,0

OptiHeat Control (TpexcTyneH4yaTbin MHAMKATOP OCTaTOYHOrO Tenna): B npouecce npu-
roToBneHus / nopaepxaHve Tenna / octatoyHoe Tenno.

Pa6oTaet Brnokup. kHonok / 3awiuTa oT AeTen.

Obl BOOOLLE HET.

Ha koHdopke HaxoauTcs HenoaxoasLas nocyaa, Uim oHa CWLLIKOM mMana, unm nocy-

B BbinonHaeTcs ABTOMaTUYECKOE BbIKITIOYEHMWE.

5. EXEONHEBHOE NCMOJIb3OBAHNE

BHUMAHUE!

CwM. rnaesbl, cogepxalime
CBefleHNs Mo TEXHUKE
©6e3onacHocTu.

5.1 BkntoyeHue unu BbIKNOYeHUue

KocHuTech Ha ogHy cekyHay @, yro6bI
BKIMIOYUTb UMY BbIKMIOYNT BAPOUHYHO
naHersib.

5.2 ABTOMaTn4yeckoe BbIKNOYeHUe

[aHHasa pyHKUnA aBTOMaTU4YeCKN
BbIKMOYaeT BapoO4HYHO NaHerb, ecru:

*  BbIKINIOYEHbI BCE KOHOPKY;

* ocne BKIYEHUS BApPOYHOW NaHenm He
ObiNn BbIOpaH ypoBEHb HarpeBa;

* MaHenb ynpaeneHusi Yem-nmbo 3anuta
WK Ha Hel YTo-NMBO HaxoauTCA Aonblue
[ecaTu cekyHf (ckoBopoaa, Tpsanka n
T.M.). BoigaeTcs 3BykoBoOW curHan, nocne
Yero BapoYHas NaHenb BbIKNOYaETCs.
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Y6epute npeaMeT unv NnpoTpute naHenb
ynpaBreHus;

* MaHenb CTAHOBUTCS OYEHb ropsiyen
(Hanpumep, Koraa XuMAKoCTb B Mocyae
BblkMNaeT gocyxa). Mepen cneayowym
MCMNONb30BaHNMEM BapOYHOW NaHenm
[avite KOH(pOpKe OCTbITb.

*  Bbl MOSIb3yeTECh HECOOTBETCTRYHOLLEN

nocynol 3aropaeTcsi 3Ha4oK , n yepes
[Be MUHYTbI KOH(OPKa aBTOMaTUYECKM
npekpalyaet paboTy.

» KoHcbopka He Bbina BbIKMoYeHa Unu He
ObIn U3MEHEH YpOBEHb Harpesa. Yepes

HEKOTOpOe BPeMS 3aropaeTcsi 3Ha4OoK E]

1 BapoyHas naHernb BbIKMHOYAETCS.
CoOTHOLUEHMEe YPOBHSA Harpesa 1
BpemMeHu paboThbl, Nocne KOTOpPoro
Bapo4Has NaHenb BbIKIOYaeTCcA:
YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb
BbIKIIOYaeTCs Yepes

6 yacos

() 1-3




YpoBeHb Harpesa BapouHas naHenb

BbIKIilo4aeTcs Yepe3

4-7 5 vacos
8-9 4 yaca
10-14 1,5 vyaca

5.3 3HauyeHMe MOLWHOCTHU HarpeBa

YcTaHoBKa Unn U3MEHeHNe ypoBHS
MOLLHOCTU HarpeBa:

HaxmunTe Ha oTMeTKy Heobxoaumoro
3HaYeHUs! MOLLHOCTW Harpeea Ha fnuHenke
ynpaereHns Unu npoBeauTe nasnbLlemM BLOSb
TNHEKM ynpaBneHus, IOBeAs ero Ao
Heo6X0AMMOro 3Ha4YeHMs MOLLLHOCTM
Harpesa.

P
14

10

o]

N
o]
5.4 OptiHeat Control

(TpexcTyneHYyaTbI MHAUKATOP
OCTaToOYHOro Tenna)

AN

BHUMAHUE!

& / (=) / ) Moka roput

MHAMKATOp, CyLlecTByeT
OMacHOCTb OXora n3-3a
OCTaTO4YHOro Tenna.

NHAYKUMOHHbIE KOH(OPKM CO3Aak0T TEMSO,
HeobxoaMmoe Ansi MPUroTOBIIEHUS NULLK,
HenocpeaCTBEHHO B AHULLE YCTAHOBMEHHOM
Ha Hux nocyabl. CTeknokepamuka
HarpeBaeTcs OT Tensa KyXOHHOW Nocyabl.

Ecnu koHdopka elue ropsyas, BKIHYaTCs

MHOMKaTopbl E] / E] / C] OHM nokasbiBatoT
YPOBEHb OCTATOYHOrO TeMma UCNoMb3yembiX
B JaHHbIi MOMEHT KOH(OPOK.

MHankaTtop MOXeT Takke BKIHOYNTLCS:

e [Ans cocefHuX KOHOPOK, Aaxe eCrnn OHU
He NCMonb3yTCs;

* KOrga Ha XOnoAHYK KOHOPKY nomMeLlarT
ropsivyto nocyay;

* KOrga BapO4Has naHesb BbIKMOYEHA, HO
KOH(popKa eLLe ropsyas.

MHaukaTop ncyesaeT rnocre rnosHoro
OCTbIBaHWS KOHQOPKY.

5.5 Ucnonb3oBaHne KOHPOPOK

CTtaBbTe nocyay B LEHTP BblIOpaHHON
KOHOpPKN. NIHAYKLNOHHBIE KOHOPKHM
aBTOMaTUYeCkn NOACTPaMBalOTCA NoA
pa3mvep AHa nocyapl.

KyxoHHas nocyaa 60nbLUOro pasmepa MoxeT
HarpeBaTbCs ABYMS1 KOHpopkamm
oaHoBpeMeHHo. lNocyaa AoMmKHa HakpbiBaTb
LeHTpbl 06emx KOHOPOK, HE HE BLIXOAUTb
npu 3TOM 3a rpaHnLbl O4EePYEHHbIX
obnacten. Ecnu nocyana pacnonoxeHa
mMexay OBYMS LieHTpamu, PyHKUMSA PyHKLMA
Bridge He BkntovaeTcs.

5.6 Bridge

DyHKUMS OencTByeT, korga
nocyaa HakpbIBaeT LeHTPbl ABYX
KOHCOPOK.

DYHKUMS CIYXKUT AN 0GbeanHeHUs OBYX
KOH(POPOK, B pe3ynbTaTe Yero oHu paboTatot
Kak ofHa KoHopka.
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CHavana cnegyeT yCTaHOBUTb CTEMNEHb
Harpesa OfHOW M3 KOH(POPOK.

Ansa BkntoyeHusa yHKUnK ansa neson/
npaBoi KOH(POPOK HAXKMUTE Ha: KOCHUTECH

IO
m!/m). Yol 3agaTb UNN U3MEHUTb
YPOBEHb HarpeBa, KOCHUTECb OHOW 13
NMHEeeK ynpasneHus cnesa/cnpasa.

YT106bI BbIKIOUYUTB 3TY (DYHKLIUIO:

PO |
kocHuTeCH m) / m). Tenepb KoHOpKK ByayT
paboTaTb He3aBMCMMO OpYr OT Apyra.

5.7 ABTOMaTU4eCKun HarpeB

BkntoyeHne gaHHom yHKLMKM no3BonseT
[OCTUYb HYXXKHOTO YPOBHS Harpesa B bonee
KOPOTKMI cpok. Mpu ee BKkNOYEHUU
KOH(hopka cHavana pabotaeT Ha
MakcUmarnbHOM MOLLHOCTK, a 3aTeM
npofosmxaeT paboTy Ha TpebyemoMm ypoBHe
MOLLIHOCTW.

[ns BkMtoYeHUs yHKLUN
KOHopKa JoMmKkHa ObITb
XONOHOW.
[nsa BkNoYeHUs 3Ton byHKUUM Ans
BbIOpPaHHON KOH(POPKU: KOCHUTECH

(BbICBETUTCSA ). Cpasy xe KOCHUTEeCb
Tpebyemoro ypoBHs Harpesa. Yepes 3

CEeKyHAbl BbICBETUTCA .

YT106bI BBIKNIOYNUTL 3TY (PYHKLIUIO:
M3MEHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.8 PowerBoost

[aHHasa dyHKUMSA yeunmnsBaeT HarpeB Ha
WNHOYKUMOHHBIX KOH(pOpKaXx. PYHKLMIO MOXHO
BKIMOYUTb ANS UHAYKLUMOHHOW KOHGOPKM
TONbKO Ha OrPaHNYEHHbIN NePUOL, BPEMEHN.
Mo ncreveHMn aToro BpeMeHum
WHAYKUMOHHAs KOHdOpKa aBTOMaTUYECKN
nepeknoyaeTcst obpaTHO Ha MakCUManbHbIN
ypOBeHb Harpesa.

Cwm. MaBy «TexHuyeckne
JaHHbley.

[Ona BkNtovyeHUsA 3Ton (PpyHKUMM Ana
BblGpaHHOW KOHOPKN: KOCHUTECH
BbicBeTuTCS @
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YT100bI BEIKNIOYUTL 3TY PYHKLUIO:
N3MEeHWTE YPOBEHb Harpesa.

5.9 MNayza

[aHHas yHKUMSA nepeBoanT Bce
paboTatome KOHPOPKM Ha HAaUMEHbLLNIA
YPOBEHb Harpesa.

[Mpwn BKNIOYEHNM faHHONW PyHKUMM BCe
CMMBOSbI MAHeNN ynpasneHus 6rokMpyoTcs.

[aHasa dyHKUMA He oTKNoYaeT yHKLUN
Tanmepa.

Haxmute || ONA BKMOYEHUA OYHKL MK,

3aropuTcs. YpoBeHb Harpesa byaeTt
MOHWXEH [0 3HaYeHNs «1».

Ons BbIKNOYeHUA PYHKUNK: HAXMUTE || .
3aropaeTcs npeablayLLmMin ypoBEHb Harpesa.

5.10 Tanmep

Ona kaxgon KOHPOPKN OTAENBHO MOXHO
3apaTb OAHy pyHKUMIO Tanmepa. [ins Toro,
4TOObI 3a4aThb PYHKUMIO Tanmepa ans
KOHPOPOK C NeBOK CTOPOHbI NCNONb3ynTe
Tanmep, pacnonoXeHHbIN cnesa; Ans
KOHOPOK C NpaBoi CTOPOHbI UCMONb3YNTe
Tanmep, pacrnonoXeHHbIA cnpasa.

Q Tanmep o6paTHOro otcyeTta
[JaHHas dyHKUMa ncnonb3yeTcs Ans
3aaHnsa NPOAOIHKUTENBHOCTM paboThbI
KOHCPOPKYM 32 OAUH LMK NPUrOTOBNEHUSI.

CHavana 3agalite CTyrneHb HarpeBa Hy»XHoW
KOH(OpKHK, @ 3aTem BblibepuTe OYHKLMIO.

Onsa BkntoYeHUst PyHKUUM Unum

U3MEeHeHUA BpeMeHU: KOCHUTEeChb (D
HEeCKOJ1bKO pas, Noka Ha gucninee He

3aropuTcs MHAUKaTOP Q BbIGpaHHO

KoHdpopkK. 3aTem KoCHWUTeCh + v — ans
ycTaHoBku BpemeHu (o1 00 fo 99 MUHYT).
®yHKUMS 3anyckaeTcst aBTOMaTUYeCckn Yyepes

4 cekyHabl. Ha gucnnee otobpaxaetcs Q.
[na BkntoYeHns PYHKLMKN A1A BTOPON

KOHOpPKM napbl BbICTPO KOCHUTECH @) 3
pa3sa.

Mo ncreveHnn 3agaHHoro BpeMeHn
BblOaeTcA 3ByKOBOl7I CUrHan v HaunHaet



muraTtb 00. [INs BbIKNKOYEHUS curHana
kocHuTecs (.

[Onsa npocMoTpa OCTaBLLUEroCA BpeMEeHMU:
KOCHUTECH @

OnA BblKkNo4YeHUA 3TON (PyHKLMUN:
BbIGEPUTE HYXXHYIO KOH(DOPKY, KOCHYBLUMCH

, @ 3aTeM KocHuTecb — . [pnbop
npounsseneT obpaTHbI OTCYET OCTaBLLErOCA

BpemMeHn go 00. Cumson Q noracHer.
@ CountUp Timer

3Ty PYHKLMIO MOXHO MCNONb30BaTh AN
KOHTPONS BpeMeHu paboTbl KOHPOPKN.

[nsa BkNoYeHUs 3TON byHKUUKM: Ans
nepBov KOHOPKN B Nape BbICTPO KOCHUTECH

nBa pasa. Korga saropurcs @ dyHKLMA
OyaeT 3anyLieHa aBTomaTnyeckn. Ans
BKIMIOYEHNST (PYHKLMM AN BTOPOIN KOHOPKM

napbl O6bICTPO KOCHUTECH @) 4 pasa.
[ns npocmoTpa ANUTENbHOCTU PaboThl

KOH(pOPKMN: KOCHUTECH @ Ha gucnnee
0oTObpa3nTcsa Bpems (CHavana B cekyHaax, a
3aTemM B MUHYyTax).

[OnA BbIKNO4YeHUA 3TON (PYHKLMUN:
BblGepuTE HYXXHYIO0 KOHPOPKY, KOCHYBLUNCH

, @ 3aTeM KocHuTecb — . CumBon
noracHer.

Q Tanmep

3Ty OYHKLMIO MOXHO NCNOMNb30BaTh B
kayecTtBe Tarimep, korga BapoyHasi naHesnb
BKIOYeHa, a KOHOopKM He paboTatoT.

[ns BkMoYeHUs 3Ton PyHKLUMM: BbICTPO
kochuTeck €D Heckonbko pas, noka Ha
OWCniee He 3aropuTcs NHANKaTop Q
BblOpaHHOW koHdOopkKM. KocHuTECh + nnm

", YTOObI yCTaHOBUTL Bpemsi. yHKUMA
3anyckaeTcst aBToMaTu4ecku vyepes 4

cekyHabl. Ha ancnnee otobpaxaeTcs Ay

Mo ncteyeHnn 3agaHHOro BpeMeHu
BbljaeTCsi 3BYKOBOW CUrHam u HaunHaeT
muraTtb 00. [INs BbIKNKOYEHUS curHana

KOCHUTECb @

OTa yHKUUA He BNMSAET Ha
paboTy KOH(POPOK.

5.11 Bnokup. KHOMNOK

Bo Bpemsi paboTbl KOHOPOK MOXKHO
3abnokvpoBaTb NaHesb ynpasrneHusi. 3To
npefoTBpaLlaeT cryyYanHoe n3mMeHeHve
MOLLIHOCTW Harpesa.

CHavana ycTaHOBMTE XernaeMblii YypOBEHb
Harpesa.

YT10ObI BKMIOYUTL 3TY (DYHKLMIO:

kocHuTecs (0. Ha 4 CeKyHbl NosBUTCS L
Tarimep NpogomkuT paboTy.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLUIO:
kocHuTecs (1. BeicseTuTen npegbigyuiee
3HayeHue ypoBHSA Harpesa.

[Mpwn BbIKNOYEHUN BapOYHOM
naHenu BbIKIYaeTcs 1 aTa

yHKUMSA.

5.12 3awumTa ot geten

OTa yHKUMA NpefoTBpaLlaeT cnyyanHoe
1Cnonb3oBaHWe BapoO4HOIN NaHenu.

OnsA BKNOYeHUs1 3Ton pyHKUMK: Brnounte

BapOYHYH NaHesb npv NOMOLLM ®. He
3aaBaliTe H1KaKoro ypoBHS Harpesa.

[NpukocHUTECH K E] Ha 4 ceKkyHAabl.
3aroputcs . BbIkniounTe BapoyHyto
naHenb Npy NOMOLLM @.

YT106bI BBIKNIOYUTL 3TY (DYHKLIUIO:
Bkntounte BapoyHyto naHesnb Npu NoMoLLu

®. He 3aaaBaiiTe HUKaKoro ypoBHs
Harpesa. [puKoCHMTECH K & ha 4 CeKyHAbI.
3aroputcs (@), BuikniounTe BapOYHYHO
naHenbs npu nomoLLu @.

OTMeHa PYHKUUM Ha OAUH LMKI
NpUroToBneHus: Bknounte BapoyHyto

naHesnb Npu NOMOLLY @. 3aropurcs [

[NpukocHUTECH K EI Ha 4 ceKkyHAabl.
BbibepuTe ypoBeHb HarpeBa B Te4eHue
10 cexkyHA. Bapo4yHoi naHenso MOXHO
nonb3oBaTtbces. [locne BbIKNYeHMs

BaPOYHOI NaHEeNu npu MoMoLLM ® JaHHas
hyHKLMA BKIHOYAETCSA CHOBA.
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5.13 Cucrtema ynpaBrneHus
MOLLHOCTbIO

Ecnuv npu BKMOYEHNN HECKOSBbKUX KOHOPOK
notpebnsemas MOLHOCTb NpeBbILLaeT
orpaHvyeHne anNeKkTponuTaHus, ata PyHKUns
OEennT JOCTYMHYK MOLLHOCTb MexXay BCeMu
KOH(hbopkamun. BapoyHas naHenb
KOHTPONMpPYeT CTyNeHb Harpesa Ans 3aLnThbl
nnaBKMX NpeaoXpaHNTenen, yCTaHOBMEeHHbIX
Ha AOMaLlUHeM 3reKTpoLuumTe.

»  KoHdopkn 06beanHsA0TCS B rpynnbl
COrnacHoO MeCTONMOMOXEHNIO 1 HOMEpY
3TanoB BapoO4YHON NaHenu.
MakcmumanbHas anekTpmyeckas Harpyska
Ha kaxayto dasy (3700 BT). Ecnn
BapoyHas NaHenb OCTUraeT
MakCcuMarnbHOM JOCTYNHOW MOLLHOCTU B
ofHOW hase, MOLLHOCTb KOHGOPOK
aBTOMaTUYECKN YMEHbLLAeTCS.

+ 3HayeHne MOLLHOCTM Harpesa
BblIOpaHHON KOHGOPKK BCceraa byaet
npuoputetom. OcTaBLIascs MOLHOCTb
6yneT pacnpeneneHa Mexay paHee
BKIOYEHHbIMU KOHdOpKamun B 06paTtHOM
nopsiake.

*  VHOukaumsa cTyneHu HarpeBa KOHOPOK,
MOLLHOCTb KOTOPbIX CHIDKEHA,
YepepyeTcst MexXay U3HayanbHo
BbIOPaHHOW M YMEHbLLUEHHOW HACTPONKOM
YPOBHS Harpesa.

* [oxauTtecb, Noka Ancnnen He
nepectaHeT MUratb Un He NMOHU3UTCA
YPOBEHb HarpeBa BbIGpPaHHON KOHMOPKM.
KoHdbopkmn 6yayT paboTatb C
MOHWXEHHbIM YPOBHEM Harpesa. Npu
HeobX0AMMOCTIN BPYUHYO MEHSAWTE
MOLLHOCTb HarpeBa KOH(OPOK.

Bo3moxHbIe coveTaHust pacnpegeneHns

MOLLHOCTWN KOHGPOPOK CM. Ha PUCYHKE.

~

N
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5.14 OffSound Control (BkntoyeHue
M OTKJTHOYEHME 3BYKOBOM
curHanusaumm)

BblkntounTe BapPOYHYHO NaHenb.

[NpukocHUTECH K (D B TeyeHue 3-X CeKyHA.
Owvcnnen 3aroputcst n NoracHeT.

[NpukocHUTECH K IE B TeyeHue 3-X CeKyHA.

BbicBeTuTCSH unm . Haxmute Ha +

Tanmepa, 4ToObl NPOM3BECTU CreayoLwni
BblOOp:

M — 3BYKOBas cUrHanusauuna Bblkro4eHa

. — 3BYKOBasi CUrHanusauus BkIoyeHa
[na noaTeepxaeHns Bblbopa NogoXauTe,
roka Bapo4Hasi MOBEPXHOCTb HE BbIKMIOUYNTCS
aBTOMaTUYECKN.

Mpu paboTe dyHKUMM [8Y 3BYKN CribILLIHbI
TONbKO €Cnu:

* Bbl KOCHYNMCb ®

* Tavimep BegeT obpaTHbI OTCYET

» Tanmep obpaTHOro oTcyeTa BegeT
obpaTHbI oTCYeT

* Ha naHenu ynpasneHus okasasncs
NOCTOPOHHUI NpeameT.

5.15 Hob?’Hood

OT1a coBpeMeHHas pyHKUmMsA C
MCNONb30BaHNEM aBTOMATUKM,
CBS3bIBAKOLLEV BAPOYHYHO MaHernb Co
crneunanbHON BbITSHKKOW. Kak BapoyHas
naHenb, TaK ¥ BbITSHXKKA NOAAEPKMBAIOT
coefVHeHNe Yepes nopTbl MHdPaKpacHon
cBs13n. CKOpPOCTb BpaLLEHNs BEHTUNATOPA
3ajaeTcs aBTOMaTU4eCcKkM Ha OCHOBe Bblbopa
pexuma n TemnepaTypbl CaMoi ropsyen
nocyapbl Ha BapOYHOM NOBEPXHOCTU. Takke
MMeeTCst BO3MOXHOCTb PYYHON perynmpoBku
BEHTUNSITOPA NPV NOMOLLY BapOYHOM
naHenu.

@

B 6onbLUMHCTBE BbITSXEK
cucTeMa QUCTaHLMOHHOro
ynpasneHns no yMon4yaHuio
BbIKMtoyeHa. MNepepn
MCnonb3oBaHneM yHKLum
BKNtounTe ee. bonee noapobHyo
MHOpMaLnio Bbl HageTe B
PykoBoacTBe nons3osartens
BbITSKKU.



ABTOMaTMyeckas paborta pyHKUUMU
[na aBTomaTtuyeckon paboTbl yHKLUM
cnefyeT yCTaHOBWUTL aBTOMaTUYECKNIA

pexum, Bblbpas 13 cnncka oT «H1» o «H6».

Mo ymonyaHuto Ha BapO4HON naHenm
BblbvpaeTcs pexum «H5».Mpu kaxxgom
MCMNONb30BaHUM BapOYHON NaHenu BbITSXKKa
pearvpyeT Ha ee paboTy. BapoyHas
NMOBEPXHOCTb PErynunpyeT CKopoCTb
BpaLLeHNs BEHTUNATOpa, aBTOMATUYECKM
onpefenss TemMmnepaTypy KyXOHHOW nocyaebl.

ABTOMaTUYeckue PeXnuMbli

ABToma- Kunenu )KapKaz)
Tn4yeckas e1)
noaceeT-
Ka
Pexum HO  Bbikn Bbikn Bbikn
Pexum H1  Bkn BbIkn BbIkn
Pexum Bkn CkopocTb CkopocTb
H2 3) BEHTUNATO-  BEHTUNATO-
pai pa1
Pexum H3  Bkn Bbikn CkopocTb
BEHTUNATO-
pa1
Pexum H4  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa1i pa1
Pexvum H5  Bkn CkopocTb CkopocTb
BEHTUNSATO- BEHTUNATO-
pa1i pa2
Pexvum H6  Bkn Ckopoctb  CkopocTb
BEHTUNSTO- BEHTUNSTO-
pa2 pa 3

1) BapouHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanu-
Yne rpouecca KuneHns u BelbrpaeT coobpas-
HY CKOPOCTb BEHTUNSATOPA B aBTOMaTUYECKOM
pexumve.

2) BapouHasi noBepxHOCTb onpeaensieT Hanu-
yne npouecca xapku 1 BblbnpaeT coobpasHyto
CKOPOCTb BEHTUNATOPa B aBTOMATUYECKOM pe-
XuUme.

3) [laHHbIN pexum BKMOYaeT BEHTUNATOP U
NMOACBETKY Y HE OPUEHTUPYETCS Ha Temnepary-
py.

CMeHa aBTOMaTU4YeCKOro pexuma
1. Bbikntounte npubop.

2. T[lpuKocHUTECH K O & Tevenme 3x
cekyHa. [lvcnnen 3aroputcsa v noracHeT.

3. TllpukocHuUTECh K El B TeYeHue 3-x
CeKyHa.

4. Heckonbko pa3 KOCHUTECH @ noka He
oTobpasutca .

KocHuTech + Tarimepa, 4ToObl BbIOpaTh
aBTOMaTUYECKUIA PEXUM.

@ [nsa ynpaBneHusi BbITSHKKA
HENOCPEeACTBEHHO C NaHenu
BbITSDKKW BbIKMOUUTE
aBTOMaTUYECKUIA PEXNM.

o

@ Mo OKOHYaHMN NPUrOTOBNEHMS U
BbIKITIOYEHUM BAPOYHOW NaHenm

BEHTUMSATOP BbITSHKKA MOXET
paboTaTb elle HekoTopoe
Bpewms. Mo NpoLuecTBmm 3TOro
BpPEMEHU CUCTEMA OTKIoYaeTCs
1 He pgonyckaeT cryyanHoro
BKITIOYEHUS BEHTUNATOPA B
cneaytowme 30 cekyHa.

Py4HoW BbIGOP CKOPOCTU BEHTUNSAATOpPA
[aHHOW PyHKLMEN Takke MOXHO
nonb3oBaTbCs BPY4Hyto. [nst aToro

KOCHWTeCb =, Kora BapoyHasi MOBEPXHOCTb
BKMtoyeHa. JTo AeicTBre BbIKMoYaeT
aBTOMaTUYECKyto paBGoTy yHKLUM 1
NO3BOMSIET MEHSATb CKOPOCTb BEHTUMSITOPA

BpYYHyto. [pn HaxxaTum Ha = ckopocTb
BEHTUNATOPA YBENMYMBAETCH HA OAUH
ypoBeHb. [Mpy OCTUXEHUN MAKCUManbHOTo

YPOBHSI cregytollee HaxaTtve Ha =
NepPeBOANT CKOPOCTb BEHTUMATOPA BbITSHKKA
Ha ypoBeHb «0», YTO NPUBOLUT K €ro
ocTaHoBKe. [1nsi NOBTOPHOro 3anycka

))) '

BEHTUIIATOPA Ha CKOPOCTU «1» KOCHUTECL =.

@ [ns BKkNtoYeHns
aBTOMaTUYECKOro pexvma
BbIKITIOYUTE BapPOYHYIO

NOBEPXHOCTb U CHOBa ee
BKIHOYUTE.

BkntoueHue noacBeTkU

VMimeeTcst BO3MOXHOCTb HAaCTPOUTb
aBTOMaTUYECKOE BKITOYEHME NMOACBETKN NpuU
KaXK[,OM BKITHOYEHWUM BApOYHOW naHenu. Ans
3TOro 3afanTe aBTOMATUYECKUIN PEXNM,
BblOpaB 13 cnucka ot «H1» go «H6».
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@ Yepes 2 MUHyTbI nocne
BbIKIIOYEHUS] BAPOYHOW NaHenm

noAcBEeTKa Ha BbITAXKE
BbIKINKO4YaeTCcA.

6. NOJIE3HbLIE COBETbI

BHUMAHMUE!

CM. rnasbl, cogepxatimne
CBefieHns Mo TeXHUKe
©e3onacHocTu.

6.1 NMocyna

@ B MHAYKUMOHHBIX KOHdOPKax
ncnonb3yetcs

3MeKTpoOMarHuTHoe rnorne,
KOTOPOE 04€eHb BbICTPO
HarpeBaeT nocyay.

Vcnonb3aynTte MHOYKUMOHHBIE KOH(POPKM C
noaxoasiLent KyXoHHOW Nocyaon.

« [IHO nocyapbl AOMKHO BbITb Kak MOXHO
©onee TONCTbIM U NIIOCKUM.

+ T[pexae 4yem cTaBuTb Nocyay Ha
BapOYHYIO MOBEPXHOCTb, yoeanTech B
TOM, YTO HO MOCYAbl CYyXO€e N YUCTOoe.

* Bo unsbexaHune nosiBneHust LapanuH He
OBUranTe n He TpUTE NOCYOoOW
CTEKIOKEPaAMUNYECKYO NOBEPXHOCTb.

MaTepuan nocyabl

*  NpaBWMBLHO: YyryH, CTanb,
amManupoBaHHasi cTarb, HepxasetoLas

cTanb, nocyaa ¢ MHOrOCHOWHbLIM AHOM (C

Haanexallern MapKkMpoBKOM
npounsBOaUTENSI).

* HenpaBWUIbHO: aNOMUHWIA, Mefp,
naTyHb, CTEKNo, kepamuka, hapdop.
Mocyna nogxoauT Ansi UCNONb30BaHUsA
Ha UHAYKLUMOHHbIX BapO4HbIX NaHensXx,

ecnu:

* BOAA O4YeHb ObICTPO 3aKMMaeT Ha
KOH@OpKe, Ha KOTOpPOW 3afaHa
MakcMmarnbHasi CTyneHb HarpeBa;

* MarHuT NpuTAarnBaeTca K AHYy nocyabl.

Pa3smepbi nocyabl

*  VHAYKUMOHHbIE KOHAOPKU
aBTOMaTUYeCKN NOACTPanBaOTCA NoA
pa3mep AHa nocyapl.

80 PYCCKUM

ObheKkTUBHOCTL KOHPOPKM 3aBUCKT OT
AvameTpa KyxoHHon nocyasl. MNocyaa ¢
OHULLEM, pa3Mep KOTOPOro MeHbLUE
MUHMManbHO A0MNYCTUMOro, nofyyaeT
TV YacTb 3HEPTUK, N3nyYaemon
KOH(OPKOW.

Mo coobpaxeHnsm 6esonacHoCTV 1 Ans
OOCTUXKEHNS ONTUManbHbIX Pe3ynbTaToB
NPUroTOBNEHUS HE UCMONb3YWTe
KyXOHHYI0 nocyay 6onbLuero pasmepa no
CpaBHEHUIO C pa3MepoM, yKa3aHHbIM B
cneyndmrkaymm koHdopok. He xpaHuTe
nocyay pPSAOM C NaHenbio ynpasBrneHus Bo
BpEeMs MPUroTOBNEHUS.. ATO MOXET
NnoBNMATb Ha paboTy naHenu ynpasneHus
UINK CRyYanHO BKITHUNUTL OYHKL MK
BapOYHON naHenu.

@ CM. «TexHUYeckme aaHHbIe».

6.2 Llym Bo Bpems paboTbl

Ecnu Bbl ycnbliwanu:

NOTPECKMBaHNE: NOocyAa U3roToBfieHa 13
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnonHoe
[OHO).

CBUCT: UCMONb3yeTcst KoHdopKa, Anst
KOTOPOW 3aaH BbICOKWI YPOBEHb
MOLLHOCTH, a NocyAa M3roToBneHa u3
HECKOMbKUX MaTepuanoB (MHOrocrnomnHoe
[OHO).

"yn ncnonb3yeTtcs BbICOKMI YPOBEHb
MOLLHOCTW.

MowyenkuBaHme nponcxoasT
3MEKTPUYECKNE NePEKTYEHNS.
LLinnexue, xyxokaHne pabotaet
BEHTUNATOP.

310 HopManbHoe siBreHne. OHO He
roBOPUT O KaKOM-1IMG0 HEMCNpPaBHOCTU.

6.3 Oko Timer (Tanmep Eco)

C uenblo 3KOHOMUM 3NEKTPOIHEPTUM
HarpeBaTenb KOH(OPKY aBTOMAaTUYECKN



BbIKIOYAETCA 40 TOro, Kak Npo3ByyYuT
curHan Tarimepa obpaTtHoro otcyeTa. Bpewms
paboTbl KOHPOPKN NPU STOM 3aBUCUT OT
BbIGPaHHOr0 YPOBHS HarpeBa 1 BpeEMEHU
NPUroTOBMEHNS.

Harpesa NnoTpebneHne anNekTPoOSHeEPrm
BO3pacTaeT He B OMHAKOBOW NPOMopLuum.
OTO 03HaYaeT, YTo Ha CpeaHeM ypoBHE
HarpeBa KoHgopka NoTpebnseT meHee
NMOSOBMHbI OT CBOEI HOMUHANbHOM
MOLLHOCTW.

6.4 Npumepbl NpUMEHeHUsA B
obnacTv NpUroToBNeHUsA NULLKU

COOTHOLLEHVE YCTaHOBKW YPOBHSI HarpeBa u

@

[aHHble, npmBeaeHHbIe B
Ta6J'IVILle, npegHasHa4eHbl
UCKNHYNTENBbHO AnA

3HeprOI'IOTp66ﬂeHVIF| KOHq)OpKVI He ABndeTcA O3HaKOMITEHUA.
nuHenHbIM. Mpu yBenu4eHnn ypoBHs

Hactpowku Ha- Wcnonb3ywuTte ans: Bpems CoBeTbl

rpeBsa (MuH)

-1 CoxpaHeHusi NpUroToBneHHbIX 6oz npu Heo6- HakpoinTe KyXOHHYH MOCyay KPbILLKOMW.
TENnbIMU. X0AMMO-

ctn

1-3 lonnanackui coyc, pactannueaHue: 5-25 Bpewms oT BpemeHu nepemelumsaniTe.
CNMBOYHOE Macro, LoKonaz, XenaTuH.

1-3 3acTbiBaHUe: NbilUHbIA OMIET, 3ane- 10 - 40 [MpuroToBneHne nNog KpbILLKOWA.
YeHHble ana.

3-5 [MpuroToBneHne pyuca v MOMOYHbIX 25-50 [oGaBbTe BOAbl B KONMYECTBE, Kak
611104 Ha MeANIEHHOM OrHe, pasorpes MWHUMYM BBOE MNpeBbilLatoLLiem Ko-
rotoBbIx 6nioa. nuyecTBo puca. lNepemeluvsarite Mo-

NoYHble 6noaa Ha cepeaviHe NpUroTo-
BIEHUS.

5-7 [MpuroToBneHne Ha napy OBOLLEW, 20-45 [oGaBbTe HECKOSbKO CTONMOBbIX NOXEK
pbI6bI, Msica. SKUOKOCTW.

7-9 KapTodenb Ha napy. 20-60 Mcnonb3yiiTe makc. ¥ n Boabl Ha 750

r kapTodens.

7-9 MpuroToBneHne 3HaunTenbHbIX 06b- 60 - 150 [o 3 n XnMAKOCTM NMOC UHIPEANEHTbI.
€MOB MULLK, pary n cynos.

9-12 O6xapuBaHue Ha cnabom orHe: acka-  npu Heob-  NepeBepHYTb N0 UCTEYEHUM NONOBU-
1on, TeNsiTMHa «KOPAOH 6néx», KoTne-  XOAUMO- Hbl BpEMEHW MPUrOTOBIIEHUS.

Thbl, pybneHble KOTNeTbl, COCUCKW, Ne-  CTK
YeHb, 3anpaBka Ans coyca, siiua, 6nm-
Hbl, MMPOXKY.

12-13 CunbHas obxapka, kapTodernbHble 6u- 5 - 15 [MepeBepHyTb MO UCTEYEHWUN NONOBU-
TOYKM, CTENKN 13 cprne roBsANHbI, Hbl BDEMEHU NPUTOTOBMEHMS.

CTENKN.

14 KunsiyeHvie BoAbl, NPUroTOBIIEHVE MaKapoH. U3f., o6xapvBaHue Msca (rynsiu, xapkoe B

ropLuoykax), obxapuaHue kaptodens Bo ppuTiope.

Kunsiuenne 6onbluoro konuyecTsa Boapl. PowerBoost BkntoyeHa.
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6.5 YkazaHusa u pekomeHgaumm no
ucnonb3oBaHuo Hob?Hood

[Mpn ncnonb3oBaHUM BapOYHOWN NaHenu ¢

dyHKUmen:

+ Ob6ecneybTe 3aWUTy NaHENN BbITSXKM OT
NPSIMOro CONHEYHOro CBETA.

* He HanpaBnsnTe Ha NaHenb BbITSHKKN
ranoreHoBYyo namny.

* He HakpbiBanTe nNaHernb ynpasneHus
BapOYHOW NaHenu.

* He nepekpbiBaiiTe curHan mexay
BapOYHOWN MaHErNbO N BbITAXKON
(HanpvmMep, pyKOR, PyYKOM KyXOHHOW
nocyAbl UNW BbICOKOW KacTptonein). Cwm.
PVCYHOK.

BbITA)KKa Ha pUCYHKe NpuBeAeHa Nulib B

KayecTBe npumepa.

7.YXO0O N YNCTKA

BHUMAHUE!

Cwm. rnaBebl, cogepxaliue
CBefeHus No TexHUKe
©e3onacHocTu.

7.1 O6wasa nHdopmauus

*  OuuwanTe BapoYHyto NaHenb nocne
KaXkoro Ncrnonb3oBaHus.

» Cnegwute 3a TeMm, 4TOObI AHO Nocyabl
Bceraa Oblfio YMCTbIM.

* LlapanuHbl unv TeMHble NATHA Ha
NMOBEPXHOCTW He BMUSAOT Ha paboTy
BapOYHOW NaHesnw.
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@ Vicnonb3oBaHune gpyrux
npubopoB C ANCTaHUNOHHBIM

ynpaBneHUeM MOXET NPUBECTM K
6nokvpoBaHuio curHana. He
ncnonb3ynTe Takme npubopbl
pSIiOM C BapOYHOW MaHerbo BO
Bpemsi pabotbl Hob?Hood.

BbITsKKM, noanepxuBatowme OyHKLMIO
Hob?*Hood

[na o3HakoMNeHUsi ¢ NOMNHbIM
aCcCOPTUMEHTOM BbITSDKEK, paboTatowumx ¢
3TON (hyHKUMEN, NpOCMOTpUTE Hall BeO-
canT. Beitsxkn AEG, nogaepxusatoLme aTy

(bYHKLWMIO, AOMKHBI UMETL CUMBON =

*  Mcnonb3yinte onsa 04NCTKM cneuunanbHoe
CpefcCTBO, NpeAHa3HayYeHHoe Ans
OYUCTKN BapOYHbIX NOBEPXHOCTEN.

*  VcnonbayliTe cneuunanbHbli ckpebok Ans
crekna.

7.2 YncTtka BapoYHOM NOBEPXHOCTH

* YpansunTte HemeOneHHo:
pacnnaefieHHyto nracTmaccy,
NONMMUITUNEHOBYHO MIEHKY, caxap U
nueBble NPOAYKTbI, COAepXKaLlne caxap,
MHaye AaHHble 3arpsisHEHUst MoryT
NPUBECTU K NOBPEXAEHNIO BapOYHOW
noesepxHoctu. CobntogariTe
OCTOPOXHOCTb, YTOObI HE 0bXeYbCsl.



Pacnonoxwute cneumanbHbIvi ckpebok nog,
OCTPbIM YINOM K CTEKISAHHOM
NOBEPXHOCTM 1 ABUraiiTe ero no 3ToMn
NMOBEPXHOCTW.

Mocne Toro, Kak NPM6OpP NONMHOCTLIO
OCTbIHET, yAansuTe: N3BECTKOBbIE
NATHa, BOASHbIE Pa3BO/bl, Kanmnu Xupa,
6nectawume 6enecble NaATHaA C
MeTannM4yeckMm oTnnBoM. BapouHyto
NOBEPXHOCTb CreAyeT YNCTUTb BMaXXHON

cpencTteoM. [locne YNCTkM BbITpUTE
BapPOYHYIO NMOBEPXHOCTb HAaCyXx0 MSArKON
TPSAMNKOW.

YpansnuTte nATHA ¢ MeTanInyYeckum
OTNUBOM, U3MEHsIIoLWMe
nepBoHa4YasribHbIN LBET NOBEPXHOCTU:
ONs 3TOro npoTpuTe
CTEKIIOKEPaMMYECKYH0 NMOBEPXHOCTb
TPSAMKOW, CMOYEHHOW BOAOW C YKCYCOM.

TPANKON ¢ HeabpasnBHLIM MOOLLMM

8. YCTPAHEHME HEVCMPABHOCTEMN

BHUMAHME!

A

Cwm. rnaBebl, cogepalime

CBefieHnsi No TEXHUKE

©6e3onacHocTu.
8.1 Yto penatb, ecnu...

Mpo6nema

BapoyHas naHenb He BKIOYaeT-
¢ unu He paboTaer.

Bo3moxHas npuyiunHa

BapouHas naHenb He nogknioyeHa K
WCTOYHUKY MUTAHUA UIN NOOKIHYe-
Hue npoussejeHO HEBEPHO.

Cnocob yctpaHeHusA

[MpoBepbTe NPaBUNLHOCTL NOAKMOYE-
HK1A Bapquoﬁ naHenu n Hanu4ne Ha-
npsxeHue B CeTU.

CpaboTtan npegoxpaHuTtens.

MposepbTe, ABMSAETCA N1 NPeaoxpa-
HUTENb NMPUYNHOI HEVNCMPABHOCTY.
Ecnu npegoxpaHuTtens NoCTOsIHHO
cpabartbiBaeT, 06paTuTech K KBanudu-
LIMPOBAHHOMY 3MIEKTPUKY.

He 3apaBaiiTe HUKaKOro ypoBHS Ha-
rpesa B TedyeHve 10 cekyHa.

[MoBTOPHO BKIIOYNTE BApOYHYtO Na-
Henb 1 MeHee Yem yepes 10 cekyHA
yCTaHOBUTE ypOBEHb Harpesa.

Bbl 0AHOBPEMEHHO KOCHYNIUCH ABYX
unu 6onee A4aT4mKoB.

KocHutech TONbKO 0AHOro Aatyumka.

Pa6otaeT NMayaa.

Cwm. «ExegHeBHOe Mcnosnb3oBaHue».

Ha nanenu ynpasneHus Kanan soAbl
nnm xupa.

OumncTUTE NaHenb ynpasreHus.

BblaaeTcs 3BykoBOW curHan, u
BapoyHas NaHesb BbIKMHOYaAETCS.
BblaaeTcs 3BykoBOW curHarn, ko-
raa BapoyHasi naHenb BbIKIHO-
yaeTcs.

Ha ofauH nnu Heckonbko AaT4YnKoB
NOMOXWIN MOCTOPOHHUIA NPEAMET.

Ypanute NnoCTOPOHHWI NpeamMeT ¢
[aTyYMKOB.

Bapquaﬂ naHenb BbIKNMO4YaeTcs.

Ha patuuke @ oKkasarncsi TOCTOPOH-
HWIA NpegmerT.

YnanvTe NOCTOPOHHWIA NpeameT ¢
Jaruvka.
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Mpobnema

Bo3moxHasa npuunHa

Cnocob yctpaHeHusA

He Bkntovaetcs nHOMKaTop octa-
TOYHOro Tenna.

KoHdbopka He Harpenacb, NOCKONbKY
paboTana B Te4eHMe CIULLKOM KO-
POTKOro BPEMEHMN U NoBpexaeH
AaTunk.

Ecnu koHdopka npopaboTtana gocra-
TOYHO AOMro, YTOObI HarpeTbecs, 06-
paTuTech B aBTOPU30BAHHbIN CEPBUC-
HbI LLEeHTP.

He paboTaet Hob2Hood.

MaHenb ynpaBneHus HakpbITa.

CHumuTe I'IOCTOpOHHI/IVI npegvert c na-
Henu ynpasneHus.

Mcrnonb3ayeTcs oveHb BbICOKas Ka-
CTptons, KoTopas GriokMpyeT curHar.

Vcnonb3yiiTe KacTPONo MEHbLUNX
pasmepoB, NepecTaBbTe ee Ha Apyryio
KOHOPKY UKW OTPerynmpymTe BbITSX-
Ky BPYYHYyt0.

He paboTtaeT ABTOMaTM4ECKMiA
Harpes.

KoHdpopka ropsyas.

[ante koHOpPKe Kak cneayeT OCTbITb.

YcTaHOBNEH MakcuManbHblii ypo-
BEHb HarpeBa.

MakcvmanbHbI ypoBeHb Harpesa
MMeeT TaKy!o e MOLYHOCTb, KaK npu
BKITO4YEHUW BblIOpaHHOM DyHKLMN.

Ha gucnnee yepeaytotcs asa
pasHbIX YPOBHS Harpesa.

PabotaeTt Cuctema ynpaeneHus
MOLLIHOCTb}O.

Cwm. «ExeHeBHOE UCMONb30BaH1E .

ﬂaTLII/IKI/I HarpesarTCA.

Mocyna cnuviwkom GonbLuas unu Bbl
NoCTaBuUny ee CANLLKOM Grmn3Ko K
anemeHTaM yrnpaseHust.

Mpwn ncnone3osaHum GonbLLOK NocyAbl
No BO3MOXHOCTU CTaBbTe ee Ha 3a-
OHWE KOHAOPKK.

Mpu HaxaTum Ha JaTymkK naHe-
11 ynpaBneHns oTCyTCTBYET 3BY-
KOBOW CurHan.

3ByKOBaﬂ CcuUrHanusauyunsa oTKro4ve-
Ha.

BkntounTe 3ByK. CM. «ExxegHeBHOE M-
nonb3oBaHne».

3aroputcs .

Pa6otaeT 3awuTa ot getei unm
Brokump. KHomMok.

CwM. «ExenHeBHOE NCNONb30BaHME.

3aroputcst .

Ha koHdhopke oTcyTCTBYET nocyaa.

MocTaBbTe Ha KOHPOpPKy nocyay.

Henogxopsawwmii Tvn nocyapl.

Mcnonb3yiiTe NOAXOASALLYIO NOCYAY.
CM. «YKazaHusi 1 pekoMeHaaLmmy.

[nameTp aHa nocyabl CIULIKOM Ma-
TNEHbKUIA ANsi AaHHOW 30HbI.

Vcnonb3yiiTe nocyay nooxoasaLmx
pa3mepoB. CM. « TexHu4eckme faH-
Hble».

3aropaeTcs L= u yudppa.

MpowusoLna ownbka B paboTe Ba-
POYHOW NaHenu.

BblkntounTe 1 CHOBa BKIOYNTE BapoY-
Hyto naHenb cnyctsa 30 cekyHa. Ecnm

CHOBa 3aroputcs , OTKMIOYMTE Ba-
POYHYIO NaHerb OT CeTW aneKTponuTa-
Hus. MpumepHo Yepes 30 cekyHA CHO-
Ba BKIIOYMTE BApOYyHyto naHenb. Ecnn
HencnpaBHOCTb YCTPaHUTb He yaa-
nocb, 0bpaTUTECH B aBTOPM30BAHHBIN
CEPBUCHBI LIEHTP.

PasgaeTcs NOCTOSAHHbINV 3BYKO-
BOW curHan.

Henpaamanoe noAkn4vyeHne K
ANEeKTpPoCceTn.

OTKnoYNTE BApOUHYIO NaHenb OT ceTu
anekTponutaHus. ObpaTuTecs K kBa-
NMOULMPOBAHHOMY 3MEKTPUKY UK
npoBepbTe NPaBUNbHOCTb YCTAHOBKM
npubopa.

84 PYCCKUN



8.2 Ecnu npobnemy He yganocb
pewnTb...

Ecnu camocTosTensHO cnpaBuTbCS C
npobnemow He yoaetcsi, obpaTutech B
MarasuH, B KOTOpOM Obin NnpuobpeTeH
npuoop, NN B aBTOPU30BaHHbIV CEPBUCHbIN
ueHTp. CoobLmTe CBeAeHNSs, yKa3aHHble Ha
Tabnuyke ¢ TEXHUYECKUMU AaHHbIMU. Takke
npefocTaBbTe KO CTEKNOKEPaMUKH,
COCTOSILLMIA U3 Tpex Lundp (OH ykasaH B yrny
CTEKNAHHON NaHenw), 1 nosiBnsIoLLeecs

9. TEXHNYECKWME OAHHBIE

9.1 Tabnunyka ¢ TeXHUYEeCKUMun
OaHHbIMU

Mogenb IKE74451XB
Tun 61 C4A 01 AA
NHaykumsa 7.35 kBT
CepuiiHblii Ne.................
AEG

9.2 Cneuudmkaumsa KOHPOPOK

coobLeHne o6 owmnbke. YbeamTech, 4TO
BapoYHas NaHenb 3KcnnyaTupoBanach
npasunbHO. B cnyyae HenpaBuibHoM
aKcnnyaTauum npubopa TexHu4eckoe
ob6cnyxnBaHve, NpegocTaBnsemoe
cneynanucTaMmm CEPBUCHONO LieHTpa unm
npoaasua, 6yaeT nnaTHbIM, JaXe ecrnv CPoK
rapaHTum ewe He uctek. MIHdopmaums o
rapaHTUAHOM CPOKe 1 aBTOPU30BaAHHbIX
CEepBUCHbIX LIeHTpax npueeaeHa B
rapaHTUAHOM CBUAETENbCTBE.

MpoaykToBbIi Homep (PNC) 949 597 192 00
220-240 B /400 B 2N 50-60 'y,
M3rotoeneHo B: MepmaHus

7.35 kBT

cex

KoHdcbopka HomuHanbHas PowerBoost [BT] MakcumanbHaa [OuameTtp nocy-
MOLLHOCTb (Mak- NpPoAoCINKUTENb- Abl [MM]
cUManbHbIN ypo- HOCTb
BeHb HarpeBa) PowerBoost
[BT] [MuH.]

JleBas nepeaHsis 2300 3200 10 125-210

JleBas 3agHas 2300 3200 10 125-210

MpaBas nepegHsis 2300 3200 10 125-210

3agHsis npaBasi 2300 3200 10 125-210

MoLLHOCTb KOHGOPOK MOXKET HE3HAYUTENBHO
OTNNYaTbCS OT NPUBEAEHHbIX B Tabnuvue
baHHbIX. OHa MEeHsIeETCS B 3aBMCMMOCTH OT
MaTepuana u pasmepa KyXxOHHOW nocyapl.

[na JOCTUXEHMS ONTUMarnbHbIX Pe3ynbTaToB
NMPUrOTOBIIEHUS UCMONb3YATE KYXOHHYIO
nocyay, onameTp KOTOPOI He NpeBbILLAeT
yKasaHHbIl B Tabnuue.
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10. SHEPTETUYECKAA SOPEKTMBHOCTb

10.1 TexHU4YecKue gaHHble*

Mopenb

IKE74451XB

Twn KoHOPOYHOI (BapoYHO) naHenm

BcTpaviBaemas BapoyHas

naHernb
KonunyectBo paboymx 30H n/unm y4actkos 4
TexHonorusa HarpeBaHus NHaykumns
[nameTp nonesHow paboyei NOBEPXHOCTN ANS Ka- IleBasi nepepHsas 21,0cm
XKIOW 3neKTpuYeckn HarpeBaemoin paboyei 30Hbl JleBas 3agHsas 21,0 cm
(9) MpaBas nepegHsas 21,0cm
3agHsas npasas 21,0 cm
MoTpebneHne aHeprum kaxaon paboyeli 30HbI Unn IeBas nepenHas 179,3 BT-u/kr
y4yacTka Ha kunorpamm (EC electric cooking, Ecw) IleBas 3agHas 178,4 BT-u/kr
MpaBas nepeaHss 189,4 BT-u/kr
3agHsis npaBasi 178,4 BT-u/kr
MoTpebneHve aHeprum kKOHOPOUHOI (BapoyHOI) NaHenu Ha kunorpamm (EC 181,4 Bru/kr

electric hob, EChob)

* ins EBponeiickoro Coto3a B COOTBETCTBUM
c EU 66/2014. na benapycwu B
cootBeTcTBUN ¢ CTB 2477-2017,
Mpunoxenue A. [na YkpauHbl B
cooTtBeTcTBUM C 742/2019.

EN 60350-2 - BbiTOBbIE 3nekTpuyeckme
npubopbl 451 NPUrOTOBIIEHNS MWLM — YacTb
2: BapoyHble naHenu — MeTtoapbl M3MepeHuii
3KCMNyaTaUMOHHbIX XapaKTePUCTHK.

[JaHHble aHepronoTpebneHns OTHOCATCH K
30HaMm Harpesa, KoTopble
MAEHTUMDULMPYIOTCS MO OTMETKaM
COOTBETCTBYHOLLMX KOHOPOK.

10.2 DKOHOMUA INEKTPOIHEPrumn

|/|CI'IOJ'Ib3yﬂ npmBeaeHHbIe HXe
pekomeHgauumn, MOXXHO 3KOHOMUTb
SNEKTPO3HEPIN0 BO BPEMA MNPUTOTOBIIEHUA.

* [lpu HarpeBe BOAbI HA HanuBanTe
bonblue Boabl, Yem TpebyeTcs.

* [lo BO3MOXHOCTW BCerga HakpblBanTe
NOCYyAY KPbILLKOW.

* [lpexae Yyem BKMUYNTb KOH(POPKY,
NnocTaBbTE Ha HEe KyXOHHYI nocyay.

« [locyay MeHbLUMX pa3mepoB CTaBbTe Ha
KOH(OPKN MEHBLLNX pasmMepos.

« Bcerpa ctaBbTe nocyay

HernocpeaCcTBEHHO MO LEHTPY KOHGOPKK.

* Wcnonbayite octatoyHoe Tenso AN
noaaepXaHust MULLY B ropsivem
COCTOSIHAM UM AN18 pacTanMBaHus
NPOAYKTOB.

11. OXPAHA OKPYXXAIOLLEN CPEQbI

MaTepuarbl ¢ CUMBOSIOM O cnepyet
cnaBaTb Ha nepepaboTky. MonoxuTe
yNakoBKy B COOTBETCTBYHOLLIME KOHTENHEPSI
Ansi c6opa BTOPUYHOTIO Cbipbs. MpuHumMas
yyacTue B nepepaboTke CTaporo
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anekTpobbIToBOro obopynosaHus, Bbl

nomMoraeTe 3aLiMTUTb OKPYXXatoLLyto cpeay U

300poBbe YernoBeka. He BblOpacbiBaviTe
BMecCTe C 6bITOBbIMKU OTXOAaMU BbITOBYIO

TEXHUKY, NOMEYEHHYI0 CUMBOJIOM E



Mpnbop cnegyeT [OCTaBUTb B MECTO MNCMONb30BaHHOW ObITOBOW TEXHUKKN ANs
pasfenbHOro HakonneHus 1 céopa oTxonoB nocneayoLen yTunusaummn.
notpebneHnsa nnu B NyHKT cbopa
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