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IDEAALSETE TULEMUSTE JAOKS

Taname, et valisite selle AEG toote. To6tasime selle vélja, et saaksite palju aastaid

nautida laitmatuid tulemusi, ning lisasime elu lihtsustavaid uuenduslikke funktsioone,

mida te tavaliste seadmete juures ei pruugi leida. Leidke méni minut aega ning lugege,

kuidas seadmega parimaid tulemusi saavutada.
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1. A OHUTUSINFO

Enne seadme paigaldamist ja kasutamist lugege kaasasolev
juhend tahelepanelikult |abi. Tootja ei vota endale vastutust
vigastuste voi varalise kahju eest, mis on tingitud
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paigaldusnouete eiramisest voi vaarast kasutusest. Hoidke
kasutusjuhend kindlas kohas alles, et saaksite seda vajadusel
vaadata.

1.1 Laste ja haavatavate inimeste turvalisus

* Vahemalt 8-aastased ja vanemad lapsed ning piiratud
fUUsiliste, sensoorsete vdi vaimsete voimete voi vaheste
kogemuste ja teadmistega isikud tohivad seda seadet
kasutada jarelevalve all voi kui neid on Opetatud seadet
ohutul viisil kasutama ja moistma kaasnevaid ohte. Lapsed
vanuses kuni 8 aastat ning raske voi vaga keerulise
puudega isikud tuleks hoida seadmest eemal, kui neil ei saa
pidevalt silma peal hoida.

« Jalgige, et lapsed ei mangiks seadmega.

* Hoidke pakendimaterjal lastele kattesaamatus kohas ja
korvaldage see ndouetekohaselt.

+ HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Hoidke lapsed ning
lemmikloomad to6tavast ja jahtuvast seadmest eemal.

» Kui seadmel on olemas laste ohutusseade, tuleks see sisse
lUlitada.

» Lapsed ei tohi ilma jarelvalveta seadet puhastada ega
hooldustoiminguid I&bi viia.

1.2 Uldine ohutus

» See seade on ette nahtud ainult toidu valmistamiseks.

» See seade on ettendhtud kasutamiseks kodumajapidamise
siseruumides.

» Seda seadet voib kasutada kontorites, hotellide
kulalistetubades, hommikusoogiga kulalistetubades,
talumajapidamistes ja muudes sarnastes majutusruumides,
kui selline kasutamine ei Uleta (keskmist)
kodumajapidamise kasutuskoormust.

* HOIATUS: Seade ja selle juurde kuuluvad osad l&ahevad
kasutamise ajal kuumaks. Olge ettevaatlik, et te
kltteelemente ei puutuks.
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HOIATUS: Kui kasutate toiduvalmistamisel kuuma rasva voi
Oli ja jatate pliidi jarelvalveta, voib see olla ohtlik ja
pohjustada tulekahju.

Suits viitab Glekuumenemisele. Arge kunagi kasutage
toiduainetest pohjustatud tulekahju kustutamiseks vett.
Lulitage seade valja ja katke leegid naiteks tuletorjetekiga
vOi kaanega.

HOIATUS: Seadet ei tohi kasutada valise lilitusseadme
kaudu (nt taimer) ega Uhendada vooluvorku, mis
regulaarselt sisse ja valja lulitub.

ETTEVAATUST: Toiduvalmistusprotsess Ldhiajalise
toiduvalmistamise puhul ei tohi pliidi juurest lahkuda.
HOIATUS: Tuleoht: Arge hoidke keeduvéljadel mingeid
esemeid.

Metallesemeid — nuge, kahvleid, lusikaid ega potikaasi ei
tohiks pliidipinnale panna, sest need vdivad kuumeneda.
Arge kasutage seadet enne, kui see on kodgimodblisse
sisse ehitatud.

Arge kasutage seadme puhastamiseks veepihustit ega
aurupuhastit.

Parast kasutamist lUlitage nupu abil pliidi element valja;
arge jaage lootma Uksnes keedundu detektorile.
HOIATUS: Kui pind on mdranenud, lulitage voimaliku
elektriloogi valtimiseks seade valja. Juhul, kui seade on
vooluvorku uhendatud harukarbi abil, lllitage seade
elektrivorgust valja pealdliti kaudu. Mdlemal juhul votke
uhendust teeninduskeskusega.

Jalgige, et paigaldatavas ruumis oleks tagatud korralik
ventilatsioon, mis takistaks sinna gaasi, muu kutuse voi
lahtise leegi polemise tagajarjel tekkivate gaaside imbumist.
Veenduge, et ventilatsiooniavad ei ole ummistunud ja
seadmes kogunenud 6hku ei juhita kanalisse, mida
kasutatakse muude seadmete (keskkutteststeemid,
termosifoonid, veesoojendid jne) suitsu ja auru
arajuhtimiseks.
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Kui seade tootab teiste seadmetega, ei tohiks ruumis tekkiv
maksimaalne vaakum uletada 0,04 mbar.

Sattimisohu valtimiseks puhastage rasvafiltreid regulaarselt
ja eemaldage seadmelt kogunenud rasvasetted.

Kui toitejuhe on kahjustatud, laske see ohutuse tagamiseks
asendada tootja esindajal, tema volitatud hooldekeskuses

vOi kvalifitseeritud isikul.

Kui seade on Uhendatud otse toiteallikaga, peab
elektriseade olema varustatud eraldusseadmega, mis
voimaldab seadme kaigil poolustel vooluvorgust lahti
uhendada. Tuleb tagada taielik lahtiGhendamine vastavalt
ulepinge Il kategoorias satestatud tingimustele.
Katkestusvahendid peavad olema juhtmestikuga Uhendatud
vastavalt juhtmete paigaldamise eeskirjadele.

HOIATUS: Kasutage ainult selliseid pliidi kaitsevoresid, mis
on seadme tootja poolt valmistatud vai tootja poolt heaks
kiidetud ja kasutusjuhendis loetletud, voi seadmega
kaasasolevaid pliidi kaitsevoresid. Ebasobiva kaitsevore
kasutamine voib kaasa tuua onnetuse.

2. OHUTUSJUHISED

2.1 Paigaldamine

/\ HOIATUS!

Seadet tohib paigaldada ainult
kvalifitseeritud tehnik.

/\ HOIATUS!

Kehavigastuse voi seadme kahjustamise
oht.

Eemaldage kdik pakkematerjalid.
Kahjustatud seadet ei tohi paigaldada ega
kasutada.

Jargige seadmega kaasasolevaid
paigaldusjuhiseid.

Tagage minimaalne kaugus muudest
seadmetest ja moobliesemetest.

Kuna seade on raske, olge selle
ligutamisel ettevaatlik. Kasutage
tookindaid ja kinnisi jalanousid.

Tihendage kapi I16ikepinnad hermeetikuga,
et niiskus ei tekitaks pundumist.

Kaitske seadme pdhja auru ja niiskuse
eest.
Arge paigaldage seadet ukse korvale ega
akna alla. Vastasel korral véivad tulised
anumad ukse voi akna avamisel seadme
pealt maha kukkuda.
Arge suunake valjatdmbedhku
seinasuvendisse, vélja arvatud juhul, kui
stivend on selleks ette nahtud.

Kinnisel paigaldamisel peab ventilaatori
véljalaskeava asetsema otse vastu seina
voi olema eraldatud téiendava
kapiseinaga, et valtida juurdepaasu
ventilaatori labadele.

Koigi seadmete pdhjas on
jahutusventilaator.

Kui seade paigaldatakse sahtli kohale:

— Arge hoidke seal vaikseid esemeid vdi

pabereid, mida 6hupuhasti voib sisse
imeda, sest see voib kahjustada
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jahutusventilaatorit voi
jahutussusteemi.

— Jalgige, et seadme pdhja ja lahtris
olevate asjade vahele jaaks vahemalt
2 cm vaba ruumi.

Eemaldage kdik seadme alla kappi

paigaldatud eralduspaneelid.

2.2 Elektritihendus

/\ HOIATUS!
Tulekahju- ja elektrilddgioht.

Koik elektriihendused peab tegema
kvalifitseeritud elektrik vastavalt
Uhendusskeemile voi paigaldusjuhendile.
Valjatémbeslsteemi paigaldamise korral
ja kui lisaseadmed on olemas voi
kohustuslikud (seinaventiil, aknaliliti ja/voi
akna avaja), peab elektriihendused
tegema kvalifitseeritud elektrik vastavalt
Uhendusskeemile vdi paigaldusjuhendile.
Seade peab olema maandatud .

Enne iga toimingu alustamist veenduge, et
seade on vooluvorgust lahutatud.
Kontrollige, kas andmeplaadil olevad
elektriandmed vastavad teie kohaliku
vooluvorgu naitajatele.

Veenduge, et seade on digesti
paigaldatud. Lahtiste voi valede
toitekaablite voi -pistikute kasutamisel (kui
see on asjakohane) voib kontakt liigselt
kuumeneda.

Kasutage 0iget elektrivorgu kaablit.

Arge laske elektrivorgu kaablil keerduda.
Veenduge, et 166gikaitse on paigaldatud.
Paigaldage kaablile tdmbetokise klamber.
Veenduge, et toitekaabel voi -pistik (kui
see on asjakohane) ei puutu vastu kuuma
seadet voi toidundusid, kui seadme
pistikupessa ihendate.

Arge kasutage mitmikpistikuid ega
pikenduskaableid.

Valtige toitepistiku ja -kaabli kahjustamist
(kui see on asjakohane). Kahjustatud
toitekaabli vahetamiseks votke Uhendust
volitatud teeninduskeskuse voi
elektrikuga.

Isoleeritud ja isoleerimata osad peavad
olema kinnitatud nii, et neid ei saaks ilma
tooriistadeta eemaldada.

Uhendage toitepistik seinakontakti alles
parast paigalduse |6puleviimist.
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Veenduge, et parast paigaldamist sailib
juurdepéas toitepistikule.

Kui seinakontakt logiseb, éarge pange
sinna toitepistikut.

Seadet vooluvdrgust eemaldades arge
tommake toitekaablist. Votke alati kinni
pistikust.

Kasutage ainult digeid
isolatsiooniseadiseid: kaitsellliteid,
kaitsmeid (keermega kaitsmed tuleb
pesast eemaldada), maalekkevoolu
kaitsmeid ja kontaktoreid.

Seadme uhendus vooluvorguga tuleb
varustada mitmepooluselise
isolatsiooniseadisega. Isolatsiooniseadise
lahutatud kontaktide vahemik peab olema
vahemalt 3 mm.

2.3 Kasutamine

/\ HOIATUS!
Vigastuse, poletuse voi elektrilddgioht!

Arge muutke seadme tehnilisi omadusi.
Enne esimest kasutamist eemaldage kogu
pakend, sildid ja kaitsekile (kui on
olemas).

Veenduge, et ventilatsiooniavad pole
kinni. Ventilatsiooni peab regulaarselt
kontrollima kvalifitseeritud isik.

Arge jatke tootavat seadet jarelvalveta.
Parast iga kasutuskorda lilitage
keedualad ,valja“.

Arge pange keeduvaljadele s6dgiriistu ega
kastrulikaant. Need véivad muutuda
kuumaks.

Arge kasutage seadet margade katega
ega veega kokku puutudes.

Arge kasutage seadet t66- ega
hoiupinnana.

Kui seadme pinda peaks tekkima mora,
tuleb seade kohe vooluvorgust
eemaldada. See hoiab ara elektrilédgi.
Inimesed, kellel on siidamestimulaator,
peaksid tootavatest induktsioonivaljadest
hoiduma vahemalt 30 cm kaugusele.

Kui panete toitu kuuma dli sisse, voib see
pritsida.

Kui integreeritud 6hupuhasti téétab, arge
kunagi kasutage avatud leeki.

Arge kasutage alumiiniumfooliumi ega
muid materjale toiduvalmistuspinna ja




keedundu vahel, valja arvatud juhul, kui
selle seadme tootja on maaranud teisiti.
Kasutage ainult selle seadme jaoks tootja
poolt ettenahtud lisatarvikuid.

/\ HOIATUS!
Tulekahju ja plahvatuse oht.

Kuumutamisel voivad rasvad ja olid
eraldada suttivaid aure. Kui kasutate
toiduvalmistamiseks rasva voi 0li, valtige
nende kokkupuudet leekide voi
kuumutatud esemetega.

Véaga kuumast olist eralduvad aurud
voivad pohjustada iseeneslikku suttimist.
Toidujaake sisaldav kasutatud oli voib
pdhjustada tulekahju madalamal
temperatuuril, kui esmakordselt kasutatav
oli.

Arge pange tuleohtlikke v&i tuleohtliku
ainega margunud esemeid seadmesse,
selle lahedusse ega peale.

/\ HOIATUS!
Seadme kahjustamise oht.

Arge hoidke tuliseid nousid juhtpaneelil.
Arge pange kuuma panni katet pliidi
klaaspinnale.

Arge laske ndul kuivaks keeda.

Olge ettevaatlik ja arge laske esemetel
ega keedunodudel seadmele kukkuda. Pind
vGib kahjustuda.

Arge aktiveerige keeduvaljasid tihjade
keedundudega ega ilma keedundudeta.
Arge kunagi eemaldage véret voi
Ohupuhasti filtrit, kui integreeritud
Ohupuhasti voi seade tootab.

Arge kunagi kasutage integreeritud
Ohupuhastit ilma dhupuhasti filtrita.

Arge katke integreeritud 8hupuhasti
sisendava kodgindudega.

Arge avage p6hjakaant, kui integreeritud
Ohupuhasti voi seade tootab.
Kinnijgdmise arahoidmiseks arge asetage
vaikseid voi kergeid esemeid integreeritud
Ohupuhasti lahedale.

* Valumalmist voi kahjustatud pohjaga
koogindud voivad tekitada klaasile/
klaaskeraamikale kriimustusi. Tostke alati
esemed Ules, kui peate neid pliidiplaadil
liigutama.

2.4 Puhastus ja hooldus

« Puhastage seadet regulaarselt, et valtida
pinnamaterjali kahjustumist.

« Lilitage seade valja ja laske sel enne
puhastamist jahtuda.

* Puhastage seadet sooja vee ja niiske
pehme lapiga. Kasutage ainult
neutraalseid pesuaineid. Arge kasutage
abrasiivseid tooteid, abrasiivseid
puhastuslappe, lahusteid ega
metallesemeid, kui pole margitud teisiti.

2.5 Hooldus

* Seadme parandamiseks votke Gihendust
volitatud teeninduskeskusega. Kasutage
ainult originaalvaruosi.

* Teave selles seadmes olevate lampide ja
eraldi muldavate varulampide kohta:
Need lambid taluvad ka koduste
majapidamisseadmete aarmuslikumaid
tingimusi, naiteks temperatuuri,
vibratsiooni, niiskust voi on moéeldud
edastama infot seadme té6oleku kohta.
Need pole mdeldud kasutamiseks muudes
rakendustes ega sobi ruumide
valgustamiseks.

2.6 Korvaldamine

/\ HOIATUS!

Vigastus- voi lambumisoht.

* Seadme nduetekohase korvaldamise
kohta saate tdpsemaid juhiseid kohalikust
omavalitsusest.

* Lahutage seade vooluvdrgust.

« Loigake elektrijuhe seadme lahedalt labi ja
visake ara.
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3. PAIGALDAMINE

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

3.1 Enne paigaldamist

Enne pliidi paigaldamist kirjutage Ules
jargmised andmesildil olevad andmed.
Andmesilt asub seadme korpuse pdhjal.

Seerianumber ............

3.2 Integreeritud pliidid

Integreeritud pliiti véib kasutada alles parast
seda, kui see on paigutatud sobivasse
standardile vastavasse sisseehitatud
moodblisse ja téopinda.

3.3 Tihendi kinnitamine

PAIGALDAMINE TOOPINNALE

1. Puhastage t66pind valjaldigatud ala
Umber.

2. Kinnitage pliidi alumise serva kdljes olev
2x6 mmtihendiriba klaaskeraamilise
valimise serva Umber. Arge seda
venitage. Veenduge, et tihendusriba
otsad asetsevad pliidi Uhe kiilje keskel.

3. Tihendiriba I6ikamisel lisage paar
millimeetrit varupikkust.

4. Uhendage tihendiriba otsad.

8 EESTI

INTEGREERITUD PAIGALDAMINE

1. Puhastage té6pinna valtsid (tdisnurksed
astmed).

2. Ldigake olemasolev 3x10 mm tihendiriba
4 ribaks. Ribad peavad olema sama
pikkusega kui valtsid.

3. Loigake ribade otsad 45° nurga all. Need
peaksid mahtuma tapselt valtside
nurkadesse.

4. Kinnitage ribad valtsidele. Arge venitage
tihendiribasid. Uhendamisel arge seadke
tihendiribade otsi teineteise peale.

Kui olete pliidiplaadi kohale asetanud,

tihendage klaaskeraamilise plaadi ja tdopinna

vahele jaav pilu silikooniga. Veenduge, et
silikoon ei satuks klaaskeraamika alla.

3.4 Monteerimine

Pliidiplaadi kokkupaneku kohta leiate
Uksikasjalikku teavet paigaldusjuhendist.

Jargige pliidiplaadi Uhendusskeemi ja
aknalliti thendusskeemi (kui see on
olemas), mis on esitatud paigaldusraamatus
ja/voi pliidiplaadi all olevatel siltidel.

@

Ainult valitud riikides

Valjalasketoru paigaldamise korral voib
olla vajalik aknaluliti (pidage ndu volitatud
tehnikuga). See tuleb osta eraldi, kuna
see ei kuulu 6hupuhasti komplekti.
Aknaluliti peab paigaldama volitatud
elektrik. Vaadake paigaldusjuhendit.




Kui seade paigaldatakse sahtli kohale, voivad
seal olevad esemed toiduvalmistamise ajal
pliidi ventilatsiooni tottu soojaks minna.

PAIGALDAMINE TOOPINNALE
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otsinguaknasse jargneval joonisel toodud
taispika nime.

€ YouTube

How to install your AEG
Extractor Hob

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

A Y

Filtri korpuse kokkupanek

Enne esmakordset kasutamist sisestage filter
korpusse nii, et mustad kiljed on suunatud
sissepoole ja hobedased kiiljed valjapoole.
Vaadake jaotist "Kahupuhasti filtri

4. TOOTE KIRJELDUS

4.1 Toote lilevaade

Ahjurest
Filter

Filtri korpus
Pliit
Uhendus
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puhastamine". Parast filtrikorpuse
kokkupanekut asetage see 6hupuhasti
suivendisse ja paigaldage 6hupuhastile vore.

3.5 Uhenduskaabel

« PIliit tarnitakse koos Ghendusjuhtme.

« Kui toitekaabel on kahjustunud, tuleb see
asendada kaablitttbiga: HO5V2V2-F mis
talub 90 °C voi kdrgemat temperatuuri.
Votke Uhendust volitatud
teeninduskeskusega. Uhenduskaabli tohib
valja vahetada ainult kvalifitseeritud
elektrik.

A Kapi tagaseina kinnitus
Toru
Bl Adapter



4.2 Keeduala paigutus

Induktsioonkeeduvali
Juhtpaneel
Ohupuhasti

_®+
O P
—_1_1 0 1234567829
_®+
I
11l 01234567879
_®+
[—

+

+

Kasutage seadmega to6tamiseks sensorvalju. Ekraanid, indikaatorid ja helid annavad teada,

millised funktsioonid on sees.

Sen- Funktsioon Kirjeldus

sorvali
(D Sees / Véljas Seadme sisse- ja valjalllitamiseks.
QD Taimer Funktsiooni seadmiseks.
+ — Aja pikendamiseks voi lihendamiseks.
- Taimerinaidik Aja naitamiseks minutites.
=] Bridge Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.

EESTI
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Sen- Funktsioon Kirjeldus

sorvali
E | | Paus Funktsiooni sisse- ja valjalllitamiseks.
- Ohupuhasti taimeri ekraan Aja naitamiseks minutites.
E’ - Ohupuhasti juhtriba Ventilaatori poérlemiskiiruse seadmiseks.
E ﬁf Boost Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.
AUTO Ohupuhasti automaatne reziim Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.
'\L) Breeze Funktsiooni sisse- ja valjalilitamiseks.
@ Ohupuhasti filtri indikaator Annab méarku ja tuletab meelde, et 6hupuhasti filter va-

jab regenereerimist.

EII Lukk / Lapselukk Juhtpaneeli lukustamiseks/avamiseks.
P PowerBoost Funktsiooni sisselllitamiseks.
- Pliidiplaadi juhtriba Soojusastme maaramiseks.

4.4 Ekraani indikaatorid

Indikaator Kirjeldus

limnes torge.

+ number

E,&,0

soojas / jadkkuumus.

OptiHeat Control (3-astmeline jadkkuumuse indikaator): jatka toiduvalmistamist / hoia

5. IGAPAEVANE KASUTAMINE

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

5.1 Sisse- ja valjaliilitamine
Pliidiplaadi sisse- ja valjalulitamiseks vajutage
ja hoidke nuppu (D

5.2 K66gindu tuvastamine

See funktsioon naitab keedundude olemasolu
pliidiplaadil ja llitab keeduvaljad valja, kui
toiduvalmistamise ajal kd6gindusid ei
tuvastata.

Kui asetate kdogindud keeduvaljale enne
kuumutustaseme valimist, siis suttib 0 kohal
indikaator.
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Kui eemaldate k66gindud sisselulitatud
keeduvaljalt ja asetate need ajutiselt kdrvale,
hakkavad vastava juhtriba kohal olevad
naidikud vilkuma. Kui te ei aseta kdogindusid
sisselllitatud keeduvaljale tagasi 120 sekundi
jooksul, lulitub keeduvali automaatselt valja.

Toiduvalmistamise jatkamiseks asetage
koogindud kindlasti naidatud ajavahemiku
jooksul keeduvaljale tagasi.

5.3 Keeduviljade kasutamine

Pange ndu valitud keeduvalja keskele.
Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt néu pdhja suurusega.

Suurema ndu puhul vdite samaaegselt
kasutada kahte keeduvélja. Nou peab katma



molema keeduvalja keskmeid, kuid ei tohi
Uletada tahistatud ala. Kui ndu jaab kahe
keeduala keskosade vahele, ei lilitu Bridge
funktsioon sisse.

5.4 Kuumusastme

o 12 Y5 67 8 9 P

—
gy

1. Vajutage juhtribal soovitud kuumusastet.
Juhtimisriba kohal olevad indikaatorid
ilmuvad kuni valitud kuumuse
seadistustasemeni.

2. Kupsetusala valja lulitamiseks vajutage 0.

5.5 PowerBoost

See funktsioon véimaldab induktsiooniga
keedualadel rohkem voéimsust kasutada.
Funktsiooni saab induktsioonkeeduala jaoks
sisse lulitada ainult piiratud ajaks. Parast
seda lulitub induktsioonkeeduala
automaatselt tagasi kdrgeimale
soojusastmele.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Keeduala jaoks funktsiooni
sisseliilitamiseks: puudutage P .

Funktsiooni viljaliilitamiseks: muutke
soojusastet.

5.6 OptiHeat Control (3-astmeline
jaakkuumuse indikaator)

/\ HOIATUS!

)/} Nitkaua kui indikaator on
sees, kaasneb pdletusoht jadkkuumuse
tottu.

Induktsioonkeeduvaljad toodavad
toiduvalmistamiseks vajalikku kuumust otse
keedundude pdhjas. Klaaskeraamikat
kuumutatakse kdogindude kuumusega.

Indikaatorid lulituvad sisse, kui keeduvali on
kuum. Need naitavad kasutatavate
keeduvaljade jadkkuumuse taset:

G- jatka valmistamist,
=)- soojashoidmine,

(- jaakkuumus.

Indikaatorid vdivad sisse lulituda ka:

« kulgnevatel keeduvéljadel, isegi juhul, kui
te neid parajasti ei kasuta,

e kui keedundu pannakse kilmale
keeduvaljale,

« kui pliit on deaktiveeritud, kuid keeduvali
on endiselt kuum.

Indikaator kaob, kui keeduala on jahtunud.

5.7 Taimer

Poordloendur

Kasutage seda funktsiooni selleks, et
maarata, kui kaua keeduvali Uhe
toiduvalmistusseansi ajal tddtama peab.
Ohupuhasti funktsiooni saate seada eraldi.
Vaadake ,Ohupuhasti funktsioonid*.

Kodigepealt valige keeduvalja kuumutustase ja
seejarel funktsioon.

1. Vajutage nuppu . Taimeri ekraanile
ilmub 00.
2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage

nuppu +v6i -
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3. Vajutage taimeri kaivitamiseks nuppu O
vOi oodake 3 sekundit. Taimer alustab
mahaloendust.

Aja muutmiseks: seadke kipsetusaeg

nupuga O ja vajutage nuppu + voi —
Funktsiooni valjalilitamiseks: seadke
kipsetusaeg nupuga @ ja vajutage nuppu
—. Jarelejdanud aega loetakse maha
vaartuseni 00.

Kui taimer I6petab mahaloenduse, kdlab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Keeduala
deaktiveerub. Signaali ja vilkkumise
peatamiseks vajutage mistahes suimbolit.

Minutilugeja

Seda funktsiooni saate kasutada, kui pliit on
sisse lulitatud, kuid keeduvaljad ei t66ta.
Kuumutustasemeks naidatakse 00.

1. Vajutage nuppu @

2. Aja valimiseks vajutage + \eli
Kui taimer |6petab mahaloenduse, kolab
helisignaal ja 00 hakkab vilkuma. Signaali ja
vilkumise peatamiseks vajutage mistahes
stmbolit.

Funktsiooni valjaliilitamiseks: vajutage

nuppu @ja —. Jarelejdanud aega loetakse
maha vaartuseni 00.

5.8 Toitehaldus

Kui mitu ala on aktiivsed ja tarbitav vdimsus
Uletab toitepinge piirvaartuse, jagab see
funktsioon saadaoleva voimsuse koigi
keedualade vahel (mis on ihendatud sama
faasiga). Pliit reguleerib kuumusastmeid, et
kaitsta kodupaigaldiste kaitsmeid.

» Keedualad rihmitatakse vastavalt nende
asukohale ja pliidi faaside arvule. lgal
faasil on maksimaalne koormusvool. Kui
pliit saavutab maksimaalse saadaoleva
voimsustaseme Uhel faasil, vahendatakse
automaatselt keeduala voimsust.

» Esmalt valitud keeduala kuumusastmel on
alati prioriteet. Jarelejaanud voimsus
jagatakse eelnevalt aktiveeritud
keedualade vahel vastavalt nende
valimise jarjekorrale.
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* Vahendatud voimsusega keedualade
puhul hakkab juhtriba vilkuma ja naitab
maksimaalseid voimalikke
kuumusastmeid.

¢ QOodake, kuni ekraani vilkumine lakkab voi
vahendage viimati valitud keeduala
kuumusastet. Keedualad jatkavad
tootamist vaiksema kuumusastmega.
Vajaduse korral muutke keedualade
kuumusastet kasitsi.

¢ Ohupuhasti on alati véimsusallikana
saadaval.

Vtillustratsiooni voimalikest

kombinatsioonidest, mille korral saab voimust

jagada erinevate keedualade vahel.

5.9 Ohupuhasti funktsioonid

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatukke.

Ohupuhasti sisse- ja valjaliilitamine

Ohupuhasti véib té6tada toiduvalmistamise
ajal koos pliidiplaadiga ning ka valjalulitatud
pliidiplaadi korral.

1. Ohupuhasti sisselillitamiseks vajutage
Ohupuhasti juhtimisribal asuvatest
ventilaatori pédrlemiskiiruse tasemetest
(1-3) Uhte.

Kdlab helisignaal ja 6hupuhasti juhtriba kohal

asuvad indikaatorid suttivad.

2. Reguleerige ventilaatori podrlemiskiirust
vastavalt vajadusele, vajutades
Shupuhasti juhtribal olevatele tasemetele.

3. Ohupuhasti valjalllitamiseks vajutage

_ Bhupuhasti juhtribal asuvale nupule 0.

Ohupuhasti juhtriba kohal asuvad indikaatorid

kustuvad.



AUTO

Funktsioon reguleerib automaatselt
ventilaatori pdorlemiskiirust vastavalt
pliidiplaadi valitud kuumutustasemele.

Kui kasutate pliidiplaati esimest korda, siis on
see funktsioon juba vaikimisi sisse lilitatud.

Funktsiooni saate sisse lUlitada ajal, mil
pliidiplaat on sisse lilitatud ja tkski keeduala
pole aktiivne voi mis tahes hetkel
toiduvalmistamise ajal.

®

Kui lUlitate funktsiooni sisse siis, kui
pliidiplaat on valja lulitatud, Ukski
keeduala ei ole sisse lllitatud ja
juhtpaneelil ei ole jadksoojust naha,
|Ulitub funktsioon mdne sekundi parast
iseenesest valja.

1. Pliidiplaadi sisselulitamiseks hoidke

nuppu ® allavajutatud asendis.
2. Funktsiooni sisselulitamiseks vajutage
nuppu AUTO.

Kdlab helisignaal ja simboli kohal asuv

indikaatorid suttib.

3. Asetage kodgindu pliidiplaadile ja valige
kuumutustase. Vajadusel suurendage voi

_vahendage kuumutustaset.

Ohupuhasti reageerib kuumutustasemele,

suurendades voi vahendades vastavalt

ventilaatori pddrlemiskiirust. lImuvad

O6hupuhasti juhtriba kohal olevad indikaatorid.

4. Keeduvalja valjalllitamiseks vajutage
juhtribal nuppu 0 voi pliidiplaadi

valjalllitamiseks vajutage nuppu .
Jaakkuumuse indikaatori suttimisel jatkab
AUTO ventilaatori podriemiskiiruse
reguleerimist. Kui jarelejaanud kuumus on
madal, siis voib ka Breeze t6dle hakata.
5. Toiduvalmistamise ajal funktsiooni

véljalulitamiseks ja hupuhasti kasitsi

juhtimise reziimi sisselllitamiseks
vajutage nuppu AUTO voi mis tahes muu
satte nuppu dhupuhasti juhtribal.
Kolab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaator kustub.

Automaatreziimid — ventilaatori poorlemiskiiruse tasemed

Ohu-  Jaidkkuumuse tase (pliidiplaat on Jaikkuumuse tase (pliidi- Keetmi- Praadimi-
puhas- vilja liilitatud) plaat on sisse lilitatud) ne ne
ti re-
Ziim
v O & 6 O 6 6
H1 - - - - - - - - 1
H2 - - - '\L) - - 1 1 1
H3 - - '\() '\L) - 1 1 1 2
H4 - 2 2 1 1 1 2 2 3

®

Kui lulitate pliidiplaadi vélja AUTO
tootamise ajal, siis salvestatakse see
funktsioon jargmiseks toiduvalmistamise
korraks.

Ohupuhasti taimer

Kasutage seda funktsiooni 6hupuhasti
téotamisaja seadmiseks.

Kui 6hupuhasti ei to6ta, ei saa dhupuhastit
seadistada.

1. Vajutage 6hupuhasti juhtriba korval
asuvat nuppu @
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2. Aja seadmiseks (00-99 minutit) vajutage
nuppu + voi —.

3. Taimeri kaivitamiseks vajutage nuppu )

Taimer alustab péordloendust.

» Parast seda, kui taimer I6petab
po6ordloenduse, lulitub Shupuhasti valja.

» Ohupuhasti taimerit saab kohandada, kui
AUTO on sisse lulitatud. Kui AUTO lulitab
Ohupuhasti valja enne seadistatud aja
saabumist, siis taimer |ahtestatakse.

» Kui taimer lulitab 6hupuhasti vélja enne
AUTO, siis lulitatakse funktsioon valja. 0 ja
AUTO kohal olevad indikaatorid kaovad.

* Modlemal juhul lulitatakse AUTO sisse ahju
jargmisel sisselulitamisel.

Boost

See funktsioon lUlitab 6hupuhasti ventilaatori
maksimaalsele pédrlemiskiirusele.

1. Funktsiooni sisselilitamiseks vajutage

nuppu XK.
Kolab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaatorid suttib.
2. Funktsiooni valjalulitamiseks vajutage

vajaduse korral uuesti nuppu .
Funktsioon saab tootada katkematult
maksimaalselt 10 minutit. Parast seda
seatakse ventilaatori podrlemiskiiruseks
automaatselt 3. Vajadusel saate funktsiooni
uuesti sisse lulitada.

Breeze

Funktsioon seab 6hupuhasti ventilaatori
podrlemiskiiruse eriti madalale tasemele.
Ventilaator hakkab té6tama minimaalse
muratasemega kohe pérast funktsiooni
aktiveerimist. Funktsiooni saate kasutada
parast toiduvalmistamist, et eemaldada
toiduvalmistamise jarelldhnad.

Selle funktsiooni sisseliilitamiseks
vdljaliilitatud pliidiplaadi korral:

1. Vajutage nuppu .

Kdlab helisignaal ja simboli kohal asuv
indikaatorid siittib. Ohupuhasti juhtriba kérval
olevale ekraanile kuvatakse 60 minutile
seatud taimer.

2. Vajadusel reguleerige taimerit nuppude

ja ™ abil.
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Parast taimeri mahaloenduse [6ppemist
|Ulitub 6hupuhasti automaatselt valja.

Auto Breeze

Funktsioon lUlitab 6hupuhasti reziimi, milles
ventilaator jatkab automaatselt td6tamist
parast toiduvalmistamise I0petamist ja
pliidiplaadi valjaltlitamist. Ventilaator to6tab
minimaalsel kiirusel maksimaalselt 20 minutit.
Funktsiooni eemaldab toiduvalmistamise
jarelldhnad.

Kui kasutate pliidiplaati esimest korda, siis on
see funktsioon juba vaikimisi sisse lilitatud.

Kui funktsioon té6tab, kuvatakse AUTO kohal
olev indikaator. Jarelejaénud todaeg on naha
Ohupuhasti taimeri ekraanil. Maaratud aega ei
ole voimalik reguleerida. Kui tsiikkel on
I6ppenud, llitub ventilaator automaatselt
vélja.

Funktsiooni vilja liilitamiseks selle
tootamise ajal tehke jargmist:

Vajutage nuppu AUTO vdi nuppu 0
6hupuhasti juhtribal.
Ohupuhasti [llitub valja.

Funktsiooni taielikuks vilja lilitamiseks:
1. Menduusse sisenemine: vajutage ja hoidke

3 sekundit nuppu . Vajutage ja hoidke
nuppu &

2. Vajutage esikilje taimeril nuppu QD kuni
ekraanile ilmub dF.

3. Vajutage esikilje taimeril nuppu + VoI
—, kuni ilmub Valjas (--).
4. Valjumiseks vajutage nuppu .

@

Soovitatav on seda funktsiooni mitte valja
lilitada ja lasta sellel kogu tsikli valtel
katkestusteta tootada.

5.10 Meniuii struktuur

Tabelis on naidatud pohistruktuur.



Kasutaja seaded

Siim-  Saétte Voimalikud vali-

bol kud

b Heli Sees / Véljas (--)

H Ohupuhasti reziim  1-4

dF Auto Breeze Sees / Valjas (--)

E Hairete/rikete ajalu- Hiljutiste hairete/rike-
gu te loend.

Kasutajasatete sisestamiseks: vajutage ja
hoidke 3 sekundit nuppu . Seejarel

vajutage ja hoidke nuppu El Satted ilmuvad
vasakpoolsete keeduvéljade taimerile.

Meniiiis navigeerimine: men(u koosneb
seadistusstimbolist ja vaartusest. Siimbol
ilmub tagumisele taimerile ja vaartust
kuvatakse eesmisel taimeril. Seadete vahel

6. LISAFUNKTSIOONID

6.1 Automaatne viljaliilitus

Funktsioon liilitab pliidi automaatselt valja

kui:

» koik keeduvaljad ning 6hupuhasti
|Ulitatakse valja,

» te ei muuda kuumutustaset ega
ventilaatori poorlemiskiirust parast
pliidiplaadi sisselllitamist,

* juhtpaneelile on midagi maha lainud voi
asetatud (nou, lapp) ja seda pole sealt 10
sekundi jooksul eemaldatud. Kdlab
helisignaal ja pliidiplaat lilitub valja.
Eemaldage ese voi puhastage juhtpaneel.

» seade muutub liiga kuumaks (nt kui kastrul
on tuhjaks keenud). Enne pliidi uuesti
kasutamist laske keeduvaljal jahtuda.

» te ei pea keeduvélja valja lulitatama voi
kuumusastet muutma; Mone aja parast
[Glitib pliit valja.

Seos kuumutustaseme / ventilaatori

kiirusemaarangu ja aja vahel, mille jarel

seade valja lulitub:

Kuumusastme Pliidiplaat lulitub val-
ja
1-2 6 tundi

navigeerimiseks vajutage eesmisel taimeril
nuppu @ Seade vaartuse muutmiseks
vajutage eesmisel taimeril + voi nuppu —.

Meniiiist valjumiseks: vajutage nuppu @.

OffSound Control

Helisignaalid saate aktiveerida/deaktiveerida,
valides Menu > User settings (Menui >
Kasutaja seaded).

@

Vaadake ,Meniu struktuur®.

Kui helisignaalid on vélja lUlitatud, siis kuulete
ikkagi helisignaali, kui:

¢ puudutades @

« taimer I6petab mahaloenduse,

« vajutate aktiveerimata simbolile.

Kuumusastme !’Iiidiplaat liilitub val-
ja

3-4 5 tundi

5 4 tundi

6-9 1,5 tundi

Ventilaatori kiiruse-  Ohupuhasti liilitub

maarang vélja

'\L) 10 tunni parast
1-3 10 tunni parast
6.2 Paus

See funktsioon seab koik téotavad
keeduvaljade madalaimale kuumusastmele.
Ohupuhasti ventilaatori podrlemiskiirus
vaheneb tasemeni 1. Kui aktiveerite
funktsiooni sel ajal, kui 6hupuhasti téotab
automaatreziimis, 6hupuhasti ventilaatori
pddrlemiskiirus ei véahene.
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Kui funktsioon on sees, saab kasutada @ja

I . Kéik muud juhtpaneeli simbolid on
lukustatud.

Funktsioon ei peata taimerifunktsioone.
1. Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage

nuppu Il
Kuumusaste on langetatakse vaartusele 1.
Ohupuhasti ventilaatori pdorlemiskiirus
vaheneb tasemeni 1.
2. Funktsiooni deaktiveerimiseks:

vajutage || .
Eelmine kuumusaste / ventilaatori kiiruse sate
lUlitub sisse.

6.3 Lukk

Pliidi kasutamise ajal saate juhtpaneeli
lukustada. See hoiab ara kuumutustaseme /
Ohupuhasti ventilaatori poorlemiskiiruse
juhusliku muutumise.

Kdigepealt seadke kuumutustase /
Ohupuhasti ventilaatori pdorlemiskiirus.

Funktsiooni sisselilitamiseks: vajutage

nuppu &
Funktsiooni valjalulitamiseks: vajutage

uuesti nuppu EI

®

Pliidiplaadi valjaltlitamisel Iilitub
funktsioon valja.

6.4 Lapselukk

See funktsioon hoiab &ra pliidi ja 6hupuhasti
juhusliku sisselllitamise.

Funktsiooni sisseliilitamiseks: vajutage .
Arge muutke mistahes kuumutustaset /

oOhupuhasti kiirust. Hoidke nuppu &
3 sekundit allavajutatud asendis, kuni simboli

kohale ilmub indikaator. Lilitage pliit valja ®
abil.

7. VIHJEID JA NAPUNAITEID

/\ HOIATUS!

V1t ohutust kasitlevaid peatukke.
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Pliidiplaadi valjalllitamisel jaab
funktsioon sisselllitatuks. El kohal asuv
indikaator lUlitub sisse.

Funktsiooni véljalilitamiseks: vajutage @.
Arge muutke mistahes kuumutustaset /

Shupuhasti Kiirust. Hoidke nuppu (&)
3 sekundit allavajutatud asendis, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Lulitage pliit

valjia O abil.
Toiduvalmistamine sisseliilitatud
funktsiooniga: vajutage (D seejarel

vajutage nuppu & 3 sekundit, kuni simboli
kohal asuv indikaator kustub. Niud saate pliiti

kasutada. Kui lllitate pliidi valja ® abil,
aktiveeritakse funktsioon uuesti.

6.5 Bridge

@

Funktsioon to6tab siis, kui ndu katab
kahe keeduvalja keskmisi osi. Lisateavet
kdodgindude dige paigutuse kohta leiate
jaotisest "Keedualade kasutamine".

See funktsioon (ihendab kaks keeduvélja ja
need todtavad Uhe keeduvaljana.

Mé&érake esmalt Ghe keeduvélja
kuumutusaste.

Funktsiooni aktiveerimiseks
vasakpoolsele / parempoolsele
keeduvaljale: puudutage =]/ [=.
Kuumutusastme seadistamiseks voi
muutmiseks puudutage vasak / parempoolset
puuteregulaatorit.

Funktsiooni deaktiveerimiseks: puudutage

=]/ [=. Kaks keeduvdlja tdotavad teineteisest
soltumatult.



7.1 Keedunoud

®

Induktsioonaladel tekitab tugev
elektromagnetvali k66gindus kuumuse
vaga kiiresti.

Kasutage induktsioonaladega sobivaid
ndusid.

» Keedundu pohi peaks olema voimalikult
paks ja tasane.

* Enne panni asetamist pliidiplaadile
kontrollige, kas selle pohi on kuiv ja
puhas.

» Kriimustuste valtimiseks arge libistage ega
hdoruge ndusid keraamilisel klaasil.

Keedunou materjal

» sobiv: malm, teras, emailitud teras,
roostevaba teras, mitmekihilise pohjaga
(vastava tootjapoolse tahistusega).

* mittesobiv: alumiinium, vask, messing,
klaas, keraamika, portselan.

Keedunoud voib induktsioonpliidiplaadil

kasutada, kui:

» vesi hakkab keeduvélja kérgeima

soojusastme valimisel vaga kiirelt keema.
* magnet tdmbub keedundu pdhjale.
Keedunéu mootmed

* Induktsioonkeedualad kohanduvad
automaatselt ndu pohja suurusega.

» Keeduala tdhusus sdltub keedundu
|abimdodust. Minimaalsest vaiksema
pbhjaga keedundu kasutab keeduvalja
saadaolevat véimsust ainult osaliselt.

» Nii ohutuse kui ka optimaalsete
toiduvalmistulemuste huvides arge
kasutage keedundusid, mis on suuremad
jaotises "Keedualade spetsifikatsioon"
nimetatutest. Valtige toiduvalmistamise
ajal keedunoude hoidmist juhtpaneeli
laheduses. See voib mojutada juhtpaneeli
funktsioneerimist voi voib juhuslikult
aktiveerida pliidiplaadi funktsioonid.

®

Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Auruavadega kaaned

Toiduvalmistamise edasiseks
optimeerimiseks koos dhupuhastusega saate

oma koogindudega kasutada spetsiaalsete
auruavadega kaasi. Kaaned on ette nahtud
poti sees tekkinud auru juhtimiseks
6hupuhasti suunas, vahendades kddgis
soovimatuid toiduvalmistamise I6hnu ja
ligniiskust. Kaasi saab osta eraldi mitmes
suuruses, et need sobiksid kdige
tavaparasemat tlilpi kddgindudega.
Lisateabe saamiseks kulastage meie
veebisaiti.

7.2 Kasutamisega kaasnevad helid
Kui kuulete:

« pragisevat heli: néud on tehtud erinevatest
materjalidest (mitmekihiline pohi).

 vilinat: kasutatakse Uhte voi mitut
keeduvélja suurel véimsusel ja ndud on
tehtud erinevatest materjalidest
(mitmekihiline pohi).

« surinat: kasutatakse suurt véimsust.

* klopsumist: elektrililitused.

« sisinat, suminat: ventilaator té6tab.

Need helid on normaalsed ega ole margiks

pliidi rikkest.

7.3 Oko Timer (Oko taimer)

Energia saastmiseks lulitub keeduvélja
soojendus valja enne poordloenduse taimeri
signaali kblamist. T66aja pikkus soltub valitud
soojusastmest ja kiipsetusaja pikkusest.

7.4 Toiduvalmistamise rakenduste
naited

Soojusastmete ja keeduvalja tarbitava
energia vahel ei ole otsest seost. Soojusastet
suurendades ei suurene energiatarve
proportsionaalselt. See tahendab, et
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keskmise soojusastmega keeduvali kasutab

vahem Kui poolt oma vdimsusest.

@

Tabelis olevad andmed on Uksnes

suunavad.
Kuumusastme Kasutage jargmiseks: Aeg Napunaited
(min.)

1 Toidu soojashoidmiseks. vastavalt ~ Pange ndule alati kaas peale.

vajadusele

1-2 Hollandi kaste; sulatamine: v&i, Soko-  5-25 Segage aeg-ajalt.

laad, zelatiin.

2 Tahkemaks muutmine: kohevad omle- 10 - 40 Kupsetage kaanega.

tid, kiipsetatud munad.

2-3 Riisi ja piimatoitude keetmine vaiksel 25-50 Vedeliku kogus peab olema riisi kogu-

tulel, valmistoidu soojendamine. sest vahemalt kaks korda suurem, pii-
matoite tuleb poole valmistamise jarel
segada.

3-4 Hautage kodgivilju, kala, liha. 20-45 Lisage paar supilusikatait vett. Kont-
rollige protsessi ajal vee kogust.

4-5 Aurutage kartuleid ja muid kddogivilju. 20-60 Katke poti pohi 1-2 cm veega. Kont-
rollige protsessi ajal veetaset. Hoidke
potil kaas peal.

4-5 Suurema koguse toidu, hautiste ja sup- 60 - 150 Kuni 3 | vedelikku koos koostisosade-

pide valmistamine. ga.

6-7 Kerge praadimine: eskalopid, vasikali- vastavalt ~ Vajadusel keerake (imber.

hast cordon bleu, kotletid, karbonaad,  vajadusele
vorstid, maks, keedutainas, munad,
pannkoogid, s6drikud.

7-8 Tugev praadimine, kartulipannkoogid, 5-15 Vajadusel keerake Umber.

seljatiikid, steigid.

9 Keetke vesi, keetke pasta, pruunistage liha (guljass, hautatud liha, frittige friikartulid).

Keetke suures koguses vett. PowerBoost on sisse lulitatud.

7.5 Nouanded ja soovitused .
o6hupuhasti kasutamisel

+  Ohupuhasti kattevére on valmistatud
alumiiniumist ja roostevabast terasest .
Kui 6hupuhastit ei kasutata, saab sellele
asetada potte. See ei tekita kahjustusi.

8. PUHASTUS JA HOOLDUS

/\ HOIATUS!

Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.
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Kui reziim AUTO tootab, kaivitub
ventilaator iga toiduvalmistamise alguses
madala kiirusega. Kiirus suureneb
astmeliselt. Ventilaatori pd6rlemiskiirust
saab reguleerida ka kasitsi.

8.1 Uldteave

Puhastage pliiti iga kord parast
kasutamist.
Kasutage alati puhta pdhjaga ndusid.




Kriimustused voi tumedad plekid pinnal ei
mojuta kuidagi pliidi t66d.

Kasutage pliidi pinna jaoks sobivat
puhastusvahendit.

Kasutage spetsiaalse klaasikaabitsat.

8.2 Pliidi puhastamine

Eemaldage kohe: sulanud plast, plastkile,
sool, suhkur ja suhkrut sisaldavad
toiduained, vastasel korral voib
kinnikdrbenud mustus pliiti kahjustada.
Putdke valtida toidu pinnale kdrbemist.
Asetage spetsiaalne kaabits dige nurga all
klaaspinnale ja liigutage selle tera pliidi
pinnal.

Eemaldage, kui pliit on piisavalt
jahtunud: katlakiviringid, veeringid,
rasvaplekid, metalse laikega plekid.
Puhastage pliiti niiske lapi ja
mitteabrasiivse pesuainega. Parast
puhastamist kuivatage pliiti pehme lapiga.
Metalse laikega pleki eemaldamine::
kasutage vee ja dadika lahust ja
puhastage selles niisutatud lapiga
pliidipinda.

8.3 Ohupuhasti puhastamine

Ahjurest

Ohk suunatakse dhupuhastisse vére kaudu.
Lisaks kaitseb see chupuhasti siisteemi ja
takistab voorkehade juhuslikku
sissekukkumist. VVoret saate pesta kasitsi voi
ndudepesumasinas. Plhkige vére pehme
lapiga.

Veepaak

Ohupuhasti all asub veemahuti. Sinna
koguneb iga toiduvalmistamise kaigus

tekkinud kondensaat. Arge unustage seda
regulaarselt tihjendada.

Enne veemahuti avamist asetage selle alla
vee kogumiseks anum voi kiipsetusplaat.
Veemahuti avamiseks libistage riivid valja ja

avage need Ukshaaval.

/

/\ HOIATUS!
Veenduge, 6hupuhasti sisse ei satu vett.

Kui 6hupuhasti siisteemi pritsib vett voi
muud vedelikku:

« |ulitage kdigepealt 6hupuhasti valja,

« tdstke vore Ules ja puhastage dhupuhasti
ala ettevaatlikult niiske lapi voi kdsnaga ja
keskmise tugevusega puhastusainega,

* puhkige 6hupuhasti stivendi péhja
kogunenud Uleliigne vesi @ra kasna voi
kuiva lapiga,

* Vajadusel puhastage filtrit (vt jaotist
,Ohupuhasti filtri puhastamine®),

« |Ulitage 6hupuhasti sisse, seadke
ventilaatori kiirus tasemele 2 voi
korgemale ja laske sellel jarelejaanud
niiskuse eemaldamiseks mone aja jooksul
tootada.

8.4 Ohupuhasti filtri puhastamine

Kaks-uhes pika elueaga soefilter ihendab
rasva ja Iohna filtreerimise Uhes seadmes.
Filter koosneb kahest elemendist, mis
paiknevad filtri korpuse vasakul ja paremal
kiljel. Iga element koosneb rasvafiltrist ja
pika elueaga soefiltrist. Rasvafilter kogub
rasva, 0li ja toidujaagid ning takistab nende
sattumist dhupuhasti stiisteemi. Aktiivsde
vahtu sisaldav pika elueaga soefilter
neutraliseerib suitsu ja toiduvalmistamise
I6hnad. Puhastage filtrit regulaarselt ja
regenereerige seda perioodiliselt:

* Puhastage filtrit kohe, kui kogunenud rasv
on muutunud nahtavaks.
Puhastussagedus soltub
toiduvalmistamisel kasutatud rasva ja oli
hulgast. Filtrit on soovitatav puhastada iga
10-20 t66tunni jarel voi vajadusel
sagedamini.
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» Regenereerige filtrit ainult siis, kui

marguanne @ poleb.
Regenereerimistsiklite maksimaalne arv
on 7. Parast seda tuleb filter asendada
uue vastu.

Pliidil on sisseehitatud loendur, mis tuletab
marguandega meelde filtri
regenereerimise vajadust. Marguandega
loendur kaivitub automaatselt parast seda,
kui lulitate 6hupuhasti esimest korda
sisse. Parast 100-tunnist kasutamist

hakkab filtri indikaator & vilkuma, mis
naitab, et on aeg filtrit regenereerida.
Parast 6hupuhasti ja pliidi valjalulitamist
jaab teavitus sisselllitatuks 30 sekundiks.
Teavitus ei blokeeri pliidi kasutamist.

/\ HOIATUS!

Ulekiillastunud filter véib pdhjustada
tulekahju.

Filtri lahtivétmine / kokkupanek

Filter ja filtri korpus asuvad otse vore all pliidi
keskel. Eemaldage need ettevaatlikult, kuna
need voivad kogunenud rasva tottu olla
libedad.

1. Eemaldage vore.

2. Votke filtri korpus valja.

3. Likake kaks elementi 6rnalt valjastpoolt
sisse ja voltige need kokku. Seejarel
votke filter filtri korpusest valja.
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4. Pérast puhastamist pange filtriliksus
uuesti kokku:

a. Libistage filtrielemente filtri korpuse
sees piki sisseehitatud
suunajaid.Veenduge, et mustad
kiljed oleksid suunatud sissepoole ja
hdbedased kiiljed valjapoole. Parast
kokkupanekut peaksite stivendis
nagema musta kiilge.

b. Asetage filtri korpus tagasi
Ohupuhasti stivendisse.

Filtri korpuse puhastamine

Peske filtri korpust kasitsi, kasutades pehmet
pesuainet ja pehmet lappi. Seda saab pesta
ka ndudepesumasinas.

Filtri puhastamine

1. Peske filtrit soojas vees ilma
puhastusvahenditeta. Pesuained voivad
kahjustada Idhnafiltrit. Vajadusel voite
toidujaakide eemaldamiseks kasutada
pehmet kdsna, pehmet lappi voi
mitteabrasiivset puhastusharja. Filtrit
saab pesta ka ndudepesumasinas
temperatuuril 65-70°C (kasutades
programmi, mis on pikem kui 90 min),



ilma pesuaineteta ja ilma pestavate
ndudeta.

2. Kuivatage filtrit ahjus 20-30 min
temperatuuril 70 °C. Asetage filter
keskmisele traatrestile. Kasutage kindlasti
ventilaatorita funktsiooni. Teise
vdimalusena voite jatta filtri Gledo
toatemperatuuril kuivama. Enne uuesti
kokkupanemist tuleb filter taielikult
kuivatada.

3. Pange filtriliksus uuesti kokku ja asetage
see tagasi 6hupuhasti stivendisse.

Filtri regenereerimine

1. Puhastage koigepealt filter, nagu
kirjeldatud 1 sammu juures.

9. VEAOTSING

/\ HOIATUS!
Vt ohutust kasitlevaid peatiikke.

9.1 Mida teha, kui...

2,

3.

4.

Pange filter 60 min ahju temperatuuril 80—
110 °C. Asetage filter keskmisele
traatrestile. Kasutage ventilaatorita
funktsiooni.

Pange filtriliksus uuesti kokku ja asetage
see tagasi 6hupuhasti stivendisse.
Loenduri lahtestamiseks vajutage korraks

nuppu B

Loendur kaivitub uuesti.

Probleem Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaati ei saa kaivitada voi ka-
sutada.

Pliidiplaat ei ole elektrivorku Ghenda-
tud voi Ghendus ei ole korralik.

Kontrollige, kas pliidiplaat on digesti
elektrivorku Ghendatud.

Kaitse on vallandunud.

Veenduge, et tdrke pohjuseks on kait-
se. Kui kaitse korduvalt uuesti vallan-
dub, votke Ghendust elektrikuga.

Te ei ole 60 sekundi jooksul kuumu-

sastet valinud.

Kaivitage pliit uuesti ja seadke kuumu-
saste vahemalt 60 sekundi jooksul.

Puudutasite samaaegselt 2 voi ena-

mat puuteala.

Puudutage ainult Ghte puuteala.

Paus on sees.

Vt jaotist "Paus".

Juhtpaneelil on vesi vdi rasvaplekid.

Puhastage juhtpaneel.

Véite kuulda pidevat helisignaali.

Elektriihendus ei ole nduetekohane.

Eemaldage pliidiplaat vooluvérgust.
Laske kvalifitseeritud elektrikul Ghen-
dused ule kontrollida.

Uhe keeduvélja maksimaalset
soojusastet ei saa valida.

Teised keeduvaljad tarbivad maksi-
maalset saadaolevat véimsust.
Teie pliidiplaat to6tab digesti.

Vahendage samasse faasi ihendatud
teiste keedualade véimsust. Vt jaotist
"Toitehaldus".

Kostab helisignaal ja pliidiplaat
Iilitub vélja.

Pliidiplaadi vélja lulitumisel kos-
tab helisignaal.

Olete asetanud midagi tihele v6i
enamale andurialale.

Eemaldage andurialadelt mistahes
esemed.
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Probleem

Voimalik pohjus

Korvaldamise abinou

Pliidiplaat Illitub vélja.

Olete asetanud midagi andurialale

0]

Eemaldage andurialalt mistahes ese-
med.

Jaakkuumuse indikaator ei lUlitu
sisse.

Ala ei ole kuum, sest see tédtas vaid
lUhikest aega voi andur on kahjustu-
nud.

Kui ala kuumutamiseks kulub liiga pal-
ju aega, siis péorduge volitatud teenin-
duskeskusesse.

Juhtpaneeli on kuum puudutada.

Ko6gindu on liiga suur vdi on paigu-
tatud juhtpaneelile liiga 1ahedale.

Voimalusel asetage suured néud tagu-
mistele véljadele.

Kui puudutate paneeli andurala-
sid, puudub heli.

Helid on valja lilitatud.

Lilitage heli sisse. Vt jaotist "Igapae-
vane kasutamine".

Siimboli El] kohal asuv indikaator
sttib.

Lapselukk voi Lukk on sees.

Vt jaotist "Lapselukk” ja "Lukk".

Juhtriba vilgub.

Keedualal pole keedundud voi ala
pole taielikult kaetud.

Asetage keedundu keedualale nii, et
see kataks keeduala taielikult.

Kasutate ebasobivat néud.

Kasutage ainult induktsioonpliidile so-
bivaid ndusid. Vt jaotist "Vihjeid ja na-
punaiteid”.

Nou pdhja labimoot on liiga vaike.

Kasutage sobivate méétudega keedu-
ndusid. Vt jaotist "Tehnilised andmed".

Ohupuhasti juhtriba vilgub ja 8hu-
puhasti ei lUlitu sisse voi lllitub
vélja.

Ventilaator véib teatud tingimustel
ise valja lllituda, nt kui ruum pole
korralikult ventileeritud.

Avage aken. Véimalik, et peate paigal-
dama aknaluliti. Vaadake jaotist "Kok-
kupanek". Kui aknaliliti on juba ole-
mas, veenduge, et see on digesti pai-
galdatud. Vaadake paigaldusjuhendit.
Vajutage ménda siimbolit. Ohupuhasti
tootab jalle.

Ohupuhasti ventilaator ei tédta
nduetekohaselt, kui 6hupuhasti
funktsioonid on aktiveeritud.

Ohupuhastit imbritseva 8hu tempe-
ratuur on liiga kérge.
Ohuringlus 8hupuhasti sees ja selle
Umber on ebapiisav.

Lilitage pliit valja ja lahutage see toite-
vorgust. Oodake vdhemalt 10 sekun-
dit, seejarel Uhendage uuesti.

Muud soovitused:

Uritage véhendada imbritseva ala
temperatuuri. Votke dhupuhasti filter
vaélja ja eemaldage Shupuhastist jaék-
niiskus. Vt jaotist "Hooldus ja puhasta-
mine". Laske 6hupuhasti slisteemil
Uhe paeva jooksul kuivada, seejarel IU-
litage 6hupuhasti uuesti sisse.

Ohupuhasti ei suuda kogu toidu-
valmistamisel tekkivat auru ara
tdmmata.

Kod6gindu kaas ei ole digesti peal.

Kui teie k66gindudel ei ole dhuavade-
ga kaant, kallutage kaas selliselt, et
vabanev aur oleks suunatud éhupu-
hasti poole.

Teavet sisseehitatud dhupuhastiga ka-
sutamiseks soovitatavate spetsiaalsete
auruavadega kaante kohta vt ,NSuan-
ded ja soovitused®.

Ohupuhasti filter on kiillastunud.

Looge Shupuhasti filter uuesti ja 1ah-
testage méarguanne. Vt jaotist "Hool-
dus ja puhastamine”.
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Probleem Voimalik pohjus Korvaldamise abinéu

ja number liilitub sisse. Pliidiplaadil on térge. Lilitage pliidiplaat vélja ja kaivitage

uuesti 30 sekundi méddudes. Kui
suttib uuesti, eemaldage pliit vooluvor-
gust. Lulitage pliidiplaat vooluvérku ta-
gasi 30 sekundi parast. Kui probleem
pusib, pédrduge volitatud teenindus-
keskusse.

9.2 Kui te ei leia lahendust ... pliidiplaati digesti. Vastasel juhul on
hooldustehniku voi edasimudja poolt
teostatav hooldus tasuline ka garantiiaja
jooksul. Teavet garantiiperioodi ja volitatud
hoolduskeskuste kohta leiate garantiivihikust.

Kui te ei suuda probleemile ise lahendust
leida, siis votke Uhendust edasimudja voi
teeninduskeskusega. Esitage andmed
andmesildilt. Veenduge, et kasutasite

10. TEHNILISED ANDMED
10.1 Andmesilt

Mudel CCE84751CB Tootekood (PNC) 949 597 950 01
Tuup 66 D4A 01 AA 220-240V/400V 2N, 50 Hz
Induktsioon 7.35 kW Valmistatud: Saksamaa

Seerianr ................. 7.35 kW

AEG Cex

10.2 Keeduviljade tehnilised naitajad

Keeduvali Nimivoimsus (mx PowerBoost [W] PowerBoost Ko6ginou labi-
soojusaste) [W] maksimumkes- mo6t [mm]
tus [min]

Vasak eesmine 2300 3200 10 125-210

Vasak tagumine 2300 3200 10 125-210

Parem eesmine 2300 3200 10 125-210

Parem tagumine 2300 3200 10 125-210
Keeduvaljade voimsus voib tabelis toodud Parimate tulemuste saamiseks kasutage
andmetest veidi erineda. See muutub ndusid, mille I14bimoot ei ole tabelis toodust
olenevalt keedundude matrejalist ja suurem.

mdodtmetest.
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11. ENERGIATOHUSUS

11.1 Tooteteave vastavalt ELi 6kodisaini maarustele pliidi kohta

Mudeli tunnus

CCE84751CB

Pliidi tttp Sisseehitatud pliit
Toidukuumtdétlemisvodndite arv 4
Kuumutustehnoloogia Induktsioon
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak eesmine P 223 cm
(P) ja laius (L) L22.0cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Vasak tagumine P 223 cm
(P) ja laius (L) L22.0cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtdétlemisvodndi pikkus Parem eesmine P 223 cm
(P) ja laius (L) L22.0cm
Mitte-ringikujulise toidukuumtodtlemisvoondi pikkus Parem tagumine P 22.3cm
(P) ja laius (L) L 22.0cm
Toidukuumtdétlemisvodndi energiatarbimine (EC Vasak eesmine 179.6 Wh/kg
electric cooking) Vasak tagumine 189.1 Whikg
Parem eesmine 187.3 Whikg
Parem tagumine 189.1 Whikg
Pliidi energiatarbimine (EC electric hob) 186.3 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 — Kodumajapidamises
kasutatavad elektrilised
toiduvalmistusseadmed — 2. osa: Pliidiplaadid
— Toimivuse mddtemeetodid.

Toidukuumtddtlemisala puudutavad
energianaidud on margitud vastavate
toidukuumtddtlemisvéondite téhistega.

11.2 Pliidiplaat — Energiasaastlik

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

Kui kuumutate vett, kasutage ainult
vajalikku kogust.

Voéimalusel pange ndule alati kaas peale.
Pange ndu otse keeduala keskele.

Toidu soojashoidmiseks voi sulatamiseks
kasutage jadkkuumust.

11.3 Tooteteave energiatarbimise ja kohaldatava viahese energiatarbega
reziimini joudmiseks kuluva maksimaalse aja kohta

Valjalllitatud reziimis tarbitav véimsus

0.3 W

Maksimaalne aeg, mis kulub seadmel automaatselt kohaldatavale véikese energia- 2 min

tarbega reziimini jdudmiseks
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11.4 Ohupuhasti tooteinfo ja toote infoleht vastavalt EL 6kodisaini ja

energiamargistuse reeglitele

Toote teabeleht vastavalt (EU) nr 65/2014

Tarnija nimi voi kaubamark AEG

Mudelitahis CCE84751CB

Aastane energiatarbimin - AEChood 28.8 kWh/a

Energiatéhususe klass A+

Aratdmbetdhusus - FDEhood 324

Aratémbetdhususe klass A

Pindalatihiku valgusviljakus - LEhood - lux/W

Pindalatihiku valgusviljakuse klass -

Rasva eraldamise t6husus - GFEhood 85.1 %

Rasva eraldamise téhususe klass B

Minimaalne 6huvool tavapéarasel kasutamisel 270.0 m®h

Maksimaalne Shuvool tavaparasel kasutamisel 500.0 m®h

Ohuvool intensiivsel seadistusel 630.0 m®h

A-kaalutud helivéimsuse emissioon miinimumekiirusel 49 db(A), 1 pW vord-
lustase

A-kaalutud helivéimsuse emissioon maksimumkiirusel 64 db(A), 1 pW vord-
lustase

A-kaalutud helivimsuse emissioon intensiivsel kiirusel 70 db(A), 1 pW vord-
lustase

Valjalilitatud seisundis méddetud tarbitav véimsus - Po 0.49 w

Ooteseisundis mdddetud tarbitav véimsus - Ps - w

Tiiendav teave vastavalt (EU) nr 66/2014

Ajaline kasvutegur - f 0.8

Energiatéhususindeks - EEIhood 41.4

M&ddetud dhuvooluhulk suurima tdhususega tddolukorras - QBEP 259.2 m?h

Moéddetud 6huréhk suurima téhususega tédolukorras - PBEP 444 Pa

Suurim dhuvooluhulk - Qmax 630.0 m®h

Suurima téhususega tdédolukorras méddetud tarbitav sisendvéimsus - 98.8 W

WBEP

Valgusallika nimivoimsus - WL - W

Valgusallika tekitatud keskmine valgustatus toiduvalmistamispinnal - Emidd- - lux

le

Seadet on testitud vastavalt: IEC / EN 61591, Ulaltoodud tabelis olevad andmed viitavad
IEC / EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, valjatdmbereziimis olevatele seadmetele.

IEC / EN 50564.
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Retsirkulatsioonireziimil olevaid seadmeid
saab muuta valjatdmbereziimi kasutavateks
seadmeteks, jargides kasiraamatu
paigaldusjuhiseid ja kasutades selleks
spetsiaalset filtrit, mis on saadaval meie
ametlikes kauplustes. Lisateabe saamiseks
kulastage meie veebisaiti.

11.5 Ohupuhasti - Energiasiist

Alljargnevate soovituste jargimisel saate
igapaevase toiduvalmistamise ajal energiat
saasta.

» Toiduvalmistamise alguses seadke

ohupuhasti ventilaator madalale kiirusele.

12. JAATMEKAITLUS

Simboliga C/:) tahistatud materjalid voib
ringlusse suunata. Selleks viige pakendid
vastavatesse konteineritesse. Aidake hoida
keskkonda ja inimeste tervist ja suunake
elektri- ja elektroonilised jaatmed ringlusse.

Arge visake siimboliga i tahistatud
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Parast toiduvalmistamise 16ppu laske
ohupuhastil méni minut téétada.

« Suurendage ventilaatori kiirust ainult
selleks, et vabaneda suurest kogusest
aurust voi suitsust. Boost funktsiooni on
soovitatav kasutada ainult ddrmuslikes
olukordades.

* Ohupuhasti filtri tdhususe tagamiseks
puhastage dhupuhasti filtrit requlaarselt ja
asendage see vajadusel.

* Tohususe optimeerimiseks ja mira
vahendamiseks kasutage maksimaalse
labimddduga ohutorude sisteemi.

seadmeid muude majapidamisjaatmete
hulka. Viige seade kohalikku ringluspunkti voi
pdorduge abi saamiseks kohalikku
omavalitsusse.



FUR PERFEKTE ERGEBNISSE
Danke, dass Sie sich fir dieses Electrolux-Produkt entschieden haben. Wir haben es
geschaffen, damit Sie viele Jahre von seiner ausgezeichneten Leistung und den
innovativen Technologien, die Ihnen das Leben erleichtern, profitieren kdnnen. Es ist mit
Funktionen ausgestattet, die in gewohnlichen Geraten nicht vorhanden sind. Nehmen Sie
sich ein paar Minuten Zeit zum Lesen, um seine Vorzlige kennen zu lernen.
Besuchen Sie uns auf unserer Website, um:

Um Anwendungshinweise, Prospekte, Informationen zu Fehlerbehebung, Service und
@ Reparatur zu erhalten:

www.aeg.com/support

Registrieren Sie Ihr Produkt, um einen erstklassigen Service zu erhalten:

a/ www.registeraeg.com
Um Zubehor, Verbrauchsmaterial und Original-Ersatzteile fur Ihr Gerat zu kaufen:
’% www.aeg.com/shop

KUNDENBETREUUNG UND SERVICE

Bitte verwende ausschlieRlich Original-Ersatzteile fiir deine Produkte.

Halten Sie folgende Angaben bereit, wenn Sie sich an einen autorisierten Kundendienst
wenden: Modell, PNC, Seriennummer.

Die Daten findest Sie auf dem Typenschild.

A\ Warnungs-/Sicherheitshinweise
® Allgemeine Informationen und Empfehlungen
Informationen zum Umweltschutz

Anderungen vorbehalten.
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1. A SICHERHEITSHINWEISE

Lesen Sie vor der Montage und dem Gebrauch des Gerats
zuerst die Bedienungsanleitung. Bei Verletzungen oder
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Schaden infolge nicht ordnungsgemalier Montage oder
Verwendung Ubernimmt der Hersteller keine Haftung.
Bewahren Sie die Anleitung zum Nachschlagen an einem
sicheren und zuganglichen Ort auf.

1.1 Sicherheit von Kindern und schutzbediirftigen
Personen

Das Gerat kann von Kindern ab 8 Jahren und Personen mit
eingeschrankten physischen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung/mangelndem
Wissen benutzt werden, wenn sie durch eine fur ihre
Sicherheit zustandige Person beaufsichtigt werden oder
von dieser Person Anweisungen erhalten haben, wie das
Gerat sicher zu bedienen ist und welche Gefahren bei nicht
ordnungsgemalfer Bedienung bestehen. Kinder unter 8
Jahren und Personen mit schweren Behinderungen oder
Mehrfachbehinderung sollten vom Gerat ferngehalten
werden, wenn sie nicht standig beaufsichtigt werden.
Kinder sollten beaufsichtigt werden, um sicherzustellen,
dass sie nicht mit dem Geréat.

Halten Sie samtliches Verpackungsmaterial von Kindern
fern und entsorgen Sie es ordnungsgemall.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Geréateteile
werden wahrend des Betriebs heil. Halten Sie Kinder und
Haustiere von dem Geréat fern, wenn es in Betrieb oder in
der Abkuhlphase ist.

Falls Ihr Gerat mit einer Kindersicherung ausgestattet ist,
empfehlen wir, diese einzuschalten.

Kinder durfen keine Reinigung und Wartung des Gerats
ohne Beaufsichtigung durchfiihren.

1.2 Allgemeine Sicherheit

Dieses Gerat ist nur zum Kochen bestimmt.
Dieses Gerat ist nur fur den hauslichen Gebrauch im
Haushalt in Innenraumen konzipiert.
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Dieses Gerat darf in Blros, Hotelzimmern, Gastezimmern
in Pensionen, Bauernhofen und anderen ahnlichen
UnterklUnften verwendet werden, wenn diese Nutzung das
(durchschnittliche) Nutzungsniveau im Haushalt nicht
Uberschreitet.

WARNUNG: Das Gerat und die zuganglichen Gerateteile
werden wahrend des Betriebs heil’. Seien Sie vorsichtig
und berthren Sie niemals die Heizelemente.

WARNUNG: Kochen mit Fett oder Ol auf einem
unbeaufsichtigten Kochfeld ist gefahrlich und kann ggf. zu
einem Brand flhren. )

Rauch ist ein Hinweis auf Uberhitzung. Verwenden Sie
niemals Wasser, um das Kochfeuer zu ldschen. Schalten
Sie das Gerat aus und I6schen Sie Flammen beispielsweise
mit einer LOschdecke oder einem Deckel.

WARNUNG: Das Gerat darf nicht durch ein externes
Schaltgerat, wie eine Zeitschaltuhr, mit Strom versorgt oder
an einen Schaltkreis angeschlossen werden, der von einem
Programm regelmaliig ein- und ausgeschaltet wird.
VORSICHT: Der Garvorgang muss Uberwacht werden. Ein
kurzer Garvorgang muss kontinuierlich Gberwacht werden.
WARNUNG: Brandgefahr: Lagern Sie keine Gegenstande
auf den Kochflachen.

Metallische Gegenstande wie Messer, Gabeln, Léffel und
Deckel sollten nicht auf die Oberflache des Kochfelds
gelegt werden, da diese heild werden kdnnen.

Verwenden Sie das Gerat nicht, bevor es in den
Einbauschrank gesetzt wird.

Reinigen Sie das Gerat nicht mit Wasserspray oder Dampf.
Schalten Sie das Kochfeld nach dem Gebrauch aus und
verlassen Sie sich nicht auf die Topferkennung.
WARNUNG: Falls die Oberflache einen Sprung hat,
schalten Sie das Gerat aus, um die Gefahr eines
Stromschlags zu vermeiden. Falls das Gerat direkt mit dem
Stromnetz verbunden ist und nicht getrennt werden kann,
nehmen Sie die Sicherung flr den Anschluss heraus, um

DEUTSCH 31



die Stromversorgung zu unterbrechen. Verstandigen Sie in
jedem Fall das autorisierte Servicezentrum.

Der Raum, in dem das Gerat installiert wird, muss gut
bellftet sein, damit keine Gase von offenem Feuer oder von
Geraten, die mit Brennstoffen betrieben werden, in den
Raum zurlckstromen.

Stellen Sie sicher, dass die Liuftungsschlitze nicht blockiert
werden und die vom Gerat aufgenommene Luft nicht in
einen Luftungskanal geleitet wird, der zur Ableitung von
Rauch und Dampf von anderen Geraten
(Zentralheizungssystemen, Thermosiphonsystemen,
Warmwasserbereitern) dient.

Wenn das Gerat zusammen mit anderen Geraten betrieben
wird, darf der im Raum erzeugte Vakuumwert maximal
0,04 mbar betragen.

Reinigen Sie den Haubenfilter regelmafig und beseitigen
Sie Fettablagerungen vom Gerat, um eine Brandgefahr zu
vermeiden.

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom
Hersteller, einem autorisierten Kundendienst oder einer
ahnlich qualifizierten Person zur Vermeidung einer
Gefahrenquelle ersetzt werden.

Falls das Gerat direkt an die Spannungsversorgung
angeschlossen werden soll, muss die elektrische
Installation mit einer Trennvorrichtung ausgerustet sein, die
eine allpolige Trennung vom Netz erméglicht. Die
vollstandige Trennung muss den Anforderungen der
Uberspannungskategorie Il entsprechen. Die Mittel zum
Trennen mussen gemal den Verdrahtungsregeln in die
feste Verkabelung integriert werden.

WARNUNG: Verwenden Sie nur Schutzabdeckungen des
Herstellers des Kochgerats, von ihm in der
Bedienungsanleitung als geeignet empfohlene
Schutzabdeckungen oder die im Gerat enthaltene
Schutzabdeckung. Es besteht Unfallgefahr durch die
Verwendung ungeeigneter Schutzabdeckungen.
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2. SICHERHEITSANWEISUNGEN
2.1 Montage

/N\ WARNUNG!

Nur eine qualifizierte Fachkraft darf die
Montage des Gerats vornehmen.

/\ WARNUNG!

Andernfalls besteht Verletzungsgefahr
und das Gerat kdnnte beschadigt
werden.

« Entfernen Sie das gesamte
Verpackungsmaterial.

* Montieren Sie ein beschadigtes Gerat
nicht und benutzen Sie es nicht.

» Halten Sie sich an die mitgelieferte
Montageanleitung.

» Die Mindestabstande zu anderen Geraten
und Kiichenmébeln sind einzuhalten.

» Seien Sie beim Umsetzen des Gerates
vorsichtig, da es sehr schwer ist. Tragen
Sie stets Sicherheitshandschuhe und
festes Schuhwerk.

» Dichten Sie die Ausschnittskanten des
Schranks mit einem Dichtungsmittel ab,
um ein Aufquellen durch Feuchtigkeit zu
verhindern.

» Schitzen Sie die Gerateunterseite vor
Dampf und Feuchtigkeit.

» Installieren Sie das Gerat nicht direkt
neben einer Tur oder unter einem Fenster.
So kann heiftes Kochgeschirr nicht
herunterfallen, wenn die Tlr oder das
Fenster gedffnet wird.

» Installieren Sie das Gerat nicht so, dass
Abluft in eine Wandoéffnung entweicht, es
sei denn, diese ist fir diesen Zweck
vorgesehen.

» Fur die kanallose Installation muss die
Lufteréffnung direkt an der Wand
positioniert oder durch eine zusatzliche
Schrankwand getrennt werden, um den
Zugang zu den Lufterblattern zu
verhindern.

« Jedes Gerét besitzt Kiihigeblase auf
seiner Unterseite.

» Ist das Gerat Uber einer Schublade
installiert:

— Lagern Sie keine kleinen Papierstiicke
oder -blatter, die eingezogen werden
kénnen, in der Schublade, da sie die
Kuhlgeblase beschadigen oder das
Kihlsystem beeintrachtigen kénnen.

— Halten Sie einen Abstand von
mindestens 2 cm zwischen dem
Gerateboden und den Teilen, die in
der Schublade gelagert sind, ein.

Entfernen Sie Trennplatten, die im
Klchenmobel unter dem Gerat installiert
sind.

2.2 Elektrischer Anschluss

/\ WARNUNG!
Brand- und Stromschlaggefahr.

Alle elektrischen Anschlisse sollten von
einem qualifizierten Elektriker gemal dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschiire vorgenommen
werden.

Bei der Abgasinstallation und bei
vorhandenem oder vorgeschriebenem
Zubehor (Wandventil, Fensterschalter
und/oder Fensteroffner) sollten die
elektrischen Anschlisse von einem
qualifizierten Elektriker gemaR dem
Anschlussdiagramm oder der
Installationsbroschiire vorgenommen
werden.

muss das Gerat geerdet werden.

Vor der Durchfiihrung jeglicher Arbeiten
muss das Gerat von der elektrischen
Stromversorgung getrennt werden.
Stellen Sie sicher, dass die Daten auf dem
Typenschild mit den elektrischen
Nennwerten der Netzspannung
Ubereinstimmen.

Vergewissern Sie sich, dass das Gerat
ordnungsgemaR installiert ist. Lockere und
unsachgemale Stromnetzkabel oder
Stecker (falls vorhanden) kénnen die
Klemme Uberhitzen.

Verwenden Sie das richtige
Stromnetzkabel.

Achten Sie darauf, dass sich das
Stromnetzkabel nicht verheddert.
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Stellen Sie sicher, dass ein
Uberspannungsschutz installiert ist.
Verwenden Sie die Klemme fiir die
Zugentlastung am Kabel.

Stellen Sie beim Anschluss des
Geratesteckers an eine Steckdose sicher,
dass das Netzkabel oder ggf. der
Netzstecker nicht mit dem heiRen Gerat
oder heilRem Kochgeschirr in Beriihrung
kommt.

Verwenden Sie keine
Mehrfachsteckdosen oder
Verlangerungskabel.

Achten Sie darauf, den Netzstecker (falls
zutreffend) oder das Netzkabel nicht zu
beschadigen. Wenden Sie sich zum
Austausch eines beschadigten Netzkabels
an unseren autorisierten Kundendienst
oder eine Elektrofachkraft.

Alle Teile, die gegen direktes Beriihren
schitzen, sowie die isolierten Teile
mussen so befestigt werden, dass sie
nicht ohne Werkzeug entfernt werden
kénnen.

Stecken Sie den Netzstecker erst nach
Abschluss der Montage in die Steckdose.
Stellen Sie sicher, dass der Netzstecker
nach der Montage noch zuganglich ist.
Falls die Steckdose lose ist, schlieRen Sie
den Netzstecker nicht an.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, wenn Sie
das Gerat von der Stromversorgung
trennen mochten. Ziehen Sie stets am
Netzstecker.

Verwenden Sie nur geeignete
Trenneinrichtungen: Uberlastschalter,
Sicherungen (Schraubsicherungen
mussen aus dem Halter entfernt werden
koénnen), Fehlerstromschutzschalter und
Schiitze.

Die elektrische Installation muss eine
Trenneinrichtung aufweisen, mit der Sie
das Gerat allpolig von der
Stromversorgung trennen kdnnen. Die
Trenneinrichtung muss mit einer
Kontaktoffnungsbreite von mindestens

3 mm ausgefihrt sein.
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2.3 Gebrauch

/N WARNUNG!

Verletzungs-, Verbrennungs- und
Stromschlaggefahr.

Nehmen Sie keine technischen
Anderungen am Gerét vor.

Entfernen Sie vor der ersten
Inbetriebnahme alle Verpackungen,
Kennzeichnungen und Schutzfolien (falls
zutreffend).

Vergewissern Sie sich, dass die
Liftungsoffnungen nicht blockiert sind. Die
Bellftung muss in regelmaRigen
Abstanden von einer qualifizierten Person
Uberprift werden.

Lassen Sie das Gerat wahrend des
Betriebs nicht unbeaufsichtigt.

Schalten Sie die Kochzone nach jedem
Gebrauch auf ,aus”.

Legen Sie kein Besteck und keine Deckel
auf die Kochzonen. Anderenfalls werden
sie sehr heil3.

Benutzen Sie das Gerat nicht mit nassen
Handen oder wenn es mit Wasser Kontakt
hat.

Verwenden Sie das Gerat nicht als
Arbeits- oder Abstellflache.

Ist die Oberflache des Gerats gesprungen,
trennen Sie das Gerat sofort von der
Stromversorgung. So vermeiden Sie einen
elektrischen Schlag.

Benutzer mit einem Herzschrittmacher
missen einen Mindestabstand von 30 cm
zu den Induktionskochzonen einhalten,
wenn das Gerat in Betrieb ist._

Wenn Sie Speisen in heilRes Ol legen,
kann es spritzen.

Verwenden Sie niemals eine offene
Flamme, wenn die integrierte Haube in
Betrieb ist.

Verwenden Sie keine Aluminiumfolie oder
andere Materialien zwischen der
Kochflache und dem Kochgeschirr, sofern
vom Hersteller dieses Gerats nicht anders
angegeben.

Verwenden Sie nur vom Hersteller
empfohlenes Zubehor flr dieses Gerat.

/\ WARNUNG!
Brand- und Explosionsgefahr.




+  Ole und Fette kdnnen beim Erhitzen
brennbare Dampfe freisetzen. Halten Sie
Flammen oder erhitzte Gegenstande
wahrend des Kochens von Fetten und
Olen fern. )

+ Die Dampfe, die sehr heifles Ol freisetzt,
kénnen zu einer spontanen Verbrennung
fUhren. )

» Gebrauchtes Ol, das Speisereste
enthalten kann, kann schon bei einer
niedrigeren Temperatur einen Brand
verursachen als Ol, das zum ersten Mal
verwendet wird.

» Platzieren Sie keine entflammbaren
Produkte oder Gegenstande, die mit
entflammbaren Produkten benetzt sind, im
Gerat, auf dem Gerat oder in der Nahe
des Gerats.

/\ WARNUNG!
Risiko von Schaden am Gerat.

« Stellen Sie kein heiRes Kochgeschirr auf
das Bedienfeld.

» Legen Sie keine heillen Topfdeckel auf
die Glasoberflache des Kochfeldes.

» Lassen Sie Kochgeschirr nicht leerkochen.

» Achten Sie darauf, dass keine
Gegenstande oder Kochgeschirr auf das
Gerét fallen. Die Oberflache kdnnte
beschadigt werden.

+ Schalten Sie die Kochzonen nicht mit
leerem Kochgeschirr oder ohne
Kochgeschirr ein.

» Entfernen Sie niemals das Gitter oder den
Haubenfilter, wenn die integrierte Haube
oder das Gerat in Betrieb ist.

» Verwenden Sie die integrierte Haube
niemals ohne Haubenfilter.

» Decken Sie den Einlass der integrierten
Haube nicht mit Kochgeschirr ab.

- Offnen Sie den unteren Deckel nicht,
wenn die integrierte Haube oder das Gerat
in Betrieb ist.

» Stellen Sie keine kleinen oder leichten
Gegenstande in der Nahe der integrierten
Haube ab, um die Gefahr des
Einklemmens zu vermeiden.

» Kochgeschirr aus Gusseisen oder mit
einem beschadigten Boden kann Kratzer
an dem Glas / der Glaskeramik

verursachen. Heben Sie diese
Gegenstande immer an, wenn Sie sie auf
der Kochflache bewegen missen.

2.4 Reinigung und Pflege

Reinigen Sie das Gerat regelmafig, um
eine Verschlechterung des
Oberflachenmaterials zu verhindern.
Schalten Sie das Gerat vor dem Reinigen
aus und lassen Sie es abkuhlen.
Reinigen Sie das Gerat mit warmem
Wasser und einem feuchten, weichen
Lappen. Verwenden Sie ausschlieRlich
Neutralreiniger. Verwenden Sie keine
Scheuermittel, Scheuerschwamme,
scharfe Reinigungsmittel oder
Metallgegenstande, sofern nicht anders
angegeben.

2.5 Wartung

Wenden Sie sich zur Reparatur des
Gerats an den autorisierten Kundendienst.
Dabei diirfen ausschlieRlich
Originalersatzteile verwendet werden.
Bezlglich der Lampe(n) in diesem Gerat
und separat verkaufter Ersatzlampen:
Diese Lampen missen extremen
physikalischen Bedingungen in
Haushaltsgeraten standhalten, wie z.B.
Temperatur, Vibration, Feuchtigkeit, oder
sollen Informationen Uber den
Betriebszustand des Gerates anzeigen.
Sie sind nicht fir den Einsatz in anderen
Geraten vorgesehen und nicht flr die
Raumbeleuchtung geeignet.

2.6 Entsorgung

/\ WARNUNG!
Verletzungs- und Erstickungsgefahr.

Informationen zur Entsorgung des Gerats
erhalten Sie von lhrer
Gemeindeverwaltung.

Trennen Sie das Geréat von der
Stromversorgung.

Schneiden Sie das Netzkabel in der Nahe
des Gerats ab, und entsorgen Sie es.
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3. MONTAGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

3.1 Vor der Montage

Notieren Sie vor der Montage des Kochfelds
folgende Daten, die Sie auf dem Typenschild
finden. Das Typenschild ist auf dem Boden
des Kochfelds angebracht.

Seriennummer ............
3.2 Einbau-Kochfelder

Einbau-Kochfelder durfen nur nach dem
Einbau in normgerechte, passende
Einbaumdbel und Arbeitsplatten betrieben
werden.

3.3 Anbringen der Dichtung

e
/%

Aufliegende Montage

1. Reinigen Sie die Arbeitsplatte um den
Ausschnitt herum.

2. Bringen Sie das mitgelieferte
Dichtungsband 2x6 mm umlaufend auf
der Unterseite des Kochfelds entlang des
aulleren Randes der Glaskeramik an.
Nicht dehnen. Stellen Sie sicher, dass
sich die Enden des Dichtungsbands in
der Mitte auf einer der Seiten des
Kochfelds befinden.
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3. Geben Sie einige Millimeter zur Lange
hinzu, wenn Sie das Dichtungsband
zuschneiden.

4. Fugen Sie die beiden Enden des
Dichtungsbands zusammen.

Integrierte Montage

1. Reinigen Sie die Frasungen in der
Arbeitsplatte.

2. Schneiden Sie das mitgelieferte 3x10 mm
Dichtungsband in vier Streifen. Die
Streifen missen die gleiche Lange wie
die Frasungen haben.

3. Schneiden Sie die Enden der Streifen in
einem Winkel von 45°. Sie sollten genau
in die Ecken der Frasungen passen.

4. Befestigen Sie die Streifen an den
Frasungen. Dehnen Sie die Streifen nicht.
Kleben Sie die Enden der Streifen nicht
Ubereinander.

Nach der Montage des Kochfelds dichten Sie

den verbleibenden Spalt zwischen der

Glaskeramikplatte und der Arbeitsplatte mit

Silikon ab. Stellen Sie sicher, dass das

Silikon nicht unter die Glaskeramik gelangt.

3.4 Aufbau

Ausflhrliche Informationen zur Installation
lhres Kochfelds finden Sie in der
Installationsanleitung.

Folgen Sie dem Diagramm fir die
Kochfeldverbindung und dem in der
Installationsbroschiire und/oder den Etiketten
unter dem Kochfeld dargestellten Diagramm
(falls zutreffend) fir die
Fensterschalterverbindung.



®

Nur fiir ausgewahlte Lander

Im Falle einer Abgasinstallation kann ein
Fensterschalter erforderlich sein (wenden
Sie sich an einen autorisierten
Techniker). Dieser muss separat
erworben werden, da er nicht im
Lieferumfang des Kochfelds enthalten ist.
Der Fensterschalter muss von einem
autorisierten Techniker installiert werden.
Siehe Installationshandbuch.

Ist das Geréat Uiber einer Schublade installiert,
kann die Kochfeldbellftung die in der
Schublade aufbewahrten Gegenstande
wahrend des Garvorgangs aufwarmen.

AUFLIEGENDE MONTAGE
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Sie finden das Video-Tutorial ,So installieren
Sie Ihr AEG-Dunstabzugskochfeld®, indem
Sie den vollstandigen Namen eingeben, der
in der folgenden Grafik angegeben ist.

@ YouTube

How to install your AEG
Extractor Hob

www.youtube.com/electrolux
www.youtube.com/aeg

Q

4. GERATEBESCHREIBUNG
4.1 Produktiibersicht

Gitter
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Filtergehause-Montage

Stellen Sie vor dem ersten Gebrauch sicher,
dass der Filter in das Gehause eingesetzt
wird, wobei die schwarzen Seiten nach innen
und die silbernen Seiten nach auf3en zeigen.
Siehe ,Reinigung des Haubenfilters®. Setzen
Sie das Filtergehduse nach der Montage in
den Hohlraum der Haube ein und platzieren
Sie das Gitter auf der Haube.

3.5 Anschlusskabel

* Das Kochfeld wird mit einem
Anschlusskabel.

* Ersetzen Sie ein defektes Netzkabel durch
den Kabeltyp: HO5V2V2-F die einer
Temperatur von 90 °C oder mehr
standhalt. Wenden Sie sich an einen
autorisierten Kundendienst. Das
Anschlusskabel darf nur von einem
qualifizierten Elektriker ersetzt werden.

‘ Filter



Filtergeh&use

Kochfeld

Steckverbinder

A Schrankrickwandbefestigung

4.2 Anordnung der Kochflachen

Rohr
Bl Adapter

Induktionskochzone
Bedienfeld
Abzugshaube

_®+
Y e —
-~ _1 0 1234567829 P
_®+
I —
1 0 123456789 P
_®+
[—

Bedienen Sie das Geréat tGber die Sensorfelder. Die Anzeigen, Kontrolllampen und akustischen
Signale informieren Sie Uber die aktiven Funktionen.

Sen- Funktion Beschreibung

sorfeld
(D Ein / Aus Ein- und Ausschalten des Gerats.
@ Timer Einstellen der Funktion.
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Sen- Funktion

sorfeld

Beschreibung

_I_ — - Erhdhen oder Verringern der Zeit.
- Timer-Anzeige Zeigt die Zeit in Minuten an.
=] Bridge Ein- und Ausschalten der Funktion.
E || Pause Ein- und Ausschalten der Funktion.
- Anzeige des Hauben-Timers Zeigt die Zeit in Minuten an.
E - Haubensteuerleiste Einstellen einer Luftergeschwindigkeit.
m ﬁf Boost Ein- und Ausschalten der Funktion.
AUTO Automatikbetrieb der Haube Ein- und Ausschalten der Funktion.
\L) Breeze Ein- und Ausschalten der Funktion.
@ Haubenfilter-Anzeige Um anzuzeigen und daran zu erinnern, dass der Hau-
benfilter regeneriert werden muss.
E'I Verriegelung / Kindersicherung Verriegeln / Entriegeln des Bedienfelds.
P PowerBoost Einschalten der Funktion.
- Kochfeld-Steuerungsleiste Einstellen der Kochstufe.
4.4 Display-Anzeigen
Anzeige Beschreibung
+ Ziffer Es ist eine Storung aufgetreten.
@ / @ / Q OptiHeat Control (Restwarmeanzeige, 3-stufig): Weitergaren / Warmhalten / Restwar-
me.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

5.1 Ein- und Ausschalten

Halten Sie (D gedriickt, um das Kochfeld ein-
oder auszuschalten.

40 DEUTSCH

5.2 Topferkennung

Diese Funktion zeigt das Vorhandensein von
Kochgeschirr auf dem Kochfeld an und
deaktiviert die Kochzonen, wenn wahrend
eines Kochvorgangs kein Kochgeschirr
erkannt wird.

Wenn Sie Kochgeschirr auf eine Kochzone
stellen, bevor Sie eine Heizstufe gewahit
haben, erscheint die Anzeige Uber 0 auf der
Bedienleiste.



Wenn Sie Kochgeschirr von einer aktivierten
Kochzone entfernen und voriibergehend
beiseite stellen, beginnen die Anzeigen Uber
der entsprechenden Bedienleiste zu blinken.
Wenn Sie das Kochgeschirr nicht innerhalb
von 120 Sekunden wieder auf die aktivierte
Kochzone stellen, wird die Kochzone
automatisch deaktiviert.

Um den Kochvorgang fortzusetzen, stellen
Sie sicher, dass Sie das Kochgeschirr
innerhalb der angegebenen Zeitspanne
wieder auf die Kochzonen stellen.

5.3 Verwenden der Kochzonen

Stellen Sie das Kochgeschirr mittig auf die
ausgewahlte Kochzone. Induktionskochzonen
passen sich automatisch an die Groflie des
Kochgeschirrbodens an.

Mit einem groRen Kochgeschirr kénnen Sie
auf zwei Kochzonen gleichzeitig kochen. Das
Kochgeschirr muss die Mitten beider Zonen
bedecken darf aber nicht iber den markierten
Bereich hinausragen. Befindet sich das
Kochgeschirr zwischen den beiden Mitten,
wird die Funktion Bridge nicht eingeschaltet.

5.4 Kochstufe

1. Dricken Sie die gewiinschte Kochstufe
auf der Einstellskala.

Die Anzeigen oberhalb der Bedienleiste

erscheinen bis zur gewahlten Heizstufe.

2. Um eine Kochzone auszuschalten,
driicken Sie 0.

5.5 PowerBoost

Diese Funktion stellt den
Induktionskochzonen zusatzliche Leistung
zur Verflgung. Fur die Induktionskochzone
kann diese Funktion nur fiir einen begrenzten
Zeitraum eingeschaltet werden. Danach
schaltet die Induktionskochzone automatisch
wieder auf die héchste Kochstufe um.

@

Siehe Kapitel ,Technische Daten®.

Einschalten der Funktion fiir eine
Kochzone: Berlihren Sie P .

Ausschalten der Funktion: Andern Sie die
Kochstufe.

5.6 OptiHeat Control (3-stufige
Restwarmeanzeige)

/\ WARNUNG!

B / (=] / L) Solange die Anzeige
leuchtet, besteht Verbrennungsgefahr
durch Restwarme.

Die Induktionskochzonen erzeugen die
erforderliche Hitze zum Kochen direkt im
Boden des Kochgeschirrs. Die Glaskeramik
wird durch die Hitze des Kochgeschirrs
erhitzt.

Die Anzeigen erscheinen, wenn eine
Kochzone heil} ist. Sie zeigen den
Restwarmegrad der Kochzonen an, die Sie
gerade verwenden:

[B — Kochen fortsetzen,
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E] — Warmbhalten,

C] — Restwarme.

Die Anzeige kann ebenso erscheinen:

« fiir die benachbarten Kochzonen, auch
wenn Sie sie nicht benutzen,

» wenn heilles Kochgeschirr auf die kalte
Kochzone gestellt wird,

» wenn das Kochfeld ausgeschaltet ist, aber
die Kochzone noch heil} ist.

Die Anzeige erlischt, wenn die Kochzone
abgekunhlt ist.

5.7 Timer

Countdown-Kurzzeitwecker

Mit dieser Funktion kann festgelegt werden,
wie lange eine Kochzone fiir einen einzelnen
Kochvorgang in Betrieb sein soll. Sie kdnnen
die Funktion fir die Abzugshaube separat
einstellen. Siehe ,Funktionen der
Abzugshaube®.

Stellen Sie die Heizstufe fir die ausgewahlte
Kochzone und danach die Funktion ein.

1. Drlcken Sie O, 00 erscheint auf dem
Timer-Display.

2. Dricken Sie + oder =, um die Zeit (00 -
99 Minuten) einzustellen.

3. Drilcken Sie @ um den Timer zu starten
oder warten Sie 3 Sekunden. Der Timer
b(?_ginnt herunterzuzahlen.

Zum Andern der Zeit: Wahlen Sie die

Kochzone mit @ und driicken Sie + oder

Zum Ausschalten der Funktion: Wahlen

Sie die Kochzone mit @ und drlicken Sie —.
Die verbleibende Zeit zahlt rickwarts auf 00.

Der Timer beendet das Herunterzahlen, ein
Signal ertént und 00 blinkt. Die Kochzone
wird ausgeschaltet. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.
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Kurzzeitwecker

Sie kdnnen diese Funktion verwenden, wenn
das Kochfeld eingeschaltet, die Kochzonen
aber nicht in Betrieb sind. Die
Heizstufeneinstellung zeigt 00.

1. Driicken Sie .

2. Die Zeit wird mit + oder T eingestellt.
Der Timer beendet das Herunterzéhlen, ein
Signal ertdnt und 00 blinkt. Driicken Sie ein
beliebiges Symbol, um das Signal und das
Blinken zu beenden.

Zum Ausschalten der Funktion: Driicken

sie ®© und —. Die verbleibende Zeit zahit
zurlck auf 00.

5.8 Leistungsbegrenzung

Sind mehrere Zonen eingeschaltet und die
verbrauchte Leistung Uberschreitet die
Begrenzung der Stromversorgung, teilt diese
Funktion die verfligbare Leistung zwischen
allen Kochzonen auf (die mit derselben
Phase verbunden sind). Das Kochfeld steuert
die Kochstufen, um die Sicherungen der
Hausinstallation zu schitzen.

* Die Kochzonen werden nach Position und
Anzahl der Phasen im Kochfeld gruppiert.
Jede Phase besitzt eine maximale
elektrische Last. Erreicht das Kochfeld die
maximale verfligbare Leistung innerhalb
einer Phase, wird die Leistung der
Kochzonen automatisch reduziert.

* Es wird immer die Heizstufe der zuerst
gewahlten Kochzone priorisiert. Die
verbleibende Leistung wird auf die zuvor
aktivierten Kochzonen in der
ausgewahlten Reihenfolge aufgeteilt.

« Bei Kochzonen, deren Leistung reduziert
ist, blinkt die Bedienleiste und zeigt die
maximal moglichen Heizstufen an.

»  Warten Sie, bis das Display aufhort zu
blinken oder reduzieren Sie die Kochstufe
der zuletzt ausgewahlten Kochzone. Die
Kochzonen arbeiten mit der reduzierten
Kochstufe weiter. Andern Sie bei Bedarf
die Kochstufen der Kochzonen manuell.

* Die Dunstabzugshaube ist immer als
elektrische Last verflgbar.



Siehe Abbildung fir mogliche Kombinationen,
wie die Leistung unter den Kochzonen verteilt
werden kann.

5.9 Funktionen der Abzugshaube

Sie konnen die Funktion aktivieren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist und keine der
Kochzonen aktiv ist, oder zu einem
beliebigen Zeitpunkt wahrend des
Kochvorgangs.

@

Wenn Sie die Funktion aktivieren,
wahrend das Kochfeld ausgeschaltet ist,
keine der Kochzonen in Betrieb ist und
keine Restwarme auf dem Bedienfeld
sichtbar ist, schaltet sich die Funktion

nach einigen Sekunden von selbst aus.

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Ein- und Ausschalten der
Abzugshaube

Die Abzugshaube kann sowohl wahrend des
Kochvorgangs als auch bei ausgeschaltetem
Kochfeld neben dem Kochfeld arbeiten.

1. Dricken Sie eine der Geblasestufen (1-3)
auf der Bedienleiste der Abzugshaube,
um die Haube zu aktivieren.

Ein Signal ertdont und Anzeigen Uber der

Bedienleiste der Abzugshaube erscheinen.

2. Stellen Sie die Luftergeschwindigkeit je
nach Bedarf ein, indem Sie eine der
verfliigbaren Stufen auf der Bedienleiste
der Abzugshaube driicken.

3. Um die Abzugshaube zu deaktivieren,
driicken Sie 0 auf der Bedienleiste der
Abzugshaube.

Die Anzeigen oberhalb der Bedienleiste der

Abzugshaube werden ausgeblendet.

AUTO

Die Funktion passt die Liftergeschwindigkeit
automatisch an die gewahlte Heizstufe des
Kochfelds an.

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal
verwenden, ist die Funktion in der Regel
standardmagig aktiviert.

1. Driicken und halten Sie O um das
Kochfeld zu aktivieren.

2. Dricken Sie AUTO um die Funktion zu
aktivieren.

Ein Signal ertdnt und eine Anzeige liber dem

Symbol erscheint.

3. Stellen Sie das Kochgeschirr auf das
Kochfeld und wahlen Sie eine Heizstufe.
Erhéhen oder verringern Sie die
Heizstufe nach Bedarf.

Die Abzugshaube reagiert auf die eingestellte

Heizstufe und erhoht oder verringert die

Liftergeschwindigkeit entsprechend. Die

Anzeigen uber der Steuerleiste der Haube

werden angezeigt.

4. Drucken Sie 0 auf der Bedienleiste des
Kochfelds, um eine Kochzone zu

deaktivieren oder (D um das Kochfeld
auszuschalten.

Wenn die Restwarmeanzeige erscheint,

passt AUTO weiterhin die

Luftergeschwindigkeit an. Wenn die

Restwarme niedrig ist, kdnnte Breeze

ebenfalls den Betrieb aufnehmen.

5. Um die Funktion wahrend des Kochens
zu deaktivieren und in den manuellen
Modus der Abzugshaube zu wechseln,
driicken Sie AUTO oder eine andere
Einstellung an der Bedienleiste der
Abzugshaube.

Ein Signal ertdnt und die Anzeige lber dem

Symbol erlischt.
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Automatikbetrieb — Liiftergeschwindigkeitsstufen

Ab- Restwarmepegel (Kochfeld ist Restwarmepegel (Kochfeld Kochen Braten
zugs- ausgeschaltet) ist eingeschaltet)
hau-
ben-
modus
v 0 & 68 0 & G
H1 - - - - - - - - 1
H2 - - - '\L) - - 1 1 1
H3 - - '\() '\L) - 1 1 1 2
H4 - \L) ’\(..) 1 1 1 2 2 3

®

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
wahrend AUTO lauft, wird die Funktion
fur den nachsten Kochvorgang
gespeichert.

Timer der Abzugshaube

Verwenden Sie die Funktion, um die
Betriebsdauer der Abzugshaube festzulegen.

Es ist nicht moglich, den Timer der
Abzugshaube einzustellen, wahrend die
Abzugshaube deaktiviert ist.

1. Drlicken Sie @ neben der Bedienleiste
der Abzugshaube.

2. Dricken Sie + oder —, um die Zeit (00 -
99 Minuten) einzustellen.

3. Drilcken Sie O um den Timer zu starten.

Der Timer beginnt herunterzuzahlen

» Sobald der Timer heruntergezahlt hat,
stoppt der Betrieb der Abzugshaube.

+ Esist mdglich, den Abzugshauben-Timer
einzustellen, wahrend AUTO eingeschaltet
ist. Wenn AUTO die Abzugshaube vor
Ablauf der eingestellten Zeit deaktiviert,
wird der Timer zurlickgesetzt.

*  Wenn der Timer die Abzugshaube vor
AUTO deaktiviert, wird die Funktion
ausgeschaltet. Die Anzeigen Uber 0 und
AUTO werden ausgeblendet.

* In beiden Fallen wird AUTO beim
nachsten Einschalten des Kochfelds
aktiviert.
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Boost

Die Funktion aktiviert den Lfter der
Abzugshaube in seiner maximalen
Geschwindigkeitsstufe.

1. Dricken Sie e um die Funktion zu
aktivieren.

Ein Signal ertont und eine Anzeige Gber dem

Symbol erscheint.

2. Drlcken Sie bei Bedarf erneut ﬁ? um die
Funktion deaktivieren.
Die Funktion kann maximal 10 Minuten lang
ununterbrochen arbeiten. Nach dieser Zeit
wechselt die Einstellung der
Luftergeschwindigkeit automatisch auf 3. Sie
kénnen die Funktion bei Bedarf wieder
aktivieren.

Breeze

Die Funktion stellt den Abzugshaubenliifter
auf eine besonders niedrige Geschwindigkeit
ein. Der Lifter beginnt sofort nach
Aktivierung der Funktion mit einem minimalen
Gerauschpegel zu laufen. Verwenden Sie die
Funktion nach dem Kochen, um eventuelle
Gerlche zu entfernen.

Zum Aktivieren der Funktion bei
ausgeschaltetem Kochfeld:

1. Driicken Sie .

Ein Signal ertdnt und eine Anzeige liber dem
Symbol erscheint. Ein auf 60 Minuten
eingestellter Timer erscheint im Display
neben der Bedienleiste der Abzugshaube.



2. Passen Sie den Timer bei Bedarf mit +

oder — an.
Nach Ablauf des Timers schaltet sich die
Abzugshaube automatisch aus.

Auto Breeze

Die Funktion stellt den Abzugshaubenlifter
automatisch so ein, dass er nach dem Garen
und Ausschalten des Kochfelds weiterlauft.
Das Geblase lauft maximal 20 Minuten lang
mit der niedrigsten Drehzahl. Die Funktion
beseitigt nach dem Kochen anhaltende
Gerliche.

Wenn Sie das Kochfeld zum ersten Mal
verwenden, ist die Funktion standardmafig
aktiviert.

Wenn die Funktion aktiviert ist, erscheint die
obige AUTO Anzeige. Die verbleibende
Laufzeit ist auf dem Display des Hauben-
Timers sichtbar. Es ist nicht moglich, die
eingestellte Zeit zu verandern. Sobald der
Zyklus beendet ist, schaltet sich der Lufter
automatisch aus.

So deaktivieren Sie die Funktion wéahrend
des Betriebs:

Driicken Sie AUTO oder 0 auf der
Steuerleiste der Abzugshaube.
Der Haubenlifter schaltet sich aus.

So deaktivieren Sie die Funktion
vollstindig:
1. Offnen Sie das Menii: Halten Sie die

Taste O 3 Sekunden lang gedriickt.
Halten Sie dann Taste & gedruckt.

2. Dricken Sie (\D auf dem vorderen Timer,
bis dF auf dem Display erscheint.

3. Dricken Sie + oder — auf dem
vorderen Timer, bis Aus (--) erscheint.

4. Zum Beenden driicken Sie @

®

Es wird empfohlen, die Funktion nicht zu
deaktivieren und sie fiir die gesamte
Dauer des Zyklus ununterbrochen laufen
zu lassen.

5.10 Meniistruktur
Die Tabelle zeigt die Basismenustruktur.
Benutzereinstellungen

Sym-  Einstellung Méogliche Optio-

bol nen

b Ton Ein/Aus (--)

H Abzugshaubenmo- 1-4
dus

dF Auto Breeze Ein/ Aus (--)

E Alarm / Fehlerhisto- Die Liste der letzten
rie Alarme / Fehler.

Zur Eingabe der Benutzereinstellungen:
Halten Sie die Taste (D 3 Sekunden lang

gedrickt. Halten Sie dann & gedrickt. Die
Einstellungen erscheinen auf dem Timer der
linken Kochzonen.

Navigieren im Menii: Das Men( besteht aus
dem Einstellungssymbol und einem Wert.
Das Symbol erscheint auf dem hinteren
Timer und der Wert erscheint auf dem
vorderen Timer. Um zwischen den

Einstellungen zu navigieren, driicken Sie @
auf dem vorderen Timer. Um den

Einstellungswert zu andern, driicken Sie +
oder — auf dem vorderen Timer.
Um das Menii zu verlassen: Driicken Sie

0}

OffSound Control

Sie kdnnen die Tone im Men( >
Benutzereinstellungen aktivieren /
deaktivieren.

@

Siehe ,Meni-Struktur”.

Wenn die Téne ausgeschaltet sind, kdnnen
Sie den Ton immer noch héren, wenn:

« Sie @ berthren,
« der Timer heruntergezahit wird,
« Sie ein inaktives Symbol dricken.
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6. ZUSATZFUNKTIONEN

6.1 Automatische Abschaltung

Die Funktion schaltet das Kochfeld
automatisch aus:

» alle Kochzonen, sowie die Haube sind
ausgeschaltet,

» stellen Sie nach dem Einschalten des
Kochfelds keine Heizstufe oder
Lafterdrehzahl ein,

* wenn das Bedienfeld mehr als 10
Sekunden mit verschiitteten Lebensmitteln
oder einem Gegenstand (Topf, Tuch usw.)
bedeckt ist. Ein Signal ertont und das
Kochfeld wird ausgeschaltet. Entfernen
Sie den Gegenstand oder reinigen Sie das
Bedienfeld.

*  Wenn das Gerat zu heil wird (wenn
beispielsweise ein Topf leerkocht). Lassen
Sie die Kochzone abkihlen, bevor Sie das
Kochfeld wieder benutzen.

» wenn Sie eine Kochzone nicht
ausschalten oder die Kochstufe andern.
Nach einiger Zeit schaltet sich das
Kochfeld aus.

Das Verhiltnis zwischen der

Heizeinstellung /

Liiftergeschwindigkeitseinstellung und

der Zeit, nach der das Gerat ausgeschaltet

wird:

Kochstufe Das Kochfeld schal-
tet sich ab nach

1-2 6 Stunden

3-4 5 Stunden

5 4 Stunden

6-9 1,5 Stunden

Die Haube schaltet
sich ab nach

Liiftergeschwindig-
keitseinstellung

'\() 10 Stunden
1-3 10 Stunden
6.2 Pause

Mit dieser Funktion werden alle
eingeschalteten Kochzonen auf die niedrigste
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Kochstufe geschaltet. Die Geschwindigkeit
des Abzugshaubenlifters verringert sich auf
1. Wenn Sie die Funktion aktivieren, wahrend
die Haube im automatischen Modus
betrieben wird, reduziert sich die
Geschwindigkeit des Abzugshaubenliifters
nicht.

Wenn die Funktion in Betrieb ist, kann @ und

|| verwendet werden. Alle anderen Symbole
des Bedienfelds sind verriegelt.

Die Funktion unterbricht nicht die Timer-
Funktionen.

1. Zum Aktivieren der Funktion : Driicken

Sie || .
Die Kochstufe wird auf 1 reduziert. Die
Geschwindigkeit des Abzugshaubenlifters
verringert sich auf 1.
2. Driicken Sie zum Ausschalten der

Funktion I .
Die vorherige Heizstufe /
Luftergeschwindigkeitseinstellung wird
aktiviert.

6.3 Verriegelung

Sie konnen das Bedienfeld sperren, wahrend
das Kochfeld eingeschaltet ist. Dadurch wird
verhindert, dass die Heizstufe /
Abzugshaubengeschwindigkeit versehentlich
geandert wird.

Stellen Sie zuerst die Heizstufe /
Abzugshaubengeschwindigkeit ein..

Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

&

Zu.m Ausschalten der Funktion: Driicken
Sie EI erneut.

@

Die Funktion wird deaktiviert, wenn Sie
das Kochfeld ausschalten.

6.4 Kindersicherung

Diese Funktion verhindert eine versehentliche
Bedienung des Kochfelds und der
Dunstabzugshaube.



Zum Aktivieren der Funktion: Driicken Sie

. Nehmen Sie keine Warmeeinstellung /
Haubeneinstellung vor. Driicken und halten
Sie EI 3 Sekunden lang gedriickt, bis die
Anzeige Uber dem Symbol erscheint.

Schalten Sie das Kochfeld mit @ aus.

®

Wenn Sie das Kochfeld ausschalten,
bleibt die Funktion weiterhin aktiv. Die

Anzeige Uber & ist eingeschaltet.

Zum Deaktivieren der Funktion: Driicken
Sie (D Nehmen Sie keine
Warmeeinstellung / Haubeneinstellung vor.

Driicken und halten Sie (8 3 Sekunden lang
gedriickt, bis die Anzeige liber dem Symbol

erlischt. Schalten Sie das Kochfeld mit CD
aus.
Kochen mit aktivierter Funktion: Driicken

sie ©, dann (8 fiir 3 Sekunden, bis die
Anzeige Uber dem Symbol erlischt. Sie
kénnen das Kochfeld in Betrieb nehmen.
Diese Funktion wird erneut eingeschaltet,

7. TIPPS UND HINWEISE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

7.1 Kochgeschirr

®

Bei Induktionskochzonen erzeugt ein
starkes Elektromagnetfeld die Hitze im
Kochgeschirr sehr schnell.

Benutzen Sie fir die Induktionskochzonen
geeignetes Kochgeschirr.

» Der Boden des Kochgeschirrs muss so
dick und flach wie mdglich sein.

» Stellen Sie sicher, dass die Topfboden
sauber sind, bevor Sie sie auf das
Kochfeld stellen.

» Um Kratzer zu vermeiden, darf der Topf
nicht auf dem Keramikglas verschoben
werden.

sobald das Kochfeld mit D ausgeschaltet
wird.

6.5 Bridge

@

Die Funktion wird eingeschaltet, wenn
der Topf die Mitten beider Kochzonen
bedeckt. Weitere Informationen zur
korrekten Platzierung des Kochgeschirrs
finden Sie unter ,Verwendung der
Kochzonen®.

Diese Funktion verbindet zwei Kochzonen
und sie funktionieren als eine.

Stellen Sie zuerst die Kochstufe fiir eine der
Kochzonen ein.

Zum Aktivieren der Funktion fiir linke /

rechte Kochzonen: Beriihren Sie )/ [m.
Zum Einstellen oder Andern der
Warmeeinstellung berlihren Sie einen der
links / rechts gelegenen Steuersensoren.

Zum Ausschalten der Funktion: Berlihren

Sie =]/ [=. Die Kochzonen arbeiten
unabhangig voneinander.

Kochgeschirrmaterial

« geeignet: Gusseisen, Stahl, Stahlemail,
Edelstahl, Boden aus mehreren Schichten
verschiedener Materialien (vom Hersteller
als geeignet gekennzeichnet).

* nicht geeignet: Aluminium, Kupfer,
Messing, Glas, Keramik, Porzellan.

Kochgeschirr eignet sich fir

Induktionskochfelder, wenn:

« Wasser sehr schnell auf einer Kochzone
kocht, die auf die hochste Erhitzungsstufe
geschaltet ist.

« Ein Magnet auf den Boden des
Kochgeschirrs zieht.

Abmessungen des Kochgeschirrs

* Induktionskochzonen passen sich
automatisch an die GroRe des
Kochgeschirrbodens an.

* Die Kochzoneneffizienz hangt vom
Durchmesser des Kochgeschirrs ab.
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Kochgeschirr mit einem Durchmesser
kleiner als das Minimum erhalt nur einen
Teil der von der Kochzone erzeugten
Leistung.

» Verwenden Sie aus Sicherheitsgriinden
und fur optimale Kochergebnisse nicht
mehr Kochgeschirr als in der

~Spezifikation der Kochzonen“ angegeben.

Vermeiden Sie es, Kochgeschirr wahrend
des Kochvorgangs in die Nahe des
Bedienfelds zu stellen. Dies kdnnte sich
auf die Funktionsweise des Bedienfelds
auswirken oder die Kochfeldfunktionen
versehentlich aktivieren.

®

Siehe hierzu ,Technische Daten".

Dampfentliiftungsdeckel

Um die Kochvorgange neben der
Abzugshaube weiter zu optimieren, kénnen
Sie die speziellen Dampfentliftungsdeckel
mit Ihrem Kochgeschirr verwenden. Die
Deckel sind so konstruiert, dass sie den im
Inneren des Topfes entstehenden Dampf zur
Abzugshaube leiten und so unerwiinschte
Kochgeriiche und liberméaRige Feuchtigkeit in
der Kuche minimieren. Die Deckel sind
separat in verschiedenen Grofien erhaltlich
und passen auf die meisten gangigen
Kochgeschirr-Typen. Fir weitere
Informationen besuchen Sie unsere Website.
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7.2 Betriebsgerausche
Es gibt verschiedene Betriebsgerdausche:

* Knacken: Das Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

» Pfeifen: Sie haben die Kochzone auf eine
hohe Stufe geschaltet und das
Kochgeschirr besteht aus
unterschiedlichen Materialien
(Sandwichkonstruktion).

¢ Summen: Sie haben die Kochzone auf
eine hohe Stufe geschaltet.

« Klicken: Elektrisches Umschalten .
Zischen, Surren: Der Ventilator lauft.
Dle Gerausche sind normal und weisen

nicht auf eine Stérung hin.

7.3 Oko Timer (Oko-Kurzzeitwecker)

Um Energie zu sparen, schaltet sich die
Kochzonenheizung vor dem Signal des
Kurzzeitmessers ab. Die Abschaltzeit hangt
von der eingestellten Kochstufe und der
Gardauer ab.

7.4 Beispiele fiir Kochanwendungen

Das Verhaltnis zwischen der Kochstufe und
dem Energieverbrauch der Kochzone ist nicht
linear. Bei einer hoheren Kochstufe steigt der
Energieverbrauch nicht proportional an. Das
bedeutet, dass eine Kochzone, die auf eine
mittlere Kochstufe eingestellt ist, weniger als
die Halfte ihrer maximalen Leistung
verbraucht.

@

Die Angaben in der Tabelle sind
Richtwerte.




Kochstufe Verwendung fiir: Dauer Tipps
(Min.)
1 Warmbhalten von gekochten Speisen. nach Be-  Legen Sie einen Deckel auf das Koch-
darf geschirr.
1-2 Sauce Hollandaise, schmelzen: Butter, 5 -25 Von Zeit zu Zeit rithren.
Schokolade, Gelatine.
2 Stocken: Lockere Omeletts, gebacke- 10 - 40 Mit einem Deckel garen.
ne Eier.
2-3 Kécheln von Reis und Milchgerichten, 25 - 50 Mindestens doppelte Menge Fllssig-
Erhitzen von Fertiggerichten. keit zum Reis geben, Milchgerichte
nach der Halfte der Zeit umrihren.
3-4 Dinsten von Gemiise, Fisch, Fleisch. 20-45 Geben Sie ein paar Essléffel Wasser
hinzu. Uberpriifen Sie die Wasser-
menge wahrend des Prozesses.
4-5 Kartoffeln und anderes Gemise damp- 20 - 60 Den Boden des Topfes mit 1-2 cm
fen. Wasser bedecken. Uberprifen Sie
wahrend des Prozesses den Wasser-
stand. Lassen Sie den Deckel auf dem
Topf.
4-5 Kochen Sie groere Mengen an Le- 60 - 150 Bis zu 3 | Flussigkeit plus Zutaten.
bensmitteln, Eintopfgerichten und Sup-
pen.
6-7 Sanftes Braten: Schnitzel, Cordon bleu nach Be- Bei Bedarf umdrehen.
vom Kalb, Kotelett, Frikadellen, Brat- darf
wdirste, Leber, Mehlschwitze, Eier,
Pfannkuchen, Krapfen.
7-8 Scharfes Braten, Rosti, Lendenstlcke, 5-15 Bei Bedarf umdrehen.
Steaks.
9 Wasser kochen, Nudeln kochen, Fleisch anbraten (Gulasch, Schmorbraten), Frittieren von

Pommes frites.

P

Kochen Sie grole Mengen Wasser. PowerBoost ist eingeschaltet.

7.5 Tipps und
Abzugshaube

Hinweise fiir die

Kochvorgangs mit einer niedrigen
Geschwindigkeit. Die Geschwindigkeit
erhéht sich allmahlich. Sie kdnnen die

« Das Gitter, das die Abzugshaube abdeckt,
besteht aus Aluminium und rostfreiem .
Wenn die Abzugshaube nicht in Betrieb
ist, kdnnen Sie Topfe darauf abstellen. Sie
wird nicht beschadigt.

» Beim Betrieb von AUTO startet die
Liftung zu Beginn eines jeden

8. REINIGUNG UND PFLEGE

/\ WARNUNG!
Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

Geschwindigkeit des Lufters auch manuell
einstellen.

8.1 Allgemeine Informationen

* Reinigen Sie das Kochfeld nach jedem
Gebrauch.
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» Verwenden Sie stets Kochgeschirr mit
sauberen Bdden.

» Kratzer oder dunkle Flecken auf der
Oberflache beeintrachtigen die
Funktionsfahigkeit des Kochfelds nicht.

* Verwenden Sie einen Spezialreiniger zur
Reinigung der Kochfeldoberflache.

» Verwenden Sie einen speziellen
Reinigungsschaber fiir das Glas.

8.2 Reinigen des Kochfelds

+ Sofort entfernen: Geschmolzener
Kunststoff, Plastikfolie, Salz, Zucker und
Lebensmittel mit Zucker, sonst kann der
Schmutz das Kochfeld beschadigen.
Achten Sie darauf, dass sich niemand
Verbrennungen zuzieht. Den speziellen
Reinigungsschaber schrag zur Glasflache
ansetzen und Uber die Oberflache
bewegen.

« Entfernen, wenn das Kochfeld
ausreichend kiihl ist: Kalksteinringe,
Wasserringe, Fettflecken, glanzende
metallische Verfarbung. Reinigen Sie das
Kochfeld mit einem feuchten Tuch und
nicht scheuernden Reinigungsmittel.
Wischen Sie das Kochfeld nach der
Reinigung mit einem weichen Tuch
trocken.

+ Entfernen Sie gldanzende metallische
Verfarbung: Benutzen Sie fiir die
Reinigung der Glasoberflache ein mit
einer Lésung aus Essig und Wasser
angefeuchtetes Tuch.

8.3 Reinigung der Haube

Gitter

Das Gitter leitet die Luft in die Haube.
Zusatzlich schitzt es das Haubensystem und
verhindert, dass versehentlich Fremdkorper
hineinfallen. Sie kdnnen das Gitter von Hand
oder in der Spulmaschine waschen. Wischen
Sie das Gitter mit einem weichen Tuch ab.

Wassertank

Unter der Haube befindet sich ein
Wassertank. Er fangt das bei jedem
Kochvorgang entstehende Kondenswasser
auf. Denken Sie daran, den Wassertank
regelmanig zu leeren.
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Stellen Sie vor dem Offnen des Wassertanks
einen Behalter oder ein Tablett darunter, um
Wasser aufzufangen. Um den Wassertank zu
offnen, schieben Sie die Riegel nach aullen
und 6ffnen Sie sie nacheinander.

7/

/N WARNUNG!

Achten Sie darauf, dass kein Wasser in
das Innere der Haube gelangt.

Wenn Wasser oder andere Fliissigkeiten
in das Innere des Haubensystems
verschiittet werden:

« Schalten Sie die Haube zuerst aus,

* heben Sie das Gitter an und reinigen Sie
den Haubenbereich vorsichtig mit einem
feuchten Tuch oder Schwamm und einem
milden Reinigungsmittel,

« wischen Sie die Uberschissige
Flussigkeit, die sich am Boden des
Haubenhohlraums angesammelt hat, mit
einem Schwamm oder einem trockenen
Tuch weg,

« reinigen Sie den Filter, falls erforderlich
(siehe ,Reinigung des Haubenfilters®),

« schalten Sie die Haube ein, stellen Sie die
Lufterdrehzahl auf Stufe 2 oder héher und
lassen Sie sie einige Zeit laufen, um die
Restfeuchtigkeit zu entfernen.

8.4 Filter der Haube reinigen

Der 2-in-1-Aktivkohle-Filter mit langer
Lebensdauer kombiniert die Filtration von
Fett und Geruch in einer Einheit. Der Filter
besteht aus zwei Elementen, die sich auf der
linken und rechten Seite des Filtergehauses
befinden. Jedes Element besteht aus dem
Fettfilter und dem langlebigen Kohlefilter. Der
Fettfilter sammelt Fett, Ol und Speisereste
und verhindert, dass diese in das
Haubensystem gelangen. Der langlebige
Kohlefilter mit Aktivkohleschaum neutralisiert
Rauch und Kochgertiche. Reinigen und



regenerieren Sie den Filter in regelmalligen
Abstanden:

» Reinigen Sie den Filter, sobald das
angesammelte Fett sichtbar ist. Die
Reinigungshaufigkeit hangt von der
Menge an Fett und Ol ab, die beim
Kochen verwendet wird. Es wird
empfohlen, den Filter alle 10-20 Stunden
oder bei Bedarf haufiger zu reinigen.

* Regenerieren Sie den Filter nur, wenn die

Benachrichtigung @ aktiviert ist. Die
maximale Anzahl der
Regenerationszyklen betragt 7. Nach
dieser Zeit muss der Filter durch einen
neuen ersetzt werden.

Das Kochfeld verfiigt Gber einen
eingebauten Zahler mit einer Anzeige, die
Sie an das Regenerieren des Filters
erinnert. Der Zahler fir die
Benachrichtigung startet automatisch,
wenn Sie die Haube zum ersten Mal
einschalten. Nach 100 Stunden Gebrauch

beginnt die Filteranzeige 3] zu blinken,
um zu signalisieren, dass es Zeit ist, den
Filter zu regenerieren. Die
Benachrichtigung bleibt 30 Sekunden lang
eingeschaltet, nachdem Sie die Haube
und das Kochfeld deaktiviert haben. Die
Benachrichtigung verhindert nicht die
Nutzung des Kochfelds.

2. Nehmen Sie das Filtergehduse heraus.

®

/\ WARNUNG!

Ein Ubersattigter Filter kann eine
Brandgefahr darstellen.

Demontage / Wiedermontage des
Filters

Filter und Filtergehduse befinden sich direkt
unter dem Gitter in der Mitte des Kochfelds.
Entfernen Sie sie vorsichtig, da sie aufgrund
von angesammeltem Fett rutschig sein
kénnten.

1. Entfernen Sie das Gitter.

3. Dricken Sie die beiden Elemente
vorsichtig von aufen nach innen und
falten Sie sie zusammen. Nehmen Sie
dann den Filter aus dem Filtergehduse
heraus.

~

4. Nach der Reinigung die Filtereinheit
wieder zusammenbauen:

a. Schieben Sie die Filterelemente in
das Filtergehduse entlang der
eingebauten Schienen.Stellen Sie
sicher, dass die schwarzen Seiten
nach innen und die silbernen Seiten

7
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nach auf3en zeigen. Nach dem
Zusammenbau sollten Sie die
schwarze Seite im Hohlraum sehen
kénnen.

b. Setzen Sie das Filtergehduse wieder
in den Haubenhohlraum ein.

Reinigung des Filtergehduses

Reinigen Sie das Filtergehduse manuell mit
einem milden Reinigungsmittel und einem
weichen Tuch. Sie kdnnen es auch im
Geschirrspller reinigen.

Reinigung des Filters

1.

Waschen Sie den Filter ohne
Reinigungsmittel in warmem Wasser.
Reinigungsmittel konnen die
Geruchsfiltration beschadigen. Sie
koénnen bei Bedarf einen weichen
Schwamm, ein weiches Tuch oder eine
nicht scheuernde Reinigungsburste

verwenden, um Speisereste zu entfernen.

Sie kénnen den Filter auch im
Geschirrspliler bei 65 — 70 °C (mit einem
Programm langer als 90 Min),ohne
Reinigungsmittel undohne Geschirr
reinigen.

Trocknen Sie den Filter im Backofen flr
20 - 30 Min bei 70 °C. Legen Sie den

9. FEHLERSUCHE

/\ WARNUNG!

Siehe Kapitel Sicherheitshinweise.

9.1 Was zu tun ist, wenn ...

Filter auf den mittleren Gitterrost. Stellen
Sie sicher, dass Sie eine
Backofenfunktion ohne Geblase
verwenden. Alternativ konnen Sie den
Filter Gber Nacht bei Raumtemperatur
trocknen lassen. Der Filter muss vor dem
Zusammenbau vollstandig getrocknet
werden.

Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder in
den Haubenhohlraum ein.

Regenerieren des Filters

1.

2,

4.

Reinigen Sie zuerst den Filter, wie oben
in Schritt 1 beschrieben.

Legen Sie den Filter bei 80 - 110 °C

60 Min lang in den Backofen. Legen Sie
den Filter auf den mittleren Gitterrost.
Verwenden Sie eine Backofenfunktion
ohne Geblase.

Bauen Sie die Filtereinheit wieder
zusammen und setzen Sie sie wieder in
den Haubenhohlraum ein.

Driicken Sie @ kurz, um den Zahler
zurlickzusetzen.

Der Zahler wird neu gestartet.

Storung

Mogliche Ursache

Problembehebung

Das Kochfeld kann nicht einge-
schaltet oder bedient werden.

Das Kochfeld ist nicht oder nicht ord-
nungsgemaf an die Spannungsver-

sorgung angeschlossen.

Prifen Sie, ob das Kochfeld ordnungs-
geman an die Spannungsversorgung
angeschlossen ist.

Die Sicherung ist durchgebrannt.

Vergewissern Sie sich, dass die Siche-
rung die Ursache fiir die Stérung ist.
Brennt die Sicherung wiederholt durch,
wenden Sie sich an eine qualifizierte
Elektrofachkraft.
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Sie haben die Kochstufe nicht inner-
halb von 60 Sekunden eingestellt.

Schalten Sie das Kochfeld erneut ein
und stellen Sie die Kochstufe innerhalb
von weniger als 60 Sekunden ein.

Sie haben 2 oder mehr Sensorfelder
gleichzeitig beriihrt.

Beriihren Sie nur ein Sensorfeld.

Pause ist eingeschaltet.

Siehe ,Pause”.

Auf dem Bedienfeld befinden sich
Wasser- oder Fettspritzer.

Reinigen Sie das Bedienfeld.

Es ist ein konstanter Piepton zu
horen.

Unsachgemaler elektrischer An-
schluss.

Trennen Sie das Kochfeld von der
Stromversorgung. Wenden Sie sich an
eine Elektrofachkraft zur Uberpriifung
der Installation.

Sie kénnen die hochste Kochstu-
fe fuir eine der Kochzonen nicht
einschalten.

Die anderen Kochzonen verbrau-
chen die maximal verfligbare Leis-
tung.

Ihr Kochfeld funktioniert einwandfrei.

Reduzieren Sie die Leistung der ande-
ren Kochzonen, die an dieselbe Phase
angeschlossen sind. Siehe ,Leistungs-
begrenzung*.

Ein akustisches Signal ertont und
das Kochfeld wird ausgeschaltet.
Wenn das Kochfeld ausgeschal-
tet wird, ertont ein akustisches
Signal.

Sie haben etwas auf ein oder meh-
rere Sensorfelder gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
den Sensorfeldern.

Das Kochfeld wird ausgeschaltet.

Sie haben etwas auf das Sensorfeld

@ gestellt.

Entfernen Sie den Gegenstand von
dem Sensorfeld.

Die Restwarmeanzeige funktio-
niert nicht.

Die Kochzone ist nicht heil, da sie
nur kurze Zeit in Betrieb war oder
der Sensor ist beschadigt.

Wenn die Kochzone lange genug be-
trieben wurde, um heil} zu sein, wen-
den Sie sich an ein autorisiertes Kun-
denzentrum.

Das Bedienfeld fihlt sich heiR an.

Das Kochgeschirr ist zu grof3 oder
Sie stellen es zu nah an das Bedien-
feld.

Stellen Sie groRes Kochgeschirr nach
Méglichkeit auf die hinteren Kochzo-
nen.

Es ertont kein Signalton, wenn
Sie die Sensorfelder des Bedien-
felds berthren.

Der Ton ist ausgeschaltet.

Schalten Sie den Ton ein. Siehe ,Tag-
licher Gebrauch®.

Die Anzeige Uber dem Symbol
E leuchtet auf.

Kindersicherung oder Verriegelung
ist eingeschaltet.

Siehe ,Kindersicherung” und ,Verrie-
gelung*.

Die Einstellskala blinkt.

Es befindet sich kein Kochgeschirr
auf der Kochzone oder die Kochzo-
ne ist nicht vollstéandig bedeckt.

Stellen Sie das Kochgeschirr so auf
die Kochzone, dass sie vollstandig be-
deckt wird.

Sie verwenden ungeeignetes Koch-
geschirr.

Verwenden Sie flr Induktionskochfel-
der geeignetes Kochgeschirr. Siehe
,Tipps und Hinweise".

Der Durchmesser des Kochgeschirr-
bodens ist zu klein fur die Kochzone.

Verwenden Sie Kochgeschirr mit den
richtigen Abmessungen. Siehe hierzu
,Technische Daten".
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Storung

Méogliche Ursache

Problembehebung

Die Bedienleiste flr die Abzugs-
haube blinkt und die Abzugshau-
be startet nicht oder schaltet ab.

Der Lufter kann sich unter bestimm-
ten Bedingungen von selbst aus-
schalten, z. B. wenn der Raum nicht
richtig belUftet wird.

Offnen Sie das Fenster. Méglicherwei-
se missen Sie den Fensterschalter in-
stallieren. Siehe ,Montage“. Wenn der
Fensterschalter bereits vorhanden ist,
vergewissern Sie sich, dass er korrekt
installiert wurde. Siehe Installations-
handbuch.

Driicken Sie ein beliebiges Symbol.
Die Abzugshaube funktioniert wieder.

Der Haubenlifter funktioniert
nicht richtig, wenn die Hauben-
funktionen aktiviert sind.

Die Umgebungstemperatur um die
Abzugshaube ist zu hoch.

Es besteht eine unzureichende Luft-
zirkulation in und um die Abzugs-
haube.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
trennen Sie es vom Stromnetz. Warten
Sie mindestens 10 Sekunden und ste-
cken Sie es dann wieder ein.

Weitere Vorschlage:

Versuchen Sie, die Umgebungstempe-
ratur herunterzukiihlen. Nehmen Sie
den Haubenfilter heraus und entfernen
Sie die Restfeuchtigkeit aus dem Inne-
ren der Haube. Siehe ,Reinigung und
Pflege”. Lassen Sie das Haubensys-
tem einen Tag lang trocknen und akti-
vieren Sie dann die Haube erneut.

Der beim Kochen erzeugte
Dampf wird von der Haube nicht
ausreichend absorbiert.

Die Deckel auf dem Kochgeschirr
sind nicht richtig platziert.

Wenn Ihr Kochgeschirr keine Dampf-
abzugsdeckel hat, achten Sie darauf,
die Deckel so zu kippen, dass der frei-
gesetzte Dampf in Richtung der Haube
geleitet wird.

Unter ,Tipps und Tricks" finden Sie In-
formationen zu den speziellen Dampf-
abzugsdeckeln, die fur die Verwen-
dung mit der integrierten Haube emp-
fohlen werden.

&

Der Haubenfilter ist Uberséattigt.

Regenerieren Sie den Haubenfilter
und setzen Sie die Benachrichtigung
zurlick. Siehe ,Reinigung und Pflege*.

und eine Zahl werden ange-
zeigt.

Es ist ein Fehler im Kochfeld aufge-
treten.

Schalten Sie das Kochfeld aus und
nach 30 Sekunden wieder ein. Wenn

erneut erscheint, trennen Sie das
Kochfeld von der Spannungsversor-
gung. Schalten Sie nach 30 Sekunden
das Kochfeld wieder ein. Wenn das
Problem weiterhin besteht, wenden
Sie sich an ein autorisiertes Service-
zentrum.

9.2 Wenn Sie keine Losung

finden ...

Wenn Sie das Problem nicht selbst 16sen
kénnen, wenden Sie sich an lhren Handler
oder einen autorisierten Kundendienst.
Geben Sie die Daten auf dem Typenschild
an. Vergewissern Sie sich, dass Sie das
Kochfeld richtig bedient haben. Wenn die
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Wartung von einem Servicetechniker oder
einem Handler nicht kostenlos erfolgt, ist
auch wahrend der Garantiezeit eine Geblhr
zu entrichten. Die Informationen Uiber
Garantiezeitraum und autorisierte
Kundendienststellen finden Sie in der
Garantiebroschire.



10. TECHNISCHE DATEN
10.1 Typenschild

Modell CCE84751CB
Typ 66 D4A 01 AA
Induktion 7.35 kW
Ser-Nr. ...cocceeevenn.
AEG

Produkt-Nummer (PNC) 949 597 950 01
220-240V /400 V 2N, 50 Hz
Hergestellt in: Deutschland

7.35 kW

cex

10.2 Technische Daten der Kochzonen

Kochzone Nennleistung PowerBoost [W] PowerBoost Kochgeschirr-
(hochste Koch- maximale Dauer durchmesser
stufe) [W] [Min] [mm]

Vorne links 2300 3200 10 125-210

Hinten links 2300 3200 10 125-210

Vorne rechts 2300 3200 10 125-210

Hinten rechts 2300 3200 10 125-210

Die Leistung der Kochzonen kann leicht von

den Daten in der Tabelle abweichen. Sie

andert sich mit dem Material und den
Abmessungen des Kochgeschirrs.

11. ENERGIEEFFIZIENZ

Verwenden Sie fiir optimale Kochergebnisse
kein Kochgeschirr, dessen Durchmesser
groRer als der in der Tabelle angegebene

Wert ist.

11.1 Produktinformationen gemaR der Okodesign-Richtlinie der EU fiir

Kochplatten

Modellbezeichnung

CCE84751CB

Kochfeldtyp Einbau-Kochfeld
Anzahl der Kochzonen 4
Heiztechnik Induktion
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisformigen Vorne links L 22.3cm
Kochzone B 22.0cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisformigen Hinten links L 22.3cm
Kochzone B 22.0cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisférmigen Vorne rechts L22.3cm
Kochzone B 22.0cm
Lange (L) und Breite (B) der nicht kreisférmigen Hinten rechts L22.3cm
Kochzone B 22.0cm
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Energieverbrauch pro Kochzone (EC electric coo- Vorne links 179.6 Wh/kg

king) Hinten links 189.1 Wh/kg
Vorne rechts 187.3 Whikg
Hinten rechts 189.1 Wh/kg
Energieverbrauch des Kochfelds (EC electric hob) 186.3 Wh/kg

IEC / EN 60350-2 - Elektrische Kochgerate * Wenn Sie Wasser erhitzen, verwenden

fur den Hausgebrauch - Teil 2: Kochfelder - Sie nur die Menge, die Sie bendtigen.

Verfahren zur Messung der Leistung. * Legen Sie nach Mdglichkeit immer Deckel
auf das Kochgeschirr.

« Stellen Sie das Kochgeschirr direkt in die
Mitte der Kochzone.

* Nutzen Sie die Restwarme, um Speisen
warm zu halten oder zum Schmelzen.

Die Energiemessungen der Kochflachen
wurden an den Markierungen der
entsprechenden Kochzonen vorgenommen.

11.2 Kochfeld - Energie sparen

Sie kénnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

11.3 Produktinformationen fiir Stromverbrauch und maximale Zeit bis zum
Erreichen des entsprechenden Energiesparmodus

Energieverbrauch im Aus-Zustand 0.3W

Maximale Zeit, die das Gerat benétigt, um automatisch den entsprechenden Ener- 2 Min
giesparmodus zu erreichen

11.4 Produktinformationsblatt und die Produktinformationen fiir
Dunstabzugshaube gemaR EU-Energiekennzeichnungs- und
Okodesignverordnungen

Produktdatenblatt gemaR EU-Norm 65/2014

Name oder Warenzeichen des Lieferanten AEG

Modellkennung CCE84751CB

Jahrlicher Energieverbrauch - AEChood 28.8 kWh/Jahr
Energieeffizienzklasse A+

Fluiddynamische Effizienz - FDEhood 324

Klasse fir die fluiddynamische Effizienz A

Beleuchtungseffizienz - LEhood - Lux/W

Beleuchtungseffizienzklasse -

Fettabscheidegrads - GFEhood 85.1 %
Klasse fiir den Fettabscheidegrad B

Minimaler Luftstrom im Normalbetrieb 270.0 m?h
Maximaler Luftstrom im Normalbetrieb 500.0 m%h
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Luftstrom im Betrieb auf der Intensivstufe oder Schnelllaufstufe 630.0 m3h
A-gewichtete Schallleistung bei niedrigster Geblasestufe 49 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei hochster Geblasestufe 64 db(A) re 1 pW
A-gewichtete Schallleistung bei Intensivgeschwindigkeit oder Boost 70 db(A) re 1 pW
Gemessene Leistungsaufnahme im Aus-Zustand - Po 0.49 W
Gemessene Leistungsaufnahme im Bereitschaftszustand - Ps - w
Zusiatzliche Informationen gemaR EU-Norm 66/2014

Zeitverlangerungsfaktor - f 0.8

Energieeffizienzindex - EElhood 41.4

Gemessener Luftvolumenstrom im Bestpunkt - QBEP 259.2 m3/h
Gemessener Luftdruck im Bestpunkt - PBEP 444 Pa

Maximaler Luftstrom - Qmax 630.0 m®h
Gemessene elektrische Eingangsleistung im Bestpunkt - WBEP 98.8 W
Nennleistung des Beleuchtungssystems - WL - w
Durchschnittliche Beleuchtungsstarke des Beleuchtungssystems auf der - Lux

Kochoberflache - Emiddle

Gerat getestet gemaR: IEC / EN 61591, IEC /
EN 60704-1, IEC / EN 60704-2-13, IEC / EN
50564.

Die Daten in der obigen Tabelle beziehen
sich auf die Gerate im Abluftmodus. Die
Gerate im Umluftmodus kénnen in den
Abluftmodus umgewandelt werden, indem
Sie den Installationsanweisungen in der
Installationsbroschiire folgen und einen
speziellen Filter verwenden, der in unseren
offiziellen Geschéaften verflgbar ist. Fur
weitere Informationen besuchen Sie unsere
Website.

11.5 Haube — Energie sparen

Sie kdnnen Energie beim taglichen Kochen
sparen, wenn Sie den folgenden Hinweisen
folgen.

Wenn Sie mit dem Kochen beginnen,
stellen Sie den Haubenlifter auf eine
niedrige Geschwindigkeitsstufe ein. Nach
Beendigung des Kochvorgangs lassen Sie
die Haube noch ein paar Minuten laufen.
Erhohen Sie die Liftergeschwindigkeit
nur, um grofRe Mengen an Dampf oder
Rauch zu beseitigen. Es wird empfohlen,
die Funktion Boost nur in extremen
Situationen zu verwenden.

Reinigen Sie den Haubenfilter regelmafig
und ersetzen Sie ihn bei Bedarf, um seine
Effizienz zu erhalten.

Verwenden Sie den maximalen
Durchmesser des Luftkanalsystems, um
die Effizienz zu optimieren und L&rm zu
reduzieren.

12. INFORMATIONEN ZUR ENTSORGUNG

lhre Pflichten als Endnutzer
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Dieses Elektro- bzw. Elektronikgerat ist mit
einer durchgestrichenen Abfalltonne auf
Radern gekennzeichnet. Das Gerat darf
deshalb nur getrennt vom unsortierten
Siedlungsabfall gesammelt und
zuriickgenommen werden, es darf also nicht
in den Hausmull gegeben werden. Das Gerat
kann z. B. bei einer kommunalen
Sammelstelle oder ggf. bei einem Vertreiber
(siehe zu deren Rucknahmepflichten unten)
abgegeben werden. Das gilt auch fir alle
Bauteile, Unterbaugruppen und
Verbrauchsmaterialien des zu entsorgenden
Altgerats.

Bevor das Altgerat entsorgt werden darf,
mussen alle Altbatterien und
Altakkumulatoren vom Altgerat getrennt
werden, die nicht vom Altgerat umschlossen
sind. Das gleiche gilt fir Lampen, die
zerstorungsfrei aus dem Altgerat entnommen
werden kdnnen. Der Endnutzer ist zudem
selbst dafir verantwortlich,
personenbezogene Daten auf dem Altgerat
zu |l6schen.

Hinweise zum Recycling

Helfen Sie mit, alle Materialien zu recyceln,
die mit diesem Symbol gekennzeichnet sind.
Entsorgen Sie solche Materialien,
insbesondere Verpackungen, nicht im
Hausmiill sondern Uber die bereitgestellten
Recyclingbehalter oder die entsprechenden
ortlichen Sammelsysteme.

Recyceln Sie zum Umwelt- und
Gesundheitsschutz auch elektrische und
elektronische Geréte.
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Riicknahmepflichten der Vertreiber in
Deutschland

Wer auf mindestens 400 m? Verkaufsflache
Elektro- und Elektronikgerate vertreibt oder
sonst geschéaftlich an Endnutzer abgibt, ist
verpflichtet, bei Abgabe eines neuen Gerats
ein Altgerat des Endnutzers der gleichen
Geréteart, das im Wesentlichen die gleichen
Funktionen wie das neue Gerét erflllt, am Ort
der Abgabe oder in unmittelbarer Nahe hierzu
unentgeltlich zurtickzunehmen. Das gilt auch
fur Vertreiber von Lebensmitteln mit einer
Gesamtverkaufsflache von mindestens 800
m?, die mehrmals im Kalenderjahr oder
dauerhaft Elektro- und Elektronikgerate
anbieten und auf dem Markt bereitstellen.
Solche Vertreiber missen zudem auf
Verlangen des Endnutzers Altgeréate, die in
keiner aulReren Abmessung gréer als 25 cm
sind (kleine Elektrogerate), im
Einzelhandelsgeschaft oder in unmittelbarer
Nahe hierzu unentgeltlich zurickzunehmen;
die Ricknahme darf in diesem Fall nicht an
den Kauf eines Elektro- oder
Elektronikgerates gekniipft, kann aber auf
drei Altgerate pro Gerateart beschrankt
werden.

Ort der Abgabe ist auch der private Haushalt,
wenn das neue Elektro- oder Elektronikgerat
dorthin geliefert wird; in diesem Fall ist die
Abholung des Altgerates fir den Endnutzer
kostenlos.

Die vorstehenden Pflichten gelten auch fir
den Vertrieb unter Verwendung von
Fernkommunikationsmitteln, wenn die
Vertreiber Lager- und Versandflachen fur
Elektro- und Elektronikgerate bzw.
Gesamtlager- und -versandflachen fiir
Lebensmittel vorhalten, die den oben
genannten Verkaufsflachen entsprechen. Die
unentgeltliche Abholung von Elektro- und
Elektronikgeraten ist dann aber auf
Warmeubertrager (z. B. Kihlschrank),
Bildschirme, Monitore und Geréte, die
Bildschirme mit einer Oberflache von mehr
als 100 cm? enthalten, und Gerate
beschrankt, bei denen mindestens eine der
auReren Abmessungen mehr als 50 cm
betragt. Fur alle ubrigen Elektro- und
Elektronikgerate muss der Vertreiber
geeignete Riickgabemadglichkeiten in
zumutbarer Entfernung zum jeweiligen



Endnutzer gewahrleisten; das gilt auch fir
kleine Elektrogeréte (s.o0.), die der Endnutzer
zurtickgeben will, ohne ein neues Gerat zu
kaufen.

Riicknahmepflichten von Vertreibern und
andere Moglichkeiten der Entsorgung von
Elektro- und Elektronikgeraten in der
Region Wallonien

Vertreiber, die Elektro- und Elektronikgerate
verkaufen, sind verpflichtet, bei der Lieferung
von Neugeraten Altgerate desselben Typs,
die im Wesentlichen die gleichen Funktionen
wie die Neugerate erflillen, kostenlos vom
Endverbraucher zuriickzunehmen. Dies gilt
auch bei der Lieferung von neuen Elektro-
und Elektronikgeraten oder beim Fernabsatz.

Dariber hinaus ist jeder, der Elektro- und
Elektronikgerate auf einer Verkaufsflache von
mindestens 400 m? verkauft, verpflichtet,
Altgerate, die in keiner &uReren Abmessung
groBer als 25 cm sind (Elektrokleingerate), im
Ladengeschéaft oder in unmittelbarer Nahe
kostenlos zurlickzunehmen; die Ricknahme
darf in diesem Fall nicht vom Kauf eines
Elektro- oder Elektronikgerates abhéngig
gemacht werden.

Die Ricknahme von Elektro- und
Elektronikgeraten kann auch auf
Containerpléatzen oder zugelassenen
Recyclinghdfen erfolgen. Fir weitere
Informationen wenden Sie sich bitte an |hre
Gemeindeverwaltung.
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