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AEG Induktionskochfelder der Serie 5000
Profi-Funktionen für dein perfektes Kocherlebnis. Induktionskochfelder der 
Serie 5000 sind reaktionsschnell und präzise. Dank effizienter Hitzezufuhr und 
schneller Anpassung der Hitze kannst du beim Kochen die feinsten Texturen 
erzeugen.

Produktvorteile & Ausstattung

• Autark-Kochfeld mit oben liegenden Bedienelementen
• Beheizungsart: Induktion
• Made in Germany
• 4 Induktions-Kochzonen
• 14 Stufen Regulierung der Kochstellen
• OptiFit Frame - Edelstahlrahmen
• Hob²Hood-Funktion
• Direct-Control Kochzonen-Ansteuerung
• Power-Funktion für jede Kochzone
• Pause-Funktion
• Elektronische Anzeigen für alle 4 Kochzonen
• 4 elektronische Automatikkochstellen
• Topferkennung
• Öko-Timer
• CountUp-Timer
• Kurzzeitwecker
• OptiHeat Control - 3-stufige Restwärmeanzeige
• OffSound Control
• Kindersicherung
• Verriegelungsfunktion
• Leistungsabhängige Abschaltautomatik
• OptiFix: einfaches Installationskonzept
• SlimFit-Design –  Geringe Einbautiefe erleichtert die Planung. Kein Einbau 
eines Schutzbodens erforderlich.
• Glasfarbe: Schwarz

MaxiSense® Kochfeld
Das MaxiSense® Induktionskochfeld besitzt 
Kochzonen, die sich automatisch anpassen. Das 
bedeutet, dass jede Zone die Größe und Form des 
verwendeten Kochgeschirrs erkennt, sei es klein oder 
groß, und erhitzt es sofort passend. 

DirectTouch-Bedienfeld: Präzises Einstellen jeder Temperaturstufe für 
jede Kochzone
Das DirectTouch-Bedienfeld bietet für jede Kochzone 14 Temperaturstufen, die 
präzise und intuitiv per Touchbedienung gewählt werden können.  

Hob2Hood: Automatische Steuerung der 
Dunstabzugshaube
Dank der Hob²Hood-Funktion wird Kochen spürbar 
komfortabler – denn das Kochfeld übernimmt beim 
Aktivieren die Steuerung von Dunstabzug und 
Beleuchtung – vollautomatisch und ideal angepasst an 
jede Kochaktion.

PowerBoost: Extra schnelles Aufheizen
Überspringe langes Warten einfach per Tasten-Druck. 
Ob ein großer Topf mit kochendem Wasser oder eine 
optimal aufgeheizte Grillpfanne, die PowerBoost-
Funktion sorgt für einen sofortigen Hitzeschub – so 
kannst du in kürzester Zeit mit dem Kochen beginnen.

Induktion: Schnelles, energiesparendes und 
sicheres Kochen
Profi-Funktionen für dein perfektes Kocherlebnis. 
Induktionskochfelder sind reaktionsschneller und 
präziser als andere Arten von Kochfeldern. Dank 
effizienter Hitzezufur und schneller Anpassung der 
Hitze kannst du beim Kochen die feinsten Texturen 
erzeugen.
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Installation Autarkes Kochfeld
PNC 949 597 228
EAN-Nummer 7332543575107
Einbauhöhe  (mm) 46
Gerätebreite (mm) 766
Gerätetiefe (mm) 516
Ausschnittmaß Breite (mm) 750
Ausschnittmaß Tiefe (mm) 490
Rahmenfarbe Edelstahl
Art des Kochfeldes Induktions-Kochzonen
Kabellänge (m) 1.5
Netzstecker Nein
Anschlusswert (Watt) 7350
Kochzone vorne links, Leistung und 
Durchmesser 2,3 (3,2) kW / 21 cm

Kochzone hinten links, Leistung und 
Durchmesser 2,3 (3,2) kW / 21 cm

Kochzone vorne rechts, Leistung und 
Durchmesser 2,3 (3,2) kW / 21 cm

Kochzone hinten rechts, Leistung und 
Durchmesser 2,3 (3,2) kW / 21 cm

Volt 220-240/400V2N
Bruttogewicht (kg) 12.88
Nettogewicht (kg) 11.76
Verpackung, Höhe (mm) 118

Verpackung, Breite (mm) 868
Verpackung, Tiefe (mm) 600
Verpackungsgewicht Wellpappe in g 640
Verpackungsgewicht Papier/Karton in 
g 0

Verpackungsgewicht Holz in g 0
Verpackungsgewicht Polyethylen (PE) 
 in g 0

Verpackungsgewicht Polypropylen 
(PP)  in g 5

Verpackungsgewicht Polystyrol 
(EPS/EPP) in g 308

Verpackungsgewicht PU-Schaum in g 0
Verpackungsgewicht Eisenstahl in g 0
Verpackungsgewicht Gummi in g 0
Herstellungsland Deutschland
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